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SE VI I ASSISTEN A E POST-VEN ITA HAIE
Q U A N D O  L A  Q U A L I T À  V A  O L T R E .

A CE TE A E A CO PETEN A
aier si prende cura delle tue esigenze e delle tue passioni con prodo  pensati per 

migliorare la tua ita uotidiana  a non solo, puoi contare su di noi in ogni momento, 
anche dopo l’ac uisto  er uesto ti dedichiamo un ser izio premium e siamo sempre al 
tuo anco con  entri di Assistenza ecnica di usi in tu a talia, pronti a inter enire 
per risolvere ogni tuo problema.

h

ASSISTEN A IN SO E H
er ualsiasi necessit  relati a al unzionamento dei tuoi ele rodomestici aier, puoi 

contare su un’assistenza che non si a a endere  A ra erso il entro Assistenza ecnica 
organizziamo l’inter ento a casa tua entro  ore dalla chiamata, oppure uando pi  
comodo in relazione  alle tue disponibilità.

U N  R E G A L O  P E R  T E
n’assistenza eramente premium non si limita a risol ere e entuali mal unzionamenti 

di un ele rodomestico  lo migliora  n a , dopo ogni inter ento in garanzia, ti lasciamo 
in omaggio un prodo o per la cura e il mantenimento dei tuoi ele rodomestici aier, 
come decalci cante, igienizzante, deodorante o altro
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TI E ICHIA O NA A AN IA E T A
icordati di registrare il tuo ele rodomestico sul sito aier, a rai il antaggio di una 

garanzia di  anni su tu  i ricam i  er s ru are al meglio uesta opportunit  
esclusi a, ti raccomandiamo di utilizzare sempre ricam i originali, per o enere le 
migliori per ormance

CO A O PE SONA I ATO A CASA T A
e ac uisti un set di ele rodomestici per la cucina di almeno tre pezzi puoi appro are 

di un ser izio esclusi o e personalizzato  l’inter ento di un ecnico specializzato che, 
a casa tua, collauder  gli ele rodomestici controllandone installazione e corre o 
unzionamento  er aderire alla promozione, registra il tuo ele rodomestico aier 

entro  giorni dalla data di consegna  l collaudo  gratuito nei periodi che tro i indicati 
nel regolamento, disponi ile all’indirizzo e  promozioni haier europe com

A IA O A ISPOSTA P ONTA
u i o domande su unzionamento e manutenzione dei tuoi ele rodomestici aier  
’  un all enter a tua disposizione, sempre pronto a dare la risposta giusta, da luned  

a enerd  dalle  alle  e sa ato dalle  alle  al numero   
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G razie alla nostra grande 
esperienza nel mondo degli 
ele rodomestici a iamo pen
sato ad una linea da incasso 
che completasse la tua casa 
connessa in pieno stile aier

a pi  di  anni aier ritiene che 
il suo miglior centro di ricerca sia 
casa tua.

G uidata dalla passione di creare 
prodo  all’a anguardia e da 
un approccio zero distance 
to consumer, resta edele alla 
missione di creare soluzioni in 
grado di restituire tempo e potere 
al consumatore.

 O  O O   A

 A O A  
T U T T E  L E  T U E  E S I G E N Z E



o  o o o  o  d  Co   0  o    d  o  d  0 1.o  o o o  o  d  Co   0  o    d  o  d  0 1.

A   A  O O  A  O O  

   A O O O
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O O A   
 ’ A  A

O O  A A A  
u e le linee di prodo  aier o rono inno azione tecnologica all’a anguardia, per 

un esperienza pi  intuiti a con prestazioni e risultati eccellenti  resher echs  nei 
nostri rigori eri, per mantenere il ci o pi  resco pi  a lungo, oo  ith e l’assistente 
personale nei orni e ashlens plus che ti guida nella scelta del miglior programma di 
lavaggio nelle nostre lavastoviglie.  
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UN’ESPERIENZA SU MISURA
La gamma Haier è composta da prodotti in grado di soddisfare ogni tua esigenza.
Partendo da frigoriferi dotati di intelligenza artificiale, forni che ti guidano in ogni fase della 
tua ricetta preferita o una cantina vino che puoi controllare da remoto, per servire il vino 
alla giusta temperatura. Haier crea soluzioni capaci di soddisfare i bisogni di qualsiasi casa.
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DESIGN PREMIUM
I nostri consumatori cercano prodotti capaci di andare incontro alle loro esigenze e ai loro 
gusti raffinati. Ogni cliente ha il proprio stile, ogni famiglia le proprie preferenze di design. 
Le gamme di prodotti Haier offrono una varietà di finiture e design straordinari così da 
consentire un perfetto connubio di stile con qualsiasi cucina.



O O  O   A A A A
Ogni giorno le nostre case di entano pi  connesse   nostri prodo   non anno eccezione  
n a , grazie all’app hOn di aier asta un tocco per rimanere connesso ai tuoi 

ele rodomestici, ad esempio assicurando una conser azione o male del ino grazie alla 
partnership con i ino o semplicemente gestendo il tuo consumo energetico  aier porta 
in casa tua soluzioni intelligenti che anno la di erenza



Haie  ti o e n in e a a a o e a en e i a a a in e i en a a ti ia e  
o a a e e i io i e no o ie  e ti a o a ne anno ne a i a oti iana in n e e ien a ina ia 
 i a

A A  
 



11

COTTURA
Le tecnologie Haier per la cottura ora includono Artificial Intelligence Inside™ per portare l’arte della cucina da chef in  
casa tua:

• PreciTaste® grazie ad una telecamera interna riconosce il cibo che hai appena inserito nel forno e ti consiglia la cottura ideale.
• La sonda di temperatura Preci Probe tiene sotto controllo lo stato di cottura misurando la temperatura interna delle pietanze

per un risultato a prova di chef.

REFRIGERAZIONE
Le tecnologie di refrigerazione Haier sono in grado di anticipare i tuoi bisogni grazie a tecnologie avanzate e all'intelligenza 
artificiale:

• Gestione Proattiva della Temperatura: il tuo frigorifero imposta automaticamente la temperatura perfetta per mantenere il cibo
fresco più a lungo.

LAVAGGIO
Le tecnologie di Artificial Intelligence Inside™ sono integrate anche nella tua lavastoviglie:

• Soil Sensor e Smart Load Sensor adattano i parametri del ciclo di lavaggio - temperatura e durata - a seconda della torbidezza
dell’acqua e del carico per garantire prestazioni elevate e risultati eccellenti.

• Con Washing Lens basterà fotografare i cestelli con il tuo smartphone e questo non solo ti aiuterà ad ottimizzare il carico ma
selezionerà il ciclo di lavaggio adeguato ad una migliore efficienza.



a i a ione On  n e o i e a ni o o e on o a e  e ti e e o ene e i  a i o ai oi 
e e o o e ti i Haie  S o i o e n a   i en a e i  o a i en e i a e e ona e e  
a o a na ti e o i a e e e e i en e an o  i a e  e ono a  in o o oin o en e  

e ona i a o e in e i en e  S a i a a  e  ini ia e i o

O  
O  A  hOn
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COTTURA
Un ricettario completamente digitale sempre a tua disposizione: centinaia di ricette, selezione da remoto del programma perfetto, 
del tempo e della temperatura anche per ricette complesse e tanti consigli per accompagnarti ogni giorno. 
Goditi un’incredibile esperienza di cucina con il minimo sforzo grazie all’app hOn. Inoltre, Haier sarà al tuo fianco per offrirti 
un’esperienza di cucina personalizzata, fornendoti gli strumenti per monitorare da remoto la tua cottura con un centro notifiche 
dedicato.

REFRIGERAZIONE
L’intelligenza artificiale e l’ecosistema connesso sviluppati da Haier consentono un nuovo modo di conservare il cibo.  
La gestione dell’inventario ti aiuta a essere sempre consapevole del tuo cibo controllando, aggiungendo e rimuovendo nuovi 
alimenti direttamente dal tuo smartphone. Basta sprechi grazie alla notifica della data di scadenza. I tuoi alimenti sempre sotto 
controllo.

LAVAGGIO
Un set completo di funzioni rende le tue stoviglie sempre perfettamente lavate con la funzione Dish-Placer che ti consiglia la 
sistemazione e l’accessorio perfetto per le tue stoviglie. Scopri tutti i suoi segreti e segui la guida per maggiori informazioni con 
oltre 20 programmi aggiuntivi che puoi controllare e monitorare direttamente dal tuo smartphone.
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SERIES 6
QUANDO L’ARTIGIANALITÀ 
INCONTRA LA BELLEZZA 

La bellezza della nostra gamma Serie 
6 risiede nelle sue linee pulite e bordi 
smussati. Questa gamma combina 
materiali pregiati, componenti 
innovative e finiture eleganti per 
creare prodotti premium, con dettagli 
di design, come le maniglie delle 
porte in alluminio nero su nero 
e le manopole che contrastano il 
vetro scuro nella massima eleganza 
moderna.
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SERIES 2
LA BELLEZZA DELLA SIMMETRIA IN 
UN DESIGN RAFFINATO

La Serie 2 è stata progettata con 
un’estetica audace ma raffinata, 
concentrandosi su materiali e design 
premium, offrendo al contempo 
personalizzazione. 
Con linee simmetriche e finiture in 
acciaio inossidabile a contrasto sul 
vetro, questa gamma è perfetta per 
chi è attento al dettaglio.
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FORNI FORNI COMPATTI, 
MICROONDE E SPECIALI
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PIANI COTTURA
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FORNI
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E o e  in Haie  a ia o ea o na e ie i e no o ie ia a e Coo  Wi  e  e o ano 
a e on a e a a ena ina ia  o ni io no  i e e o e e o e ni e i o a a ti o a i  non 
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Coo  Wi  e ei o ni Haie  a anno a i en e oti iano e e o e  a a e e ien a in ina

OCCHIO E O CHEF CON P ECI TASTE

razie a reci aste  con Arti cial ntelligence nside , 
puoi risparmiare tempo mentre cucini i tuoi pasti  a 
otocamera integrata rile a il tipo di ci o e imposta 

automaticamente il programma di co ura per e o, regola le 
impostazioni durante il processo e in ia una noti ca uando 
il ci o  pronto

C OCE E SE P E A A I STA TE PE AT A

razie alla sonda per alimenti aier, puoi misurare la 
temperatura interna del tuo cibo con la massima precisione 
in ualsiasi momento durante il processo di co ura

a sonda ireless reci ro e consente di monitorare 
accuratamente la temperatura al grado e di controllarla a 
distanza, tramite app, durante l’intero ciclo di co ura  n 

uesto modo o errai pia  per e  e a rai pi  tempo per 
are ci  che ami

2 4

O O  OO   

O A  A A



I I IO I T TO IA  E ICETTE  HAIE

reparare un men  antastico e sorprendente non  mai 
stato cos  acile grazie alle rice e create appositamente per 
i prodo  aier da che  pro essionisti  eleziona la rice a, 
prepara gli ingredienti e il tuo che  personale cuciner  per te

on i orni  disponi ile un catalogo di oltre  ricete e 
ideo rice e sull’app hOn o sul orno  on la nostra gamma 

di piani co ura a induzione puoi accedere a molte ideo 
rice e, pi  di  contenuti online sull’app hOn  noltre, la 
nostra gamma di piani co ura a induzione dispone di  
programmi speciali, suddi isi in di erse categorie di alimenti 
e tipi di preparazione

 isponi ile sui orni ouch e he ome

AN O A SA TE INCONT A I  STO

on aier puoi cucinare pasti pi  leggeri, sani e gustosi 
grazie alla tecnologia a apore  a gamma orni o re di erse 
soluzioni per godere appieno di uesto metodo di co ura  
il orno urn ha una modalit  apore commuta ile, utilizza 
la sonda ireless e il programma apore  entre i orni 

essage team e ouch team includono tre di erse 
modalit  per regolare il apore   odalit  manuale per 
un’esperienza da che   odalit  assistita per risultati 
garantiti odalit  automatca per pia  gourmet senza s orzo

P uoi scegliere tra due diverse tecnologie S team A ssisted e 
team lus, scegli uella per e a per rendere unica la tua 

co ura a apore  team Assisted ti o re tre opzioni da 
scoprire  odalit  automatica, per cucinare rice e create 
da che  pro essionisti in totale autonomia  odalit  assistita, 
con  opzioni di iniezione di apore com inate alla co ura 
tradizionale, per creare tu e le rice e del tuoi men  
pre eriti  odalit  manuale, che ti perme e di regolare in 
autonomia il apore necessario per le tue rice e  team lus 
ti perme e di scegliere la tipologia di ci o che uoi cucinare 
e ne esalta tu e le ualit , rendendolo gustoso, tenero e 
succoso grazie alla co ura lenta e alla unzione di co ura a 

assa temperatura  l orno aggiunge il apore 
preimpostando i parametri della rice a e tras ormandola 
cos  in una co ura a apore  u o uesto grazie ad algoritmi 
studiati dagli che  per ogni tipo di alimento  carni ianche, 
carni rosse, pane, pesce e erdure

 isponi ile sui orni ouch team, ouch o e he ome

O  A O
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na e e a i i ione e  a o e  i i  e a ia ne a a i  e  na o a i io e e e a ioni 
e ienti  e no e inno a e e no o ie C i aTe  ti ai e anno a o ene e i ati o en enti  a ia i 
iano e e a i i  ina ie

CHEF PANE

U no speciale pannello a copertura della ventola e 
due essure laterali studiate per garantire un o ma 
distri uzione dell’aria calda, in modo uni orme in 
tu a la ca it  del orno e un eloce riscaldamento

I  CA O E I C I HAI ISO NO

n potente grill per un risultato eloce e uni orme, 
arrostire, tostare e a rustolire i tuoi pia  non  mai 
stato cos  semplice

V E N T I L A Z I O N E

n sistema di entilazione a anzato che 
garantsce temperatura interna costante e nessun 
surriscaldamento della porta e della maniglia, per 
o rire massima sicurezza sopra u o ai pi  piccoli

S O F T +

a tecnologia ideale per cuocere pane, torte, 
croissant e pasticcini  razie alla com inazione di 
di erenti potenze di entilazione e unzioni co ura, 
potrai o enere cuori mor idi e super ci croccanti



A A A

TO CH THE A A IN

n intuiti o displa  a colori per selezionare la modalit  di co ura desiderata e per a ere a portata di mano le tue impostazioni 
pre erite  on il programma reate, potrai creare e sal are le tue rice e passo dopo passo  l orno ouch  disponi ile 
anche con la unzione steam nel orno ouch team

EA  THE A A IN

n’inter accia testuale intuiti a che ti perme e di na igare e selezionare le opzioni di co ura con semplicit  l orno essage 
 disponi ile anche con la unzione steam nel orno essage team

T N ON A A IN

n’inter accia intuiti a ed intelligente con una manopola ispirata ai orni tradizionali ma dal design moderno, perme e di selezionare 
unzioni, temperatura e tempo



I o ni iti o ono i i ati i io i e i  i i  oti o e  i i o ni Haie  in ono n i e a 
i i ia na a e e a o ati o e  i e a i a en e i  o e e o o e ti o en a a ne e i  i 
o o  i i i a e i i

SISTE A I P I IA H O

on aier, pulire il orno richiede poco pi  di  minuti, 
senza neanche doverlo toccare.  G razie al nostro sistema di 
pulizia H O, riempi la ca it  con soli  ml di ac ua, a ii 
il programma di pulizia e lasci che il apore accia tu o il 
la oro  Al termine del processo,  su ciente passare una 
panno pulito per rimuovere eventuali residui di grasso.

SISTE A I P I IA CATA ITICO

I  residui di cibo incrostati  e testardi non sono 
pi  un pro lema  ei orni aier, i  pannell i 
catalit ici  laterali  sono rivestit i  con uno smalto 
microporoso che assorbe tutto i l  grasso della 
cottura ancor prima di bruciarlo di modo che 
poi possa essere rimosso acilmente

SISTE A I P I IA PI O ITICO

ulisci a ondo il tuo orno con due cicli di autopulizia preimpostati  ra due cicli 
pirolitici preimpostati, puoi scegliere uello ideale per le tue esigenze  irolisi, 
con una durata di  minuti, che pulisce un orno moderatamente sporco  
Oppure irolisi uper, con una durata di  minuti, che pulisce un orno molto 
sporco   nostri cicli di pulizia pirolitica eliminano i depositi di grasso e i residui di 
co ura ruciandoli a una temperatura di uasi  n a , una olta terminato 
il programma,  su ciente rimuo erli con un panno pulito  noltre, la unzione 
pirolitica presenta di ersi antaggi   ecologica, perch  non ser ono detergenti 
o agenti chimici,  sicura, perch  il calore iene dissipato all’interno del orno
senza rischi, ed  autonoma, e itando cos  lo s orzo di una pulizia manuale

FAST C EAN OO

razie a ast lean oor  
possibile rimuovere il vetro 
interno del orno in soli due 
passaggi per una pulizia rapida 
e pri a di s orzi   cos  che 
l’igiene iene sempre garantita 
nel tuo orno

2 8

P U L I Z I A  E  I G I E N E
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Sono i e a i a o o e e an i o e e  E o e  a ia o ni o i  e i n n iona e a a ti iana o 
i a i  I no i o ni ono o ati i na a i  in e na e i  e  e a ioni e io i

I INA IONE AI VISTA

a posizione o male delle potenti luci all’interno del orno garantisce una 
isione chiara del tuo pia o durante tu o il processo di co ura

G R I G L I E  L A T E R A L I

ru a al massimo lo spazio all’interno del tuo orno  razie alle teglie 
rimo i ili, puoi riorganizzare la con gurazione del tuo orno in ase alle tue 
esigenze  ossono scorrere rapidamente o essere rimosse per lasciare pi  
spazio all’interno del orno

I E TE ESCOPICHE CO P ETA ENTE ESTENSI I I

 nostri orni sono stati proge ati con guide telescopiche che consentono 
l’estrazione totale senza s orzo della griglia  e pentole scorrono senza 
intoppi, consentendo di controllare in modo rapido ed e ciente l’andamento 
della co ura, senza il rischio di ar cadere il ci o

S O F T CL O S E

razie alle cerniere e alla ualit  dei materiali, il orno si apre e chiude in 
modo per e o e dolce, rendendo l’apparecchio pi  accessi ile e ancora pi  
ada o all’uso uotidiano



O O O O 
O  A  hOn

a i a ione On  no a io i i a e ni o o e on o a e  e ti e e o ene e i  a i o ai oi 
e e o o e ti i Haie

A  A  A  
O O O O O

on il tuo orno connesso puoi s ru are al massimo il tuo 
tempo in cucina utilizzando la unzione telecomando dell’app 
hOn  ’app ti consente di a iare o programmare un ciclo di 
co ura, controllare l’ora di ne e regolare le impostazioni in 

ualsiasi momento, lasciandoti il tempo per di ertirti o per 
are ualcos’altro

O  A

’app ornisce inoltre un rapido accesso alle unzioni recenti 
e pi  utilizzate, a ia cicli di pulizia e pu  me erti in conta o 
dire o con il ser izio clienti  

noltre, puoi goderti le rice e guidate di aier utilizzando 
reci ro e dire amente dall’app hOn e gestire le a it  di 

co ura uotidiane grazie all’ecosistema connesso



 O O  

ENT A IN N ON O I ICETTE C EATE A CHEF P OFESSIONISTI

’ispirazione  a portata di mano grazie a oltre  rice e e  ideo

O O O O A

CONT O O VOCA E T A ITE I ITA  T E

uoi controllare il tuo orno a ra erso i tuoi digital utler e a iare un programma senza alcuna interazione manuale o chiedere 
lo stato della tua co ura
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OCCHIO E O CHEF
I no i o ni oni ano n e i n e i  a e e ti e e no o ie a ie a e a i a o e ai 
i oi a ti in ia  a e i e  Con i  ini o o o e  na a i a e a  ti i a  i  e o a 

e i a e a e e o

O mizza il tuo tempo in cucina 
con le soluzioni di co ura assistita 

aier  a  aiutare da reci aste , 
una telecamera interna che grazie al 
sistema Arti cial ntelligence nside  
riconoscer  ci  che  stato in ornato 
e selezioner  il ciclo di co ura pi  
ada o

P R E CI P R O B E

a sonda ireless reci ro e misura 
la temperatura interna del cibo e 
la comunica al orno che imposter  
automaticamente temperatura e 
ciclo di co ura adeguati  a sonda  
inoltre dire amente collegata all’app 
hOn per un’ampia scelta di rice e  
nseriscila acilmente nella pietanza 

per controllare la sua temperatura 
interna cos  da  assicurarti risultati 
o mali

T O T A L  CO O K I N G  CO N T R O L

G razie alle tecnologie connesse di 
aier, come reci aste, reci ro e, 

le noti che personali e la telecamera 
interna, potrai monitorare la tua 
co ura da pi  prospe e possi ili, 
o enendo cos  pia  per e
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CONNESSIONE CON APP On

copri il potenziale della conne it  con l’app hOn puoi monitorare da remoto la preparazione dei tuoi pia  grazie alla 
telecamera interna del orno  erchi suggerimenti e consigli personalizzati per i tuoi pia  on l’app hOn puoi anche accedere a 
oltre  rice e e  ideo per tro are ci  che pi  soddis a i tuoi gusti

ESI N P E I

ara erizzato da un solo pulsante per un design minimal, a ra erso la porta ull touch  possi ile accedere a tu e le in ormazioni 
e le unzionalit  del tuo orno  os  potrai godere di un’esperienza in cucina pi  e ciente e intuiti a
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F O R N O  S E R I E S  6
CHEF HO E

O   

• onne it  i i con App hOn
• oice ontrol  ompati ilit  igital utler
• lasse energetica A
• apacit   litri
• orta ull ouch ispla
• elecamera integrata reci aste
• ermosonda
• oo  ith me
• limatech
• o ura ultili ello con  unzioni   speciali
• unzioni speciali  ie itazione, ailor a e, e rost
• istemi di pulizia
• ile atore resenza
• oppia illuminazione luce interna
• o close
• astelle o con guide telescopiche

isponi ile da o o re

Min 200 cm2

65

550

580

595

22

545

560 Min.

595

590 -2

564 ± 2

E A N  Cod e :  8 0 5 9 0 1 9 0 7 9 5 8 5

Cod. 07 0HR  
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A O A O  A A A

a ellezza tro a spazio  stile e e an e e ini a e, linee e en ia i e i e  etri scuri impreziositi da 
de agli ra nati e maniglia in alluminio spazzolato e nero lucido  Haie  I i e  Se ie    il orno che, con i 
suoi  , apre uno nuo o spazio alla tua cucina e si ada a per e amente a uelle pi  ampie, grazie a un 

e i n straordinario e a una tecnologia inno ati a  a Co a ti i e o rende per e amente uni orme 
la temperatura del orno, grazie a una e ia e enti a ione che e ita la commistione di pro umi e perme e 
la preparazione di  i e e ie an e contemporaneamente.  E  con la sua capacità di ben  i i  I i e  
Se ie   perme e l’inserimento di no a  i ie o e ie

D E S I G N  S U P E R I O R E

I N T E R F A CCI A  I N T U I T I V A

ue comode manopole, una per e o a e a e e a a e l’ altra per e a e i  o a a i o a.  U n ampio i a  ti e  
o , per gestire acilmente en  unzioni e i tempi di co ura  ’inter accia di I i e  Se ie    il miglior alleato per rendere 

la tua cucina un ia e e oti iano.

T U R B O  B O O S T E R

oco tempo da dedicare ai tuoi pia  O i a o grazie alla unzione T o oo e , che perme e un preriscaldamento rapido 
della cavità del tuo I i e  Se ie  

TOP E E ENT

a unzione dedicata alla ie i a ione, che ti perme e di a ere pani cati e dolci sempre o i i  a anti  preparati e co  a 
regola d’arte   in pi , ti consente di an ene e i oi ia  a  a o, conser andone gusto e aroma, per me erli in ta ola come 
a ena o nati.
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TECNOLOGIE AVANZATE

AUTOMATIC LIGHT SWITCH ON

Ogni volta che apri il tuo I-Direct Series 6 le resistenze smettono di generare calore e le luci interne si accendono.

H2O CLEANING SYSTEM

Prenderti cura di I-Direct Series 6 è un’attività semplice, veloce e non impegnativa. Grazie al sistema di pulizia H2O basta riempire 
lo spazio dedicato nella cavità del forno con 300 ml di acqua ed eseguire il programma, lasciando che il vapore sprigioni il suo  
potere. Grazie all’umidità generata dal riscaldamento dell’acqua a 80-90°C, è possibile rimuovere lo sporco all’interno del forno 
senza alcun tipo di detergente.

VENTILACTION

La sicurezza di un forno che non riscalda la maniglia né la porta, grazie a un sistema di ventilazione che mantiene la temperatura 
interna costante. Nessun rischio in cucina, per tutta la famiglia.

ECO FUNCTION

Cotture delicate? Riscaldare solo piccole quantità di cibo? La funzione Eco è la soluzione perfetta, grazie a una combinazione di 
elementi riscaldanti che garantiscono un basso consumo energetico durante tutto il processo di cottura. E per massimizzare le 
prestazioni, non aprire il forno durante la cottura e inserire i cibi nella parte inferiore.
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FO NO  C  
I- I ECT SE IES  

  

• arghezza  cm
• lasse energetica A
• apacit   litri
• ispla  irect
•  unzioni
• unzioni speciali  ie itazione, antenimento in caldo
• S istema di P ulizia H  lean
• o close

75 

595

100

692

579

744

22

545

560 Min.

Min 200 cm2

710 ± 2
585 -2

D isponibile da agosto

E A N  Co e: 

Cod. 07 75HR 0 





4 0

F O R N O  S E R I E S  6  
I-TO CH STEA  PI O ITICO

O   

• onne it  i i con app hOn
• ompati ilit  con igital utler
• lasse energetica A
• apacit   litri
• ispla  ouch
• ermosonda
• oo  ith me
• limatech
• o ura ultili ello con  unzioni   apore   speciali
• unzioni speciali  o , ie itazione, ailor a e, e rost, aella
• irolisi   unzioni
• apacit  anica d ac ua ,  litri
• he  anel
• oppia illuminazione interna
• o close
• astelle o con guide telescopiche

F O R N O  S E R I E S  6  
I-TO CH PI O ITICO

O   

• onne it  i i con app hOn
• ompati ilit  con igital utler
• lasse energetica A
• apacit   litri
• ispla  ouch
• ermosonda
• limatech
• o ura ultili ello con  unzioni   speciali
• unzioni speciali  o , ie itazione, ailor a e, e rost,

aella, pani cati
• irolisi   unzioni
• he  anel
• oppia illuminazione interna
• o close
• astelle o con guide telescopiche

595

110

550

584

595
22

546

560 Min.

Min 200 cm2

590 -2

564 ± 2

595

110

550

584

595
22

546

560 Min.

Min 200 cm2

590 -2

564 ± 2

isponi ile da se em re
EAN Co e:  8 0 5 9 0 1 9 0 2 5 7 2 8EAN Co e:  8 0 5 9 0 1 9 0 3 9 8 6 2

Cod. 07 0HR 5  Cod. 07 0HR  



F O R N O  S E R I E S  6  
I- ESSA E STEA  PI O ITICO

O   

• onne it  i i con app hOn
• ompati ilit  con igital utler
• lasse energetica A
• apacit   litri
• ispla  essage
• T ermosonda
• oo  ith me
• o ura ultili ello con  unzioni   apore   speciali
• unzioni speciali  ailor a e, e rost
• irolisi   unzioni
• apacit  anica d ac ua ,  litri
• he  anel
• D oppia illuminazione interna
• o close
• astelle o con guide telescopiche

F O R N O  S E R I E S  6  
I- ESSA E PI O ITICO

O   

• onne it  i i con app hOn
• ompati ilit  con igital utler
• lasse energetica A
• apacit   litri
• ispla  essage
• T ermosonda
• limatech
• o ura ultili ello con  unzioni   speciali
• unzioni speciali  o , ie itazione, ailor a e, e rost
• irolisi   unzioni
• he  anel
• D oppia illuminazione interna
• o close
• astelle o con guide telescopiche
• G uide telescopiche

595

110

550

584

595
22

546

560 Min.

Min 200 cm2

590 -2

564 ± 2

595

110

550

584

595
22

546

560 Min.

Min 200 cm2

590 -2

564 ± 2

440

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 0HR   Cod. 07 0HR  



4 2

F O R N O  S E R I E S  6  
I-T N STEA  PI O ITICO

O   

F O R N O  S E R I E S  6  
I-T N PI O ITICO

O   

• onne it  i i con app hOn
• ompati ilit  con igital utler
• lasse energetica A
• apacit   litri
• ispla  urn
• T ermosonda
• o ura ultili ello  unzioni   speciali   steam
• unzioni speciali  pani cati apore , ailor a e
• irolisi   unzioni
• apacit  anica d ac ua  litro
• he  anel
• D oppia illuminazione interna
• o close
• astelle o con guide telescopiche

• onne it  i i con app hOn
• ompati ilit  con igital utler
• lasse energetica A
• apacit   litri
• ispla  urn
• o ura ultili ello con  unzioni   speciali
• unzioni speciali  o , ailor a e
• irolisi   unzioni
• S istema di pulizia H O  clean
• he  anel
• D oppia illuminazione interna
• o close
• astelle o con guide telescopiche

595

110

560

584

595
22

546

560 Min.

Min 200 cm2

590 -2

564 ± 2

595

110

550

584

595
22

546

560 Min.

Min 200 cm2

590 -2

564 ± 2

440

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 0HR 1  Cod. 07 0HR 0 



4 3

F O R N O  S E R I E S  2
I- ESSA E STEA

O   

• onne it  i i con app hOn
• ontrollo ocale tramite app  ompati ilit  igital utler
• lasse energetica A
• apacit  
• ispla  essage
• o ura ultili ello con  unzioni   apore   speciali
• unzioni speciali  ailor a e, e rost
• S istema di pulizia H O  clean
• apacit  anica d ac ua ,  litri
• he  anel
• o close
• astelle o con guide telescopiche

F O R N O  S E R I E S  2
I- ESSA E PI O ITICO

O   

• onne it  i i con app hOn
• ontrollo ocale tramite app  ompati ilit  igital utler
• lasse energetica A
• apacit  
• ispla  essage
• T ermosonda
• o ura ultili ello con  unzioni   speciali
• unzioni speciali  o , ie itazione, ailor a e, e rost
• irolisi   unzioni
• he  anel
• o close
• astelle o con guide telescopiche

595

110

550

584

595
22

546

560 Min.

Min 200 cm2

590 -2

564 ± 2

595

110

550

584

595
22

546

560 Min.

Min 200 cm2

590 -2

564 ± 2

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 0HR   Cod. 07 0HR  
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F O R N O  S E R I E S  2  
I-T N STEA  PI O ITICO

O    

• onne it  i i con app hOn
• ontrollo ocale tramite app  ompati ilit  igital utler
• lasse energetica A
• apacit  
• ispla  urn
• o ura ultili ello con  unzioni   speciali   steam
• unzioni speciali  ie itazione, ailor a e
• irolisi   unzioni
• apacit  anica d ac ua  litro
• he  anel
• o close
• astelle o con guide telescopiche

F O R N O  S E R I E S  2  
I-T N PI O ITICO

O   

• onne it  i i con app hOn
• ontrollo ocale tramite app  ompati ilit  igital utler
• lasse energetica A
• apacit  
• ispla  urn
• o ura ultili ello con  unzioni   apore
• unzioni speciali  o , ailor a e
• irolisi   unzioni
• he  anel
• o close
• astelle o con guide telescopiche

595

110

550

584

595
22

546

560 Min.

Min 200 cm2

590 -2

564 ± 2

Min 200 cm2

550

577,5

595

22

546

440

595

110

560 Min.

590 -2

564 ± 2

isponi ile da o o re
E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 0HR 1  Cod. 07 0HR 0 
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FORNI COMPATTI, MICROONDE 
E SPECIALI



4 8

a i io e e no o ia e  na o a o o enea  ti e e e an e e ini a e e  ea e n e e o 
a inea en o o i on a e

O  O A , OO   A

A INEA ENTO O I ONTA E

A iamo studiato il nostro design con la massima a enzione, per o rirti de agli unici e la migliore la orazione artigianale per garantire un 
per e o a inamento con il orno per uno stile distinti o e riconosci ile che si onde per e amente alla tua cucina  ’intera gamma pu  
essere disposta con un allineamento orizzontale ma anche erticale o su galleria per o rire la massima ersatilit  anche nel design

N I O I C CINA ISPONI I E S  APP On

ull’app hOn  possi ile consultare un elenco di consigli e 
rice e dedicate a orni compa  e microonde e cucinare al 
meglio i tuoi pia

C EATE

uesto programma  disponi ile sul displa  e consente di 
impostare rice e in pi  asi e di memorizzarle dire amente 
sul orno  e tue rice e in un touch



IC EA TECNICHE P OFESSIONA I A CASA T A

isparmiare spazio con i nostri orni compa  signi ca a ere il meglio della 
tecnologia aier in uno spazio rido o  on i orni compat di aier, puoi 
padroneggiare le tecniche di co ura degli che , per risultati pro essionali a casa tua

on i nostri orni icroonde ompa  puoi godere dei antaggi di un 
icroonde con alcune unzioni aggiunti e rispe o a un orno tradizionale  

a massima ersatilit  di co ura  garantita da di ersi programmi come 
la co ura automatica e lo scongelamento rapido per risultati o mali, 
indipendentemente dal compito da svolgere.

on i nostri orni compa  a apore  puoi padroneggiare arie tecniche per 
risultati pro essionali a casa tua  Oltre alle normali unzioni del tuo orno, le 
unzioni apore ti danno pi  possi ilit  scegli tra i programmi a apore per 

cucinare i tuoi ci i in modo pi  sano  eleziona il programma team ure per 
la co ura a assa temperatura, team arm per preser are i nutrienti del 
ci o o team risper per croccanti ci i senza grassi, grazie all ausilio della 
ventola.

a i a e ati i  i ti i o e  o e ti a in  ne a e a a ione ei ia  i  o e i  
O e a e e n ioni a i oon e o e o on e a en o e i  i a a en o  i  o no o a o n iona 
o e n o no a i iona e

ISP A  TO CH

on gli intuit i pannelli di 
controllo touch del microonde 
compato ouch di aier 
e dell’ essage, tro are e 
selezionare il programma giusto 
per le tue esigenze sarà rapido e 
immediato.

PIATTI OTTI I E VE OCI

N on sempre si ha il tempo per 
dedicarsi alla co ura ma non 
per questo si deve scendere 
a compromessi sui risultati  
a unzionalit  com inata di un 
orno a microonde e di un orno 

consente di o enere risultati 
eccellenti in re e tempo

F N IONA IT  E VE SATI IT

G razie a programmi come 
la co ura automatica e lo 
scongelamento potrai o enere 
acilmente risultati o mali, 

anche con le preparazioni pi  
complesse.



A

Ini ia a ti i a e e ni e o e iona i e  on e a e e ina e o e no e  Pe e o a inea en o 
o i on a e on i  o no

A A O
I  a e o o o o o o i a i an anea en e a e e a a e i a i enti   e e o e  e eni e 
a o i e a ione ei a e i e e e a e e o ie  n iti e e  i o  In a i n a  ai e  a  e i a e a 
o a ione i a o i a i e a e i a i a a an e i  o e o i a e a en o

F U N Z I O N I P R I N CIP A L I

• emperatura so o uoto 
• ongelamento eloce a 
• onser azione a 
• A a mento a 

COTT A A ASSA TE PE AT A
noltre cuoce a assa temperatura, riscalda le pietanze e a lie itare gli impasti
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CASSETTO SCALDAVIVANDE

MANTENIMENTO IN CALDO PER PIATTI E POSATE

Il cassetto scaldavivande garantisce una temperatura da 30 °C a 70 °C: ideale per cucinare a bassa temperatura, far lievitare gli 
impasti, scongelare, preriscaldare, fermentare lo yogurt o mantenere in caldo le pietanze e puoi utlizzarlo anche per riscaldare i 
coperti.

CASSETTO SOTTOVUOTO

CONSERVA E ASSAPORA

Con i 3 livelli di potenza del cassetto sottovuoto, puoi cuocere e puoi sigillare il cibo in sacchetti o barattoli rimuovendo l’aria per 
garantire una conservazione più sicura e duratura. Grazie a questa tecnica professionale, puoi anche fare il contrario: cuocere 
il cibo sigillato nel forno compatto a vapore, la conservazione sottovuoto permette di mantenere tutto il gusto e i nutrienti e di 
utilizzare meno condimenti. La funzione marinatura renderà i tuoi pasti ancora più leggeri. Il cibo sottovuoto ha un gusto più 
ricco, quindi sono necessari meno sale e olio. La funzione marinatura renderà i tuoi pasti ancora più leggeri.



• ontenuti e tra e rice e ia app
• apacit   litri
• ispla  ouch
•  unzioni
• unzioni apore  apore    apore    apore 

ermo entilato
•  rice e automatiche
• apacit  er atotio  litro
• I lluminazione interna
• astelle o
• istema di pulizia  ulizia apore orno  ulizia circuito

interno

• ontenuti e tra e rice e ia app
• apacit   litri
• ispla  essage
•  unzioni
• unzioni apore  apore    apore    apore 

ermo entilato
•  rice e automatiche
• apacit  er atotio ,  litri
• I lluminazione interna
• astelle o
• istema di pulizia  ulizia apore orno  ulizia circuito

interno

FO NO CO PATTO 
I-TO CH STEA  SE IES 

O O   

FO NO CO PATTO 
I- ESSA E STEA  SE IES 

O   

455

110

542

446

595
22

540

546
560 Min.

Min 200 cm2

450 -2
564 ± 2

455

110

542

446

595
22

540

546
560 Min.

Min 200 cm2

564 ± 2
450 -2

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 75HR50  Cod. 07 75HR51 



• ontenuti e tra e rice e ia app
• apacit   litri
• ispla  ouch
•  unzioni
• I lluminazione interna
•  rice e automatiche
• otenza icroonde  
• 6 livelli di potenza
• A llineamento orizzontale

• ontenuti e tra e rice e ia app
• apacit   litri
• ispla  ouch
•  unzioni
• I lluminazione interna
•  rice e automatiche
• otenza icroonde  
• 6 livelli di potenza
• Allineamento erticale

IC OON E CO INATO 
I-TO CH SE IES 
O   

IC OON E CO INATO 
I-TO CH SE IES 
O   

455

110

542

446

595
22

540

546
560 Min.

Min 200 cm2

450 -2
564 ± 2

455

110

542

446

595
22

540

546
560 Min.

Min 200 cm2

450 -2
564 ± 2

D isponibile da luglio
E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 0 0HR   Cod. 07 0 0HR  



• ontenuti e tra e rice e ia app
• apacit   litri
• ispla  essage
•  unzioni
• I lluminazione interna
•  rice e automatiche
• otenza icroonde  
• 6 livelli di potenza

IC OON E CO INATO 
I- ESSA E SE IES 

O   

• apacit   litri
• ispla  ull touch
•  unzioni
• I lluminazione interna
• otenza icroonde  
•  li elli di potenza

IC OON E CO INATO 
F  TO CH  C  SE IES 

O   

455

110

542

446

595
22

540

546
560 Min.

Min 200 cm2

450 -2
564 ± 2

382

80

532

372

595

20

472

550 Min.
380 -2

560 ± 2

Min 200 cm2

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 0 0HR 1  Cod. 07 0 0HR 0 





A B B A T T I T O R E
S E R I E S  6

O   

• apacit   litri
• ispla  ull touch 
• apacit  di a a mento  g
• apacit  hoc  reezing  g
• ange di temperatura      
•  unzioni  last hilling  , choc  reezing  ,

re a reddamento, a reddamento, a reddamento
o glie, congelamento, o ura lenta, ronto da ser ire,
ie itazione, onser azione a  , terilizzazione

• L uce interna L E D

454

110

556

440

595
22

540

546
560 Min.

Min 200 cm2

450 -2
564 ± 2

E A N  Co e:      

Cod. 07 0HR 0 



CA S S E T T O  S O T T O V U O T O
S E R I E S  6

O   

• olume camera a uoto ,  litri
• Apertura massima  mm appro
• tart tand top del processo
• A pertura P ush P ull
• ull touch
• I lluminazione L E D
• o o uoto per sacche  di plastica
• o o uoto per ase
• unzione sigillatura
• unzione he  marinatura in usione

CASSETTO SCA AVIVAN E 
S E R I E S  6

O   

• A pertura P ush P ull
• apacit  ne a della ca it   litri
• cala di temperatura      
• unzioni speciali  lie itazione, co ura a assa temperatura,

preriscaldamento, ermentazione ogurt, mantenimento in
caldo

560 Min.

Min 200 cm2

590 -2
564 ± 2

455

110

140

542

446

595

22

540

546

546

560 Min.

Min 200 cm2

590 -2
564 ± 2

455

110

140

542

446

595

22

540

546

546

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 001  Cod. 07 00  



ontenuti e tra e rice e ia App 
apacit   litri
ispla  essage
 unzioni
 rice e automatiche

• I lluminazione interna
otenza icroonde  

• 6 livelli di potenza

IC OON E CO INATO 
I- ESSA E SE IES 

O   

• ontenuti e tra, consigli e suggerimenti in app
• apacit   litri
• ispla  essage
•  unzioni
•  rice e automatiche sul orno
• I lluminazione interna
• otenza icroonde  
• 6 livelli di potenza

IC OON E CO INATO 
I- ESSA E SE IES 

O   

560 Min.

450 -2
564 ± 2

455

110

542

446

595540

546

22Min 200 cm2

560 Min.

450 -2
564 ± 2

455

110

542

446

595540

546

22Min 200 cm2

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 0 0HR Cod. 07 0 0HR  



• apacit   litri
• ispla  ull touch
•  unzioni
• I lluminazione interna
• otenza icroonde  
•  li elli di potenza

IC OON E CO INATO 
F  TO CH SE IES 

O   

• apacit   litri
• ispla  ull touch
•  unzioni
• I lluminazione interna
• otenza icroonde  
•  li elli di potenza

IC OON E CO INATO 
F  TO CH SE IES 

O   

560 Min.

450 -2
564 ± 2

455

110

542

446

595540

546

22Min 200 cm2

560 Min.

450 -2
564 ± 2

455

110

542

446

595540

546

22Min 200 cm2

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 0 0HR   Cod. 07 0 0HR 1 



• apacit   litri
• ispla  ull touch
•  unzioni
• I lluminazione interna
• otenza icroonde  
•  li elli dipotenza

IC OON E CO INATO 
F  TO CH  C  SE IES 

O   

382

80

532

372

595

20

472

550 Min.
380 -2

560 ± 2

Min 200 cm2

E A N  Co e:      

Cod. 07 0 0HR 0 
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PIANI COTTURA
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OO    O O  
P E R  P I A N I  A  I N D U Z I O N E

Coo  Wi  e  i  o a i en e e ona e in ina  a no a e no o ia in e i en e ti a o a na 
a a e o i  o e o i o a n a o a a o a on o i n ioni inno ati e e ai an oti a 
a i n e e e e en a in ina on o ni a e a a ione

ICETTE  P O A I SPECIA I 
E CONTEN TI E T A S APP On

O eni il massimo dai tuoi ele rodomestici grazie 
all’app hOn  on solo puoi accedere a oltre  
ricete esistent e  di ersi programmi di co ura 
in ase a ci  che stai preparando, ma puoi anche 
memorizzare le tue rice e per un uso successi o 
con il programma create

ESTISCI A T A C CINA IN N TO CH

a tua cucina a r  ualcosa in pi  ’app hOn 
ti consente di controllare la temperatura del 
tuo piano co ura e l’ora di inizio e ne della 
tua preparazione, in modo da poter are pi  
cose nello stesso tempo.  U sa l’ app per vedere 
e selezionare i programmi preimpostati come 
riscaldare, sciogliere, cuocere a uoco lento, 

ollire e riggere secondo i tuoi desideri



  
P E R  P I A N I  A  I N D U Z I O N E

a ie a e e no o ie Haie  Te  F e  i no i iani o a a in ione ono e i i i e a a a i i a e 
e e e i en e in ina

VA COO
A A A A 

A A O O O O 
L A  P E N T O L A

ar coo  ti consente di padroneggiare 
le tecniche di cucina pro essionale 
comodamente dalla cucina di casa 
tua  acendo scorrere la pentola, puoi 
passare istantaneamente alla zona pi  
ada a e alla co ura pi  appropriata 
tra automatco, senza neanche toccare 
i comandi.  U tlizzare la sezione ad alta 
potenza per l’e ollizione, la zona media 
per co ure generiche e la sezione a 
bassa potenza per mantenere calde 
le pentole e lavorare con salse e dolci 
delicati

TI ONE
A A    A  

O O

oditi una cucina essi ile con il nostro 
piano co ura multizona, che si ada a 
a pentole e padelle di varie dimensioni 
per una distribuzione omogenea del 
calore e una co ura uni orme per ogni 
tuo pia o
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 OO   A  A O

a ie a a no a e no o ia P e i Coo  o a  o i i e on o a e e e ti e a a a en e a e e a a 
e  iano i o a in o o a o e  a one ia e e e i io i e ni e ai o ne i

TI S I E  TO CH

er ogni zona, i cursori ta li ti aiutano a determinare e modi care acilmente la potenza

COTT A SO S VI E

razie alla reci ro e e ai suoi accessori, utilizza uesto metodo pro essionale di co ura lenta per preparare un pasto sano e 
gustoso.
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A O A O  O   

n e i n a na o i e io i o a n i a  o  na on e n o en e e e i en io o iano 
o a e o a en e e a i i i oi ia  a ie a  n in e a ia inno ati a o ti i a a n i a  
o  e a a e in iti e  a e o a e e n ioni i o a a  i e ia o   Ino e  on i en  

TFT i  iano  e ie e a ono a en e a on a ione e e a a e on a e a ie an a e e a 
o a i  i o a e i e a a  S  iano a  an e o i i e i a i a e i a ini ea i ei oi ia  
e e iti o  a non e e e ai i i a ione in ina

SPA IO E T A: l piano a induzione ouch ti cosente di s ruttare al meglio lo spazio in cucina 
arricchendo l’am ientazione e grazie ad una larghezza di  cm potrai cucinare con il massimo com ort

VA COO : os  come nel mondo culinario pro essionale, con il piano ouch di aier non a rai pi  
isogno di regolare il li ello di potenza per ottenere risultati per etti  uesto sar  possi ile grazie alla 

tecnologia ar coo  sposta la pentola a anti o indietro per ottenere una temperatura superiore o 
in eriore ed esplora un nuo o modo di ottenere piatti s uisiti

TI ONE: na distri uzione pi  e ua del calore  la chia e per raggiungere risultati precisi  ecco 
perch  la ultizone o re una cottura pi  omogenea  razie a uesta tecnologia, i risultati sono 
sempre garantiti, indipendentemente dalla grandezza della padella o della pentola che uoi usare

COO  WITH E: ull’app hOn potrai tro are en  programmi speciali di isi per categoria di ci o 
e modalit  di preparazione e pi  di  ricette con cottura assistita  coprili tutti esplorando tutto il 
potenziale del piano a induzione ouch eries 



  O   A  A O

ISPA IA TE PO
on un’e cienza energetica del  consente di ar ollire 

l’ac ua in soli  minuti

TE PE AT A PE FETTA
a temperatura cam ia in ase al li ello di potenza, e itando 

il rischio di bruciare il cibo.

FACI E A P I E
razie all’estetica lineare pulita e le serigra e minimali il 

piano co ura a induzione  la soluzione migliore per una 
pulizia semplice.

A FO A E A CONNETTIVIT
l tuo piano co ura  connesso all’app hOn

S ICU R E Z Z A
 piani pi  a anzati in termini di sicurezza

F ESSI I IT
P uoi cucinare con pentole con una dimensione minima di 

 cm di diametro  noltre, grazie al o er anagement 
sar  possi ile gestire la potenza tra  di ersi li elli, il piano 
distri uir  la potenza automaticamente tra le zone di co ura, 
al contempo mantenendone il calore.

IN ICATO E I CA O E
err  segnalato se una zona di cottura  troppo calda per 

essere toccata.

SPE NI ENTO A TO ATICO
I mpostando i tempi di cottura della tua ricetta la zona 
di riscaldamento impegnata si spegne automaticamente.

S ISCA A ENTO
uando la temperatura supera un li ello di sicurezza, la 

zona di cottura si spegne automaticamente.

A A E I F O I SCITA
S e durante la cottura viene versato del liquido sul piano 
cottura, iene isualizzato un messaggio di a iso



C ean 
A S P I R A Z I O N E
F I L T R A N T E

ISCA A ENTO 
A TO ATICO

I EVA ENTO 
A TO ATICO 

E A PENTO A

G razie alla tecnologia di 
aspirazione ltrante di ual 
che e ita la di usione di odori 
per tu a la casa, potrai godere 
di un am iente pi  salutare 
respirando aria pi  pulita e 
depurata non solo in cucina.

a unzione automatica di 
riscaldamento ti d  la possi ilit  
di portare velocemente il livello di 
potenza ad una velocità superiore.  

al momento che si pu  raggiungere 
il livello di potenza desiderato in 
pochi secondi, uesta inno azione 
consente di portare a anti 
immediatamente il processo di 
co ura e itando che il ci o si ruci

 sensori del piano ual 
riconoscono automaticamente 
la presenza degli utensili sulla 
sua super cie  

razie a uesta tecnologia, 
pentole e padelle vengono 
identi cate autonomamente, 
rendendo il piano sempre pronto 
a sprigionare la sua potenza.

A   

n iano a a en e e no o i o a i i o a n e e an e  o en e e i en io a a a in e a a in a o 
i a anti e a e e a ioni  a a a o e  o e a en e a e e  iano e a ie a  o a a oni 

a i e i a e i a o i i i on ano  e i an o o o i ia e o i ne a ien e i o an e

O O  A A A
isparmia tempo, goditi una per ormance potente ed apprezza ancor di pi  i tuoi momenti in cucina
on ual la tua esperienza di co ura di enta da ero straordinaria   in uesto prodo o che aier porta 

le sue migliori innovazioni in un’ unica soluzione concreta.
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DESIGN E FUNZIONALITÀ

Le caratteristiche esclusive del piano I-Dual si sposano perfettamente con le funzionali soluzioni di design 
che offre. La combinazione di questi due aspetti rende il tuo piano un assistente elegante, aprendoti un 
mondo di nuove possibilità e piatti straordinari.

MULTISLIDER

L’interfaccia del piano presenta un controllo multislider pensato per 
offrire massima praticità indipendentemente dalle condizioni di cottura. 
Differenti sfumature di rosso ti indicheranno se il livello di potenza è 
attivo (rosso acceso) o inattivo (rosso spento), consentendoti con un solo 
sguardo di avere tutto sotto controllo.

ZONA DOUBLE-BRIDGE

La Double-bridge è stata pensata per massimizzare il controllo del calore. 
Questa opzione ti consentirà di scegliere in base alle tue esigenze se 
lasciare le zone di cottura autonome o se raggrupparle in un'unica zona 
sotto lo stesso livello di potenza

POWER MANAGEMENT

Grazie al Power Management sarà possibile fissare un tetto massimo di 
potenza assorbita, il piano distribuirà la potenza automaticamente tra le 
zone di cottura, al contempo mantenendone il calore. In questo modo 
il limite di potenza impostato non verrà mai superato, così che il piano 
possa lavorare meglio per un tempo più lungo. I livelli disponibili, che 
variano in base al modello, vanno da 3 a 5, da 2,5 kW a 7,4 kW.



A   

P I Ù  S P A Z I O  P E R  L E  T U E  E S I G E N Z E

I a   il piano co ura con cappa integrata proge ato per ornire una soluzione unica di co ura e 
aspirazione in cucina

e e e o o e ti i in no che, nelle due dimensioni di  cm e  cm, consentono di i a ia e a io 
e ti danno la massima li ert  di creare il design della cucina in ase alle tue esigenze
L a a a integrata nel piano co ura aspira e ltra ualsiasi apore pro eniente dal piano co ura  a non  
tu o  la griglia centrale  i o i i e e a a i e, cos  come i ltri che sono molto acili da estrarre

A  A A O

l sistema di aspirazione pu  essere utilizzato nella ersione aspirante con emissione esterna o ltrante con 
ricircolo interno.

VE SIONE ASPI ANTE:

 apori engono spinti erso l’esterno della cucina tramite una serie di tu i  l prodo o iene ornito con 
tu o il necessario per l’installazione  er ulteriori in ormazioni, consultare la pagina relati a agli accessori 
della versione aspirante nel manuale di istruzioni.

  A   cm

830515

240 137

600 MIN.

807 ±2

50 MIN.

50 MIN.

50 MIN.

492 ±2

50
4

600
490 50

25 ÷ 60mm

15

6.5



VE SIONE FI T ANTE:

’aria aspirata iene ltrata a ra erso speciali ltri e car one prima di essere con ogliata in cucina  l 
prodo o iene ornito con tu o il necessario per l’installazione  er ulteriori in ormazioni, consultare la 
pagina relati a agli accessori nel manuale di installazione

iltro a ar oni A i  eramico olo per ersione iltrante  ra ene gli odori sgrade oli deri anti dalla 
co ura  l prodo o  dotato di ltri anti odore   ltri anti odore possono essere rigenerati termicamente 
ogni  mesi in un orno preriscaldato a   per  minuti  na corre a rigenerazione garantisce 
un’e cienza di ltraggio costante per  anni

  A   cm

830515

240 137

600 MIN.

807 ±2

50 MIN.

50 MIN.

50 MIN.

492 ±2

50
4

211

60

475 (+100)
565 (+100)

600

252

490 50

21
1

>
60

M
ax

. 
80

0

47590

INSTA A IONE A FI O:

uesto tipo di installazione  la migliore soluzione per un’elegante usione estetica con il piano di la oro

830515

240 137

600 MIN.

807 ±2

50 MIN.

50 MIN.

50 MIN.

492 ±2

50
4

600
490 50

25 ÷ 60mm

15

6.5



PIANO IN IONE  C
CO N  CA P P A  I N T E G R A T A

A   

PIANO IN IONE  C
CO N  CA P P A  I N T E G R A T A

A   

• appa ltrante
•  zone le
• ultislider
•  i elli di otenza per zona
• ooster su ogni zona
• T imer
• otenza otale  ,
• o er anagement ,   ,   ,  
•  li elli di aspirazione  ooster’
• ossi ilit  di installazione a lo

• appa aspirante
•  zone le
• ultislider
•  i elli di otenza per zona
• ooster su ogni zona
• T imer
• otenza otale  ,
• o er anagement ,   ,   ,  
•  li elli di aspirazione  ooster
• ossi ilit  di installazione a lo

15

830515

240
137

807 ±5

50 MIN.

492 ±5

50
211

5

15

40 min.

40 min.

515

211

47590

6.5
15

25  60mm

R 6mm

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 5 HR 0 
 o o  Cod. 07 5 HR 0    

Cod. 07 5 HR 1 
 o o  Cod. 07 5 HR 1   

15

830515

240
137

807 ±5

50 MIN.

492 ±5

50
211

5

15

40 min.

40 min.

515

211

47590

6.5
15

25  60mm

R 6mm



800520

600 MIN.

50 MIN.

50 MIN.

50
4

50 MIN.

750 ±2

480 ±2

803±2

523±2

R= max 5

6

52

800520

600 MIN.

50 MIN.

50 MIN.

50
4

50 MIN.

750 ±2

480 ±2

803±2

523±2

R= max 5

6

52

PIANO IN IONE  C  
ISP A  I-TO CH 

A   

• onne it  i i
• ar coo  e ultizone
•  zone  zona le
• oo  ith me
• unzoni peciali sul piano  o ura lenta, ollizione, usione
• unzioni peciali tramite App
• ispla  ouch
•  i elli di otenza per zona
• ooster su ogni zona
• T imer
• otenza otale  ,
• o er anagement ,   ,   ,   ,   ,  
• ossi ilit  di installazione a lo

PIANO IN IONE  C  
A   

• onne it  i i
• ar coo  e ultizone
•  zone  zona le
• oo  ith me
• unzoni peciali sul piano  o ura lenta, ollizione, usione
• unzioni peciali tramite App
• ultislider
•  i elli di otenza per zona
• ooster su ogni zona
• T imer
• otenza otale  ,
• o er anagement ,   ,   ,   ,   ,  
• ossi ilit  di installazione a lo

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 5 HR71 
 o o  Cod. 07 5 HR71    

   Cod. 07 5 HR 0
 o o  Cod. 07 5 HR 0    



PIANO IN IONE  C  
A   

• onne it  i i
• ar coo  e ultizone
•  zone  zone le
• oo  ith me
• unzoni peciali sul piano  o ura lenta, ollizione, usione
• unzioni peciali tramite App
• ultislider
•  i elli di otenza per zona
• ooster su ogni zona
• T imer
• otenza otale  ,
• o er anagement ,   ,   ,   ,   ,  
• ossi ilit  di installazione a lo

PIANO IN IONE  C  
ISP A  I-TO CH

A   

• onne it  i i
• ar coo  e ultizone
•  zone  zona le
• oo  ith me
• unzoni peciali sul piano  o ura lenta, ollizione, usione
• unzioni peciali tramite App
• ispla  ouch
•  i elli di otenza per zona
• ooster su ogni zona
• T imer
• otenza otale  ,
• o er anagemet ,   ,   ,   ,   ,  
• ossi ilit  di installazione a lo

590520

600 MIN.

50 MIN.

50 MIN.

50
4

50 MIN.

560 ±2

480 ±2

593±2

523±2

R= max 5

6

52

650520

600 MIN.

50 MIN.

50 MIN.

50
4

50 MIN.

560 ±2

480 ±2

653±2

523±2

R= max 5

6

52

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 5 0HR  
 o o  Cod. 07 5 0HR    

Cod. 07 5 0HR 1 
 o o  Cod. 07 5 0HR 1    



PIANO IN IONE  C  
A   

• onne it  i i
• ar coo
•  zone  le
• oo  ith me
• unzioni peciali tramite App
• ultislider
•  i elli di otenza per zona
• ooster su ogni zona
• T imer
• otenza otale  ,
• o er anagement ,   ,   ,   ,   ,
• ossi ilit  di installazione a lo

590520

600 MIN.

50 MIN.

50 MIN.

50
4

50 MIN.

560 ±2

480 ±2

593±2

523±2

R= max 5

6

52

E A N  Co e:      

Cod. 07 5 0HR 0 
 o o  Cod. 07 5 0HR 0   



    A  A A

a ie a e e no o ie Haie  Te  F e  i no i iani o a a a  ono e i i i e a a a i i a e e e 
e i en e in ina

COTT A TI TAS IN

 di ersi ruciatori sono stati proge ati e s iluppati per o enere sempre risultati o mali, scegli uelli pi  ada  per ogni pia o  
cegli tra ruciatori ausiliari o a doppia corona per la massima ersatilit  e o eni la giusta onte di calore per le tue esigenze, che 

tu stia cucinando lentamente o riggendo

a oggi, il design rende anche pi  acile il controllo del tuo piano  l piano co ura urn eries  aggiunge una nuo a tecnologia 
ai piani a gas tradizionali  A ra erso un a enta selezione di materiali premium e niture ro uste e dure oli, i piani a gas aier 
si sposano per e amente con la tua cucina  a manopola  dotata di un elegante luce  per controllare lo stato del piano in 
maniera semplice ed immediata.



P ECI F A E

O eni un controllo pi  preciso 
che mai quando cucini su un piano 
co ura a gas  on reci lame, 
scegli tra  impostazioni di potenza 
preimpostate, assicurandoti di 
otenere il calore esa o di cui 
hai isogno per il tuo pia o, al 
momento giusto, per risultati 
sempre per e

CIATO I A  A TA POTEN A

 nostri potenti ruciatori o rono 
risultati eccellenti in tempi 
brevissimi.  I  bruciatori a doppia 
corona possono riscaldare 
rapidamente anche le pentole e le 
padelle pi  grandi, lasciandoti pi  
tempo e spazio per continuare il 
resto delle tue preparazioni.

 OO   A  A A

S o i P e i Coo : on o a e a e e a a non a  ai a o o  e i e  S e i a i a 
i o a ione i e e a a e  i  o ia o e o eni e e i ati e e enti



P I A N I  A  G A S  D I  D E S I G N

ti i an o a e ia i i a a a i  a a a en e e e ionati e  na ni a ao ina ia e na n a 
a a  i iani o a a a  Haie  ono na en i a a i n a e  a ia i ina e o e ano i  o 

a e a en o

E FINIT E P E I

ro a il loo  pi  ada o a te e alla tua cucina  uoi scegliere tra due niture di alta gamma in ase ai tuoi gusti  in etro o in metallo

I IE IN HISA

e griglie in ghisa garantiscono una lunga durata e una ase solida per una co ura eccellente  on una nitura completamente 
nera, le griglie in ghisa, la a ili in la asto iglie, sono state proge ate per completare il tuo piano co ura e aggiungere un elemento 
di ra natezza elegante alla super cie della tua cucina



81

ATTENZIONE AI DETTAGLI

Anche i più piccoli dettagli possono fare la differenza, soprattutto quando si scelgono gli elettrodomestici per una cucina elegante. 
I nostri piani cottura sono caratterizzati da un elegante design smussato e da manopole di alta qualità per finiture perfette e 
d’impatto. Grazie all’aggiunta di un inserto in vetro, trasforma un semplice piano cottura in acciaio inossidabile in un elegante 
elettrodomestico da cucina con finitura premium.

DIMENSIONI ADATTABILI

La tua cucina e il tuo stile di cucina sono unici, per questo ti offriamo tre diverse dimensioni (60, 65 cm, 75 cm) che ti aiutano a 
risparmiare spazio dove necessario, sempre con la solidità delle griglie in ghisa.



8 2

PIANO IN VET O A AS  C  
S E R I E S  6

A   

•  ruciatori
•  doppia corona
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• P ossibilità di A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori  ,
• ruciatore doppia corona  ,

900510

600 MIN.

63

200 MIN.

60 MIN.

50 MIN.

4

gas DX

29 38,5

R=7

6

60

480 ±2

840 ±2
905 ±2

E A N  Co e:      

Cod. 07 5 0HR 1 



8 3

PIANO IN VET O A AS  C  
S E R I E S  6

A   

•  ruciatori
•  doppia corona
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• I nserto in vetro
• P ossibilità di A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori  ,
• ruciatore doppia corona  

900510

600 MIN.

49

200 MIN.

60 MIN.

50 MIN.

7

gas DX

29 38,5

480 ±2

840 ±2

E A N  Co e:      

Cod. 07 5 0HR 0 



8 4
isponi ile da o o re

PIANO IN VET O A AS  C  
I-T N SE IES 

A   

•  ruciatori
•  doppia corona
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• istema reci ame con 
• P ossibilità di A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori  ,
• ruciatore doppia corona  

745510

600 MIN.

50

250 MIN.

70 MIN.

50 MIN.

7

gas DX

29 38,5

480 ±2

560 ±2

E A N  Co e:       

Cod. 07 57 HR  



isponi ile da o o re

PIANO IN VET O A AS  C  
I-T N SE IES 

A   

•  ruciatori
•  doppia corona
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• I nserto in vetro
• istema reci ame con 
• P ossibilità di A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori  ,
• ruciatore doppia corona  

PIANO IN VET O A AS  C  
S E R I E S  6

  

•  ruciatori
•  doppia corona
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• istema reci ame
• P ossibilità di A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori  ,
• ruciatore doppia corona  ,

745510

21,5 38,5

250 MIN.

70 MIN.

50 MIN. 600 MIN.

35

7

480 ±2

560 ±2

745510

600 MIN.

50

250 MIN.

70 MIN.

50 MIN.

7

gas DX

29 38,5

480 ±2

560 ±2

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 0750 HR   Cod. 07 57 HR  



8 6

•  ruciatori
•  doppia corona
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• I nserto in vetro
• istema reci ame
• P ossibilità di A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori  ,
• ruciatore doppia corona  

PIANO A AS  C  
S E R I E S  6

A   

PIANO IN VET O A AS  C  
S E R I E S  6

A   

•  ruciatori
•  doppia corona
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• istema reci ame
• P ossibilità di A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori  ,
• ruciatore doppia corona  ,

650510

600 MIN.

50

29 38,5

170 MIN.

70 MIN.

50 MIN.

7

gas DX

480 ±2

560 ±2

745510

600 MIN.

21,5 38,5

250 MIN.

70 MIN.

50 MIN.

35
7

480 ±2

560 ±2

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 07 5 HR 7  Cod. 0750 HR  



•  ruciatori
•  doppia corona
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• I nserto in vetro
• istema reci ame
• P ossibilità di A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori  ,
• ruciatore doppia corona  

PIANO A AS  C
S E R I E S  6

A   

•  ruciatori
•  doppia corona
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• I nserto in vetro
• istema reci ame
• P ossibilità di A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori 

,
• ruciatore doppia corona  

PIANO A AS  C
S E R I E S  6

A   

745510

21,5 38,5

250 MIN.

70 MIN.

50 MIN. 600 MIN.

35

7

480 ±2

560 ±2

595510

35

170 MIN.

70 MIN.

50 MIN.

7

600 MIN.

480 ±2

560 ±2

21,5 38,5

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 0750 HR 5  Cod. 0750 7HR  



8 8

• 4 bruciatori
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• istema reci ame
• A limentazione G P L
• P otenza totale sviluppata dai bruciatori ( k W )  9,65
• B ruciatore doppia corona ( k W )  4 ,2

P I A N O  I N  V E T R O  A  G A S  6 0  CM
S E R I E S  2

A   

• 5 bruciatori
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• istema reci ame
• A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori  ,
• B ruciatore doppia corona ( k W )  5

P I A N O  I N  V E T R O  A  G A S  7 5  CM
S E R I E S  2

A   

745510

560 ±2

480 ±2

600 MIN.

29 38,5

170 MIN.

70 MIN.

50 MIN.

gas DX

50
7

650
510

600 MIN.

29 38,5

170 MIN.

50 MIN.

gas DX

50

7

70 MIN.

480 ±2

560 ±2

E A N  Cod e :  8 0 5 9 0 1 9 0 3 2 4 9 8E A N  Cod e :  8 0 5 9 0 1 9 0 5 5 5 0 3

Cod. 07 57 HR   Cod. 07 5 HR 1 



PIANO A AS  C  
S E R I E S  2

A   

PIANO A AS  C
S E R I E S  2

A   

•  ruciatori
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• I nserto in vetro
• istema reci ame
• A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori  ,
• ruciatore doppia corona  ,

•  ruciatori
• G riglie in ghisa lavabili in lavastoviglie
• I nserto in vetro
• istema reci ame
• A limentazione G P L
• otenza totale s iluppata dai ruciatori  ,
• ruciatore doppia corona  

745510

21,5 38,5

250 MIN.

70 MIN.

50 MIN. 600 MIN.

35
7

480 ±2

560 ±2

595510

600 MIN.

35

21,5 38,5

170 MIN.

70 MIN.

50 MIN.

7

480 ±2

560 ±2

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 0750 HR 5  Cod. 0750 7HR  
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FRIGORIFERI



  i a e a

O A O   
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CAPACITÀ MAXI:
+50% RISPETTO AD 
UN FRIGORIFERO 
STANDARD
Con un’altezza di 193 cm e una larghezza 
di 70 cm, il frigorifero combinato Haier 
garantisce una capacità di conservazione 
aggiuntiva del 50%*.
Non solo Maxi Spazio, ma anche Maxi 
Flessibilità.
Organizza lo spazio extra al meglio grazie 
a 5 ripiani d’appoggio e 6 balconcini, il 
portabottiglie flessibile e i due cassetti 
speciali.

* rispetto ad un frigorifero combinato standard



H I IT  ONE CON E ANA HCS
O A  O   A O

umidit  one  lo scomparto per e o per conser are ru a 
e erdura mantenendo l’umidit  al corre o li ello del  e 
riducendo ortemente la condensa d’ac ua  uesta unzione 
garantisce una conser azione o male degli alimenti che 
aiuta anche ad evitare  gli sprechi.

 erti cato   

Con e a i oi a o i e e iti on a no a a a o e a i i o i e i a in a o e  na ina a  
e i n e e an e e i a a a i  o a o e e i io i e no o ie i on e a ione  i  no o i o i e o 
 an e o e a en e onne o e e ti o a A ti ia  In e i en e In i e  a ie a e no o ie 
i o iona ie o e F e e  Te  o ai an ene e i  i o o o  e o e ano i  a n o

HAIE  AI  S O N
A   O, A O A  A O  

O A  

antieni ualit  e reschezza dei tuoi alimenti con le resher 
echs , tecnologie grazie alle uali l’aria della cella rigori era 

circoler  in modo pi  delicato ed e cace  noltre, grazie alle 
ocche e laterali l’aria resca si di onder  uni ormemente su 

ogni ripiano, ra reddando il ci o in modo omogeneo  uesta 
unzione garantisce una conser azione pi  duratura degli 

alimenti pre enendo secchezza o ruciature da congelamento

 est e e uato da un la oratorio tecnico indipendente esterno, comparando A  
O  con la tecnologia  O  aier roup models   and 

O  O A  
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GESTIONE PROATTIVA DELLA TEMPERATURA

Artificial Intelligence Inside™ insieme all’app hOn una 
volta identificate le tue abitudini di spesa, pevedono le tue 
esigenze di freschezza in maniera proattiva: adattano la 
temperatura di refrigerazione alla temperatura esterna.

DRINK ASSISTANT

Sorseggia le tue bevande alla temperatura ottimale grazie alla 
funzione Advanced Drink Assistant. Conserva le tue bottiglie 
nel congelatore e chiedi supporto all’app per impostare il 
tempo di raffreddamento corretto e avvisarti quando le tue 
bevande sono pronte.

UN’ESPERIENZA SU MISURA GRAZIE ALL’APP hOn
MY INVENTORY

Con My Inventory potrai ottenere una lista completa di ciò 
che il tuo frigorifero o la tua dispensa contengono oppure 
creare liste ad hoc. Inoltre, grazie alle notifica di scadenza 
sarà possibile prevenire lo spreco di cibo.

MY FOOD LOCATOR

Il frigorifero, grazie alla funzione My Food Locator ti  
suggerirà dove posizionare qualsiasi alimento mostrandoti  
la zona più indicata direttamente sull’app hOn. In questo 
modo ogni cibo sarà al suo posto.



recommended recommended 
560560

540

1130130

626626
703,5

545

1935

600

min 200 cm²

min 550min 550

       - 00

min 50 
for ventilation

79

585858

37

560 + 10
     -      - 0

1940 + 101940 + 10
recommended recommended 

560560

690

113030

626626
703,5

545

1935

750

min 200 cm²

min 550min 550

       - 00

min 50 
for ventilation

79

585858

37

710 + 10
     -      - 0

1940 + 101940 + 10

• ntelligenza arti ciale
• onne it  i i
• lasse energetica 
• olume totale  litri
• olume totale rigori ero  litri
• olume totale congelatore  litri
• otal o rost
• A ir S orround
• ompressore n erter
• ontrollo ele ronico indipendente rigo congelatore
• L uce L E D
• uper a reddamento rigori ero
• uper ongelamento ongelatore
• unzione acanza tand 
• unzione O
• 4 ripiani
• orta o glie
•  casse o crisper casse o  con umidit  ontrol stem
• Area casse o  hiller da  a 
• 6 balconcini
• P orta reversibile
•  asse  ongelatore

• ntelligenza arti ciale
• onne it  i i
• lasse energetica 
• olume totale  litri
• olume totale rigori ero  litri
• olume totale congelatore  litri
• otal o rost
• A ir S orround
• ompressore n erter
• ontrollo ele ronico indipendente rigo congelatore
• L uce L E D
• uper a reddamento rigori ero
• uper ongelamento ongelatore
• unzione acanza tand 
• unzione O
• 4 ripiani
• orta o glie lessi ile
•  casse o crisper casse o  con umidit  ontrol stem
• Area casse o  hiller da  a 
• 6 balconcini
• P orta reversibile
•  asse  ongelatore

CO INATO TOTA  NO F OST 
 C  SE IES  

  

CO INATO TOTA  NO F OST 
 C  SE IES  

  

E
T O T A L

N O  F R O S T

E
T O T A L

N O  F R O S T

E A N  Co e:      EAN Co e:      

Cod. 07705 HR 0 Cod. 07705 HR 0 



• ntelligenza arti ciale
• onne it  i i
• lasse energetica 
• V olume totale 2 4 8  litri
• olume totale rigori ero  litri
• olume totale congelatore  litri
• otal o rost
• A ir S orround
• ompressore n erter
• ontrollo ele ronico indipendente rigo congelatore
• L uce L E D
• uper a reddamento rigori ero
• uper ongelamento ongelatore
• unzione acanza tand 
• unzione O
• 4 ripiani
• orta o glie
•  casse o crisper casse o  con umidit  ontrol stem
• Area casse o  hiller da  a 
• 6 balconcini
• P orta reversibile
•  asse  ongelatore

CO INATO TOTA  NO F OST 
 C  SE IES 

  

E
T O T A L

N O  F R O S T

recommended recommended 
560560

540

967967

626626
703,5

545

1772

600

min 200 cm²

min 550min 550

       - 00

min 50 
for ventilation

79

585858

37

560 + 10
     -      - 0

1777 + 101777 + 10

• ntelligenza arti ciale
• onne it  i i
• lasse energetica 
• V olume totale 2 4 8  litri
• olume totale rigori ero  litri
• olume totale congelatore  litri
• otal o rost
• A ir S orround
• ompressore n erter
• ontrollo ele ronico indipendente rigo congelatore
• L uce L E D
• uper a reddamento rigori ero
• uper ongelamento ongelatore
• unzione acanza tand 
• unzione O
• 4 ripiani
• orta o glie
•  casse o crisper casse o  con umidit  ontrol stem
• Area casse o  hiller da  a 
• 6 balconcini
• P orta reversibile
•  asse  ongelatore

CO INATO TOTA  NO F OST 
 C  SE IES 

  

D
T O T A L

N O  F R O S T

recommended recommended 
560560

540

967967

626626
703,5

545

1772

600

min 200 cm²

min 550min 550

       - 00

min 50 
for ventilation

79

585858

37

560 + 10
     -      - 0

1777 + 101777 + 10

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 0770 0HR 0  Cod. 0770 0HR 1



T TTO O SPA IO I C I HAI ISO NO
I i o i e i ono o a e i ee e  i Haie  ono ati o e ati e  i io a e o ni a e o e a 
on e a ione a a ti e a a a a ien a  Pi  a io i ni a i  o i i i iona e a a eati i  

ina ia  e e no o ie i e ti a a e i i io ano e io en e e e a ioni e i  o o  i 
ti i o  

P O R T E  R E V E R S I B I L I

 prodo  aier si ada ano alle esigenze di tu  i consumatori  n a , si ada ano a ualsiasi spazio disponibile nella tua cucina.  
razie alle porte re ersi ili dei rigori eri aier, uesti possono essere installati in ogni cucina e in ogni spazio o rendo massima 

li ert  di proge azione del mo ilio.

O  O O O A  O A O
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TECNOLOGIE FRIGORIFERO MONOPORTA

HUMIDITY ZONE CON SLIDER
Humidity Zone è lo scomparto perfetto per conservare frutta e verdura mantenendo l’umidità al corretto 
livello del 90% e riducendo fortemente la condensa d’acqua. Questa funzione garantisce una conservazione 
ottimale degli alimenti che aiuta anche ad evitare gli sprechi.

HAIER AIR FLOW
Frigorifero statico con ventilatore per migliorare la circolazione e la distribuzione dell’aria nella cavità.

ELECTRONIC DISPLAY
Grazie all’eleganza e l’accessibilità del Touch Screen puoi controllare l’interno del tuo frigorifero.  
Non solo questo eviterà inutili variazioni di temperatura ma ti consentirà anche di preservare più a lungo la 
qualità delle tue pietanze.

LUCE LED
Una corretta illuminazione all’interno del tuo frigorifero è tanto importante quanto una comoda disposizione 
del cibo. Ecco perchè i monoporta Haier presenta brillanti luci LED per garantire una visione più chiara.

TECNOLOGIE CONGELATORE MONOPORTA

NO FROST
L’innovativa funzione Total No Frost di Haier ti permetterà di gestire il tuo freezer in maniera efficace: 
impedirà la formazione di brina nella cavità ed eviterà spreco di energia e del tempo altrimenti speso per 
sbrinarla manualmente.

CASSETTI FREEZER
Una migliore gestione dello spazio anche per evitare drastiche variazioni di temperatura.



• lasse energetica 
• olume totale congelatore  litri
• istema di ra reddamento O O
• ontrollo ele ronico
• 4 ripiani
•  asse
• P orta reversibile

• lasse energetica 
• olume totale rigori ero  litri
• istema di ra reddamento statico entilato
• ontrollo ele ronico
• L uce L E D
• 4 ripiani
• orta o glie
•  asse o risper
•  asse o con umidit  ontrol stem
•  alconcini
• P orta reversibile

F I O IFE O ONOPO TA 
 C  

  

CON E ATO E ONOPO TA 
 C  
  

F F

min 200 cm²

17
71

 - 
17

75

min 200 cm²

540
540

16
82

51

A

B 36

17
69

min 550

min 50

560

17
69

36

B
6 : 1

A
6 : 1

17
69 51

3.
5 15

540
6

min 50

min 200 cm²

17
71

 - 
17

75

min 200 cm²

540
540

16
82

51

A

B 36

17
69

min 550

min 50

560

17
69

36

B
6 : 1

A
6 : 1

17
69 51

3.
5 15

540
6

min 50

E A N  Co e:       EAN Co e:      

Cod. 0770 7HR 0 Cod. 0770 7HR 1 
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CANTINE VINO



uando si tra a di ini pregiati, una conser azione accurata  la chia e per un’esperienza di degustazione eccezionale  
cco perch  la cantina ino di aier ricreer  le condizioni di una cantina era e propria  

l set di tecnologie a anzate spazia dai sensori per temperatura  e umidit  ad un a anzato sistema di illuminazione, 
insieme a soluzioni anti  e anti i razione  resenta una zona doppia che consente di con erser are i ini rossi 
insieme ai bianchi.  

razie all’app hOn il potenziale della tua cantine a non a r  con ni  u o uesto grazie ad un’ampia scelta di eature 
di conne it  disponi ili come l’in entario digitale ine ens e alla unzione  election risutato della partnership 
con i ino  l tocco distinti o della cantine a aier si tro a nel suo eccezionale design  

ai ripiani in legno allo stile elegante, uesta cantina ino esalta al massimo la tua selezione di ini pregiati  
ecnologie a anzate si sposano a eleganti soluzioni di design, cos  da garantire un’ esperienza di degustazione migliorata 

so o ogni punto di ista  a cantine a presenta anche una misura di sicurezza in pi  grazie al ecurit  hild oc

A  O



OPPIA ONA

e cantine e aier hanno la doppia zona  e one i 
e e a a e a a e e  on e a e e e a en e ia i 
ini o i e i ian i.

CAPACIT

e cantine aier possono conser are no a  o glie di ino 
in condizioni o mali o rendo un’esperienza di degustazione 
premium.

F I L T R O  A I CA R B O N I A T T I V I

e cantine ino aier sono dotate di un ltro a car one a o 
che assicura che l’ aria all’ interno rimanga pulita e i  ino 

an en a o i  o a o e.

CI E

I l L E D  3D  di H aier dona i i i i  a  o ni an o o e a 
antine a  e e an o e e a a e i ti e ei ini i  

e iati.

E L E G A N T I E  F U N Z I O N A L I

l so sticato design  impreziosito da un ra nato 
pannello di controllo digitale  uoi usare il displa  
per controllare le condizioni interne della cantina, 
on e an o e e a en e i oi ini.

P O R T A  I N  V E T R O  A N T I U V

a porta in etro  stata proge ata non solo per 
poter s oggiare le tue o glie di ino ma anche per 

o e e e a a ia ioni anno e  a ie a  o 
a i V.



• ontenuti e uggerimenti e tra ia app hOn
• D oppia Z ona di temperatura
• apacit   o glie
• orta con etro Anti
• iltro ai ar oni A i
• umorosit   d  A
• ispla  igitale
• L uce L ed
•  ripiani in legno con pro lo ino
• P orta R eversibile

CA N T I N A  V I N O
A    

 A

562 mm

81
3 

- 8
33

 m
m

723
mm

*595 mm

m
in

 8
20

 m
m min 600 mm

min 572 mm

inc door

E A N  Co e:      

 iastre in strati cato  mm 
O A O    O A O A

A A A O A
A O  O  si pu  installare con zoccolo 
e su composizioni  con gola

Cod. 077100HR 0 
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LAVASTOVIGLIE



A A O  A  

OCCO O A TE A PANNE O 

AL
TE

ZZ
A 

LA
VS

TO
VI

G
LI

E

0 7 7 77 7 75 7 7 7 71 70 7 5 5

1 0 10 0 0 0 50 0 70 0 0 100 110 1 0 1 0 1 0 150 170

10 0 0 0 50 0 70 0 0 100 110 1 0 1 0 1 0 150 1 0 17

0 0 0 50 0 70 0 0 100 110 1 0 1 0 1 0 150 1 0 170 1

0 0 50 0 70 0 0 100 110 1 0 1 0 1 0 150 1 0 170 1 0 1

5 0 50 0 70 0 0 100 110 1 0 1 0 1 0 150 1 0 170 1 0 1 0 0

50 0 70 0 0 100 110 1 0 1 0 1 0 150 1 0 170 1 0 1 0 00 1

7 0 70 0 0 100 110 1 0 1 0 1 0 150 1 0 170 1 0 1 0 00 10

70 0 0 100 110 1 0 1 0 1 0 150 1 0 170 1 0 1 0 00 10 0

0 0 100 110 1 0 1 0 1 0 150 1 0 170 1 0 1 0 00 10 0 0 0

Se i  e e i  n e e ien a  i a a a e i o en ia e a a o tine in ina  a o e ai in 
Wa en  P
In a  e no o ie e i e i a a an a ia on en ono a e a a a o i ie i a i n e e n i e o 

i inno a ione e io e
a ie ai oi en o i e ai oi o a i a o ati i  Wa en  P   in a o i e e iona e 

a ono a en e o ione i a a io i  a a a a a i n e e i i ati e i e ati a e on a e  a i o e 
e  i e o i o o  In ne  a ie a  i e a i e nie e i in  i a a a a ine i a ia i i en ione

all’istallazione all’uso uotidiano, le soluzioni 
di design di H aier sono pensate per rendere la 
tua esperienza pi  semplice possi ile  
u o uesto perch  in ashlens lus si pu  

tro are l’e uili rio per e o tra estetica e 
unzionalit

A I VASCA

a con gurazione interna ene cia 
di maggiore spazio in altezza e in 
pro ondit  ashlens lus a parit  
di dimensioni  dotata delle asche 
pi  spaziose sul mercato cos  da 
poter la are pi  sto iglie in unico 
ciclo.

CE NIE E S I IN

ashlens lus  stata realizzata per renderci la ita pi  acile  uesto perch  la sua con gurazione la rende 
ada a ad ogni altezza di cucina, soddis ando ualsiasi esigenza di com ort e di design  razie a uesta 
soluzione inno ati a anche l’istallazione della ostra la asto iglie sar  pi  acile

 isponi ile solo su certi modelli
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INNOVAZIONI TECNOLOGICHE AVANZATE

Le tecnologie più avanzate di Haier si uniscono in questo prodotto straordinario per garantire i risultati di 
lavaggio migliori. Sei pronto a rendere il lavaggio delle tue stoviglie migliore?

POWER WASH

Con ben sei getti d’acqua aggiuntivi. Il Power Wash ti assicurerà un 
pulito profondo sbarazzandosi anche dello sporco più ostinato. Questo 
sistema è pensato per essere efficace anche sulle stoviglie più pesanti, 
raggiungendo con facilità risultati perfetti ad ogni ciclo di lavaggio.

UN ASCIUTTO AD HOC*

Grazie all’innovativo circuito chiuso ad aria riscaldata, il sistema di 
asciugatura della lavastoviglie è pronto per essere rivoluzionato. Con 
questa tecnologia, progettata appositamente per oggetti in plastica o 
per superfici lisce, aumenterà la performance di asciugatura anche delle 
stoviglie più ostinate.
* Disponibile solo su certi modelli.

CICLI DI LAVAGGIO INNOVATIVI E LAVAGGIO FLEX ZONE

Tantissime soluzioni pronte a prendersi cura delle tue stoviglie, dai 
programmi più delicati a quelli per residui di sporco più pesanti. Prova 
il ciclo di lavaggio Flex Zone per poter lavare entrambi i cesti seppur con 
intensità diverse. La lavastoviglie imposterà un getto leggero su quello 
inferiore senza dover trascurare quello inferiore, trattato con un getto più 
leggero, evitando spreco di energia.

GODITI IL SILENZIO

Washlens Plus è dotata di un nuovo motore Brushless Inverter che 
grantisce una straordinaria performance di lavaggio e di asciugatura. 
Questa soluzione non solo riduce l’intensità di vibrazioni e rumori ma 
aumenta anche la durabilità del motore riducendo allo stesso tempo il 
consumo di energia così da raggiungere la classe energetica B.
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L A V A S T O V I G L I E  S L I D I N G
6 0  CM

   

L A V A S T O V I G L I E  S L I D I N G
6 0  CM

   

min: 550

min: 600

82
0-

90
0

598550

max 105

150

95-170

818-898

40
max 596,5

645-808,5

18-22

• onne it  hOn
• lasse energetica 
• ispla   digit
•  coperti
• erzo i ello di carico
• o er ash
•  programmi
• Auto oor Opening
• otal ater loc
• otore n erter 
• artenza ritardata  h
• egolazione cesto superiore con as lic
• ndicazione mancanza sale
• ndicatore mancanza rillantante
• ensore di sporco
• otal are
• Asciugatura Assistita
• erniere liding  occolo  mm

• onne it  hOn
• lasse energetica 
• ispla   digit
•  coperti
• erzo i ello di carico
• o er ash
•  programmi
• Auto oor Opening
• otal ater loc
• otore n erter 
• artenza ritardata  h
• egolazione cesto superiore con as lic
• ndicazione mancanza sale
• ndicatore mancanza rillantante
• ensore di sporco
• otal are
• erniere liding  occolo  mm

B 16 B 16

isponi ile da o o re

min: 550

min: 600

82
0-

90
0

598550

max 105

150

95-170

818-898

40
max 596,5

645-808,5

18-22

E A N  Cod e :  8 0 5 9 0 1 9 0 6 5 9 5 3E A N  Cod e :  8 0 5 9 0 1 9 0 6 5 2 6 7

Cod. 0775 0HR 0 Cod. 0775 0HR 1 



L A V A S T O V I G L I E
 C

   

• onne it  hOn
• lasse energetica 
• ispla   digit
•  coperti
• T erzo L ivello di carico
• o er ash
•  programmi
• A uto D oor O pening
• otal ater loc
• otore n erter 
• artenza ritardata  h
• egolazione cesto superiore con as lic
• I ndicazione mancanza sale
• I ndicatore mancanza brillantante
• S ensore di sporco
• otal are
• erniere ou le ulc

B 1

min: 550

min: 600

82
0-

90
0

598550

max 105

150

95-170

818 - 898

40
max 596,5

675-720

18-22

E A N  Co e:      

Cod. 0775 0HR  
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LAVATRICI E LAVASCIUGA



a a a a a io a in a o  o o a a a a i i e a a i a  O ni e e o o e ti o  o e a o 
en an o a e  e  o i ti e a ioni i i o ine  i ati o e iona i e i iene  e on o e e 

ne e i  i  o o ona o a n e i n e io e on ni e e e anti  a  n o o o o e In e e  a a 
e no o ia In an  i  a a a o e e e enti e a ioni e i a io ene eti o

I i ati o e iona i ono a i ati a a a ni ione anti a e i a  a a n ione a o e e 
a a i i e a  o a a e e  e a a i a  In ne  oi a a a e a a a e  i o i a a io in 
a e a e e e i en e e  na e a e e ien a  i a

OTO E INVE TE  SH ESS

l motore n erter di nuo a generazione o re un’azione 

pulente superiore pur rimanendo estremamente silenzioso 

e dure ole grazie alla sua tecnologia a magneti permanenti

TECNO O IA INSTANT I

uesta unzione rapida ed e ciente spruzza una miscela 

di acqua e detersivo concentrato nel cestello che penetra 

dire amente nei tessuti dei tuoi estiti, per risultati di pulizia 

pro essionali e tu a la cura di cui hanno isogno i tuoi capi

A A   A A A



uesta unzione rende essi ile la durata del programma di la aggio  Ada a la durata del programma alle tue esigenze, 

o mizzando ogni ase di la aggio per i ere un’esperienza da ero su misura con ime

STEA  P S

oditi una stiratura pi  acile grazie al apore che penetra in pro ondit  

nei tuoi capi e rilassa i tessuti  na gamma di programmi selezionati 

garantisce la massima e cacia in ase al tipo di ucato e al colore

’esclusi o ateriale aier A  protegge la guarnizione dell’o l  dal  dei a eri, impedisce la ormazione di mu e o 

residui e pre iene i ca i odori

EF ESH

’esclusi o programma e resh utilizza il apore per rilassare le re 

dei estiti, ridurre gli odori ed eliminare le pieghe per una stiratura 

pi  acile



L A V A T R ICE  A INCASSO
S E R I E S  6

  

L A V A S CIU G A  A INCASSO
 S E R I E S  6

  

596

570

820

170

600

825

90541
596

570

820

170

600

825

90541

• lasse nergetica A
• apacit   g
• ispla  ouch
•  programmi
• P rogramma S team P lus
• rogrammi rapidi  min   min
• unzione ime
• ra amento anti a erico A
• nstant i  echnolog
• otore rushless n erter

• lasse nergetica A
• apacit   g
• ispla  ouch
•  programmi
• rogramma e resh
• rogramma rapido  min
• unzione ime
• nstant i  echnolog
• otore rushless n erter

E A N  Co e:      E A N  Co e:      

Cod. 077505HR 0  Cod. 07751 HR 0 
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12 0

F O R N I S E R I E S  6
S chede T ecniche

F O R N I S E R I E S  6
M O D E L L O H W O 6 0 S M 6 C2 B H H W 0 7 5 S M 6 E 3 B H W O 6 0 S M 6 T S 9 B H H W O 6 0 S M 6 T 9 B H H W O 6 0 S M 6 S 9 B H H W O 6 0 S M 6 B 9 B H H W O 6 0 S M 6 F S 9 X H P H W O 6 0 S M 6 F 8 B H
C odice 33703763 33703752 33703356 337032 31 337032 30 337032 32 33703533 337032 39
E A N 8 05901907958 5 8 0590190764 61 8 0590190398 62 8 05901902 572 8 8 05901902 5711 8 05901902 5735 8 059019056012 8 05901902 6060

T ipologia C hef@ H ome
I - D irect 
75 cm

I - T ouch S team 
irolitico

ouch irolitico
I - M essage S team 

irolitico
I - M essage 

irolitico
I - T urn S team 

irolitico o
I - T urn 
irolitico

F initura N ero N ero N ero N ero N ero N ero N ero N ero

CA R A T T E R I S T ICH E
P R I N CIP A L I

lasse energetica A A A + A + A + A + A + A +
C apacità I n litri 8 0 litri 90 70 litri 70 litri 70 litri 70 litri 70 litri 70 litri

I nterfaccia utente
P orta F ull T ouch 

D isplay
D isplay  I - D irect

D isplay  T F T  con 
immagini

D isplay  T F T  con 
immagini

ispla  assistito 
con testo

ispla  assistito 
con testo

D isplay  con 
manopola centrale 

D isplay  con 
manopola 
centrale

ermo entilato S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì
o ura ultili ello S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì
onne it W i- F i -  A pp hO n - W i- F i -  A pp hO n W i- F i -  A pp hO n W i- F i -  A pp hO n W i- F i -  A pp hO n W i- F i -  A pp hO n W i- F i -  A pp hO n

V oice C ontrol +  
compati ilita digital utler

S ì - S ì S ì S ì S ì S ì S ì

I lluminzione U - S ee/ L ed S ì - - - - - - -
D oppia illuminazione luce 
interna

- S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì

umero etri porta 3 4 4 4 4 4 4
o close S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì
istema di entilazione 

esterna
S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì

CA V I T À
umero di ca it 1 1 1 1 1 1 1 1

C hef P anel S ì - S ì S ì S ì S ì S ì S ì
T ermosonda T emperatura W ireless - a lata a lata a lata a lata W ireless -

astelle o S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì
G uide telescopiche S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì
G riglie 2 1 2 2 2 2 S ì S ì
L eccarde 1 1 1 1 1 1 S ì S ì

N umero funzioni 7 +  3 speciali 7 +  4  S peciali
   apore 

+  5 speciali
7 +  6 speciali

   apore 
+  2  speciali

7 +  4  funzioni 
speciali

7 +  5 steam 
+  2  speciali

7 +  2  funzioni 
speciali

V apore - S ì S ì S ì si S ì -

S istema di pulizia - H 0 clean
P irolisi 

( 2  funzioni)
P irolisi 

( 2  funzioni)
P irolisi 

( 2  funzioni)
P irolisi 

( 2  funzioni)
P irolisi +  H 0 clean

P irolisi +  H 0 
clean

G rill - S ì S ì S ì S ì S ì S ì S ì

F U N Z I O N I S P E CIA L I
unzione o - - S ì S ì - S ì - S ì
unzione ie itazione S ì S ì S ì S ì - S ì - -
unzione ailor a e S ì - S ì S ì S ì S ì S ì S ì

F unzione D efrost S ì S ì S ì S ì S ì S ì - -
F unzione P aella - - S ì S ì - - - -

unzione ani cati - - - S ì - - S ì -
F unzione E co S ì

unzione ooster S ì

T E CN O L O G I E
C limatech - - S ì S ì - S ì - -

oo  ith me S ì - - - S ì - - -
T elecamera integrata 
P reciT aste

S ì - - - - - - S ì

D I M E N S I O N I
Altezza ano mm 590 58 5 590 590 590 590 590 590
arghezza ano mm 560 712 560 560 560 560 560 560
ro ondit  ano mm 560 560 560 560 560 560 560 560

Altezza prodo o mm 595 595 595 595 595 595 595 595
arghezza prodo o mm 595 74 5 595 595 595 595 595 595
ro ondit  prodo o mm 54 6 54 6 54 6 54 6 570 570 570 570



F O R N I S E R I E S  2
S chede T ecniche

F O R N I S E R I E S  2
O E O HWO S S H HWO S H HWO S S H HWO S F H

odice
E A N
T ipologia essage team essage irolitico  turn team irolitico urn irolitico

initura N ero no no no

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I
lasse energetica A A A A
apacit  n litri  litri  litri  litri  litri

nter accia utente ispla  assistito con testo ispla  assistito con testo ispla  con manopola centrale ispla  con manopola centrale
ermo entilato
o ura ultili ello
onne it i i  App hOn i i  App hOn i i  App hOn i i  App hOn
oice ontrol  compati ilita digital utler

D oppia illuminazione luce interna
N umero vetri porta 2 4 4 4

o close
istema di entilazione esterna

CAVIT
N umero di cavità

he  anel
T ermosonda T emperatura

astelle o
G uide telescopiche 
G riglie 2 2 2 2
L eccarde

umero unzioni    apore   speciali    speciali    apore   speciali    speciali
V apore
S istema di pulizia H  clean irolisi co e irolisi irolisi co e irolisi    clean irolisi co e irolisi    clean
G rill si

F U N Z I O N I S P E CIA L I
unzione o
unzione ie itazione
unzione ailor a e
unzione e rost
unzione aella
unzione ani cati  team

T E CN O L O G I E
limatech
oo  ith me

T elecamera integrata P reciT aste

I ENSIONI
Altezza ano mm
arghezza ano mm
ro ondit  ano mm

Altezza prodo o mm
arghezza prodo o mm
ro ondit  prodo o mm



CO PATTI SE IES 
HWO N O HWO N S

odice
odice A

T ipologia
orno ompa o 

ouch team
orno ompa o 

ouch team
initura N ero N ero

CA ATTESTICHE 
P R I N CIP A L I

rogrammatore co ura
ispla  assistito con 

immagini
ispla  assistito con 

testo
I lluminazione interna

apacit  ser atoio l 34 4 4
astelle o
umero unzioni
ice e Automatiche

unzioni apore
apore   apore 

  apore  
ermo entilato

apore   apore 
  apore  

ermo entilato

S istema di pulizia
ulizia apore orno

pulizia circuito 
interno

ulizia apore orno
pulizia circuito 

interno
L eccarda
eccarda per orata

G riglie

ATI TECNICI
otenza a  Assor ita   
re uenza z  z  z
ensione   

I ENSIONI
Altezza prodo o
arghezza prodo o
ro ondit  prodo o

A ltezza vano
L arghezza vano

ro ondit  ano

IC OON E CO INATI SE IES 
O E O HWO N T HWO N T HWO N HWO H

odice
E A N

T ipologia
orno icroonde 
om inato ouch

orno icroonde 
om inato ouch

orno icroonde 
om inato 

essage

orno icroonde 
om inato ull 

T ouch 
38  cm

initura N ero N ero N ero N ero

CA ATTESTICHE 
P R I N CIP A L I

rogrammatore co ura
ispla  assistito con 

immagini
ispla  assistito con 

immagini
ispla  assistito con 

testo
ispla  ull touch 

I lluminazione interna
otenza icroonde

L ivelli di potenza 6 6 6
otenza o ura 
ermo entilata

   

otenza icroonde  rill    
umero unzioni
ice e automatiche

ATI TECNICI
olume utile litri 34 34 34 34
otenza a  Assor ita , , ,
ia o rotante 
diametro in mm

I ENSIONI
Altezza prodo o
arghezza prodo o
ro ondit  prodo o

A ltezza vano
L arghezza vano

ro ondit  ano

CO PATTI  IC OON E E SPECIA I SE IES 
S chede T ecniche



A B B A T T I T O R E  S E R I E S  6
O E O HWO NCH H

odice
E A N

ipo di rodo o A a tore
apacit  lt

ATI TECNICI
T ensione  

re uenza z
otenza a  

A ssorbita
 

apacit  
A a mento

 g

apacit  hoc  
reezing 

 g

P otenza T otale 
ra reddamento
riscaldamento

  

P resa
lasse limatica

CA ATTE ISTICHE
R ange di 
temperatura 

    

umero di unzioni

unzioni

 last hilling 
 choc  reezing 

 re a reddamento
 a reddamento

 a reddamento o glie
6.  S congelamento

 o ura lenta
8 .  P ronto da servire

 ie itazione
 onser azione a 

 terilizzazione
le ronico o 
eccanico

le ronico

T imer
egnale di ne 

co ura
S ensore di sicurezza

ESI N
nter accia utente  ull ouch
ispla  ouch 
olori luce  
ispla

 ianco

L uce interna  L E D
A pertura P orta ull o n

a it  interna A cciaio

A CCE S S O R I 
I N CL U S I
V assoio in vetro si
N umero di griglie  
S onda della 
temperatura

 

 I ENSIONI
imensioni rodo o 

A     mm
    

imensioni a it  
A     mm

    

CA S S E T T O  S O T T O V U O T O  S E R I E S 6
O E O HWO NV

odice
E A N

ipo di rodo o asse o o o uoto

ATI TECNICI
otenza  
orrente assor ita A

T ensione alimentazione 

re uenza 
V olume camera a 
uoto lt

,

apacit  so o uoto 
( m h

4

D imensione massima 
delle buste 

   mm

unghezza utile arra 
saldante

 mm

A pertura massima  mm appro

CA ATTE ISTICHE 
olore N ero

On O
tart tand top del 

processo
 

ontrolli ull touch
L E D
S pegnimento di 
sicurezza

o o uoto per 
sacche  di plastica
i elli di so o uoto per 

sacche  di plastica
   leggero  medio  alto

u o per so o uoto 
esterno

o o uoto per ase
unzione sigillatura
unzione he  
marinatura in usione
o lose chiusura 

assistita della porta 
N o

A llarme

ESI N
P ossibilità di 
installazione da solo

 garantendo la corre a 
entilazione

P ossibilità di 
installazione con orno 
compa o da  cm
P ossibilità di 
installazione con orno 
singolo 
G uide telescopiche
T ipo di installazione S emi integrata
nstallazione so o il 

piano di lavoro
 garantendo la corre a 

entilazione

A CCE S S O R I
et sacche  so o uoto
u o so o uoto 

esterno per ase  
 con ada atore

ase  contenitori 
so o uoto

N o

I ENSIONI
D imensione vano 
incasso A

    

D imensioni vano 
incasso 
A     mm

    

CASSETTO SCA AVIVAN E SE IES 
O E O HWO NW

odice
E A N

ipo di prodo o asse o calda i ande

ESI N
olore N ero

A pertura porta S istema P ush P ull
apacit  ne a 

della ca it  lt
 lt

cala di temperatura      
P otenza massima 
assor ita 

I ENSIONI
imensioni prodo o 

A     mm
    

D imensioni vano 
incasso 
A     mm

  



IC OON E CO PATTI SE IES 
S chede T ecniche

IC OON E CO INATI SE IES 
O E O HWO N HWO N HWO N H HWO N H HWO IH

odice
odice A  

T ipologia
orno icroonde om inato

essage
orno icroonde om inato

essage
orno icroonde om inato

ull ouch
orno ull ouch om inato 

icroonde
orno icroonde om inato 

ull ouch  cm
initura N ero no N ero no no

CA ATTESTICHE P INCIPA I
rogrammatore co ura ispla  assistito con testo ispla  assistito con testo ispla  assistito con immagini ispla  assistito con immagini ispla  ull touch 

I lluminazione interna
otenza icroonde

L ivelli di potenza 6 6
otenza o ura ermo entilata      
otenza icroonde  rill      
umero unzioni 8
ice e automatiche

ATI TECNICI
olume utile litri 34 34 4 4 4 4 34
otenza a  Assor ita , , , ,
ia o rotante diametro in mm

I ENSIONI
Altezza prodo o
arghezza prodo o
ro ondit  prodo o

A ltezza vano
L arghezza vano

ro ondit  ano



PIANI COTT A A IN IONE
S chede T ecniche

PIANI COTT A IN IONE
O E O HAIH IF CF HAIH IF CE HA TS TFTCF HA TS C HA TS TFTCF HA TS C HAF S C

odice
odice A  

T ipologia
P iano induzione con 

cappa integrata
P iano induzione con 

cappa integrata
P iano induzione

ispla  ouch
P iano induzione

P iano induzione 
ispla  ouch

P iano induzione P iano induzione

initura N ero N ero N ero N ero N ero N ero N ero
D imensione  cm  cm  cm  cm  cm  cm  cm

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I  zone  e  zone  e  zone  e    zone  e    zone  e    zone  e  zone  e   
N umero di zone  zone  e  zone  e  zone  e  zone  e  zone  e  zone  e  zone  e
Z one speciali le le le le le le le

unzioni  one speciali ar coo  e ultizone
ar coo  e 

ultizone
ar coo  e 

ultizone
ar coo  e 

ultizone
ar coo

nter accia omandi ele ronici ultislider ultislider ispla  ouch ultislider ispla  ouch ultislider ultislider
L ivelli di P otenza

onne it i i  luetooth i i  luetooth i i  luetooth i i  luetooth i i  luetooth
oo  ith me

T imer
ooster su ogni zona

P otenza T otale        

o er anagement  ,   ,   ,   ,   ,  
 ,   ,   ,   ,  

 ,  
 ,   ,   ,   ,  

 ,  
 ,   ,   ,   ,  

 ,  
 ,   ,   ,   ,  

 ,  
 ,   ,   ,   ,  

 ,  

unzioni peciali
antenimento al 

caldo
antenimento al 

caldo
T ramite A pp

o ura a uoco lento 
 usione  ollitura su 
inter acca  tramite 

A P P

T ramite A pp

o ura a uoco lento 
 usione  ollitura su 
inter acca  tramite 

A P P

T ramite A pp

S icurezza bambino
S icurezza surriscaldamento 

re uenza        
T ensione        

unzione ausa
ipologia appa iltrante A spirante

T ipologia installazione nstallazione ilo op nstallazione ilo op nstallazione ilo op nstallazione ilo op nstallazione ilo op nstallazione ilo op nstallazione ilo op
L ivelli di aspirazione   ooster   ooster 
P osizione inistra rontale inistra rontale inistra rontale inistra rontale inistra rontale inistra rontale inistra rontale

isura zona
otenza potenza con ooster      

P osizione S inistra posteriore S inistra posteriore S inistra posteriore S inistra posteriore S inistra posteriore S inistra posteriore S inistra posteriore
isura zona

otenza potenza con ooster   
P osizione D estra posteriore D estra posteriore entro entro D estra posteriore D estra posteriore D estra posteriore

isura zona
otenza potenza con ooster       

P osizione estra rontale estra rontale D estra D estra estra rontale estra rontale estra rontale
isura zona

otenza potenza con ooster     
P osizione le  inistra le  inistra le  inistra le  inistra le  inistra

isura zona
otenza potenza con ooster    

P osizione zona speciale le  estra le  estra le  sinistra le  sinistra le  estra
zona speciale ultizone ultizone

isura zona   

I ENSIONI
A ltezza vano
L arghezza vano

ro ondit  ano
Altezza prodo o
arghezza prodo o
ro ondit  prodo o



P I A N I CO T T U R A  A  G A S  S E R I E S 6
S chede T ecniche

P I A N O  CO T T U R A  A  G A S  S E R I E S 6
O E O HAV W WP HAH W W HAV W WS HAH W WS HV W H P HAV H HAH W HE HAH W H HAH H

odice 
odice A

T ipologia
P iano in vetro a gas 

 cm
iano a gas ino  

 cm
P iano in vetro a gas 

 cm
iano a gas ino  

 cm
P iano in vetro a gas 

 cm
P iano in vetro a gas 

nero  cm
iano a gas ino  

 cm
iano a gas ino  

 cm
iano a gas ino  

 cm
initura V etro no V etro no V etro V etro no no no

D imensione  cm  cm  cm  cm  cm  cm  cm  cm  cm

CA ATTE ISTICHE 
P R I N CIP A L I  cm cm cm cm cm cm cm

 ruciatori a gas 4 4
P iano in acciaio S i
P iano in cristallo
T ipologia G riglie G hisa G hisa G hisa G hisa G hisa G hisa G hisa G hisa G hisa
G riglie lavabili in 
lavastoviglie

istema reci lame
ruciatore doppia 

corona
ruciatore rapido 2
ruciatore 

semirapido
2 2 2 2 2 2

ruciatore ausiliario
Accensione ele rica 
a manopola
S icurezza G as
P ossibilità 
A limentazione G P L

ATI TECNICI
P otenza totale 
sviluppata dai 

ruciatori 
, , , , , , , , ,

B R U CIA T O R I
ruciatore doppia 

corona  
, , 4 , ,

ruciatore rapido 
3 3 , , , , , , ,

ruciatore 
semirapido 

, , , , , , , , ,

ruciatore ausiliario 

I ENSIONI
arghezza prodo o

Altezza prodo o , , 4 3 8 8 8 8
ro ondit  prodo o



P I A N I CO T T U R A  A  G A S  S E R I E S 2
O E O HAV S P HAV S HAH S HAH S

odice 
odice A ,

T ipologia iano in etro a gas  cm iano in etro a gas  cm iano a gas ino   cm iano a gas ino   cm
initura V etro V etro no ino

D imensione  cm  cm  cm  cm

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I
 ruciatori a gas 4 4

P iano in acciaio
P iano in cristallo
T ipologia G riglie G hisa G hisa G hisa G hisa
G riglie lavabili in lavastoviglie

istema reci lame
ruciatore doppia corona
ruciatore rapido 2
ruciatore semirapido 2
ruciatore ausiliario

Accensione ele rica a manopola
S icurezza G as
P ossibilità A limentazione G P L

ATI TECNICI
otenza totale s iluppata dai ruciatori , , , ,

B R U CIA T O R I
ruciatore doppia corona  , , 4
ruciatore rapido , , , ,
ruciatore semirapido , , , ,
ruciatore ausiliario ,

I ENSIONI
arghezza prodo o

Altezza prodo o 8 8 8
ro ondit  prodo o

P I A N I CO T T U R A  A  G A S  S E R I E S 2
S chede T ecniche



F R I G O R I F E R I  E  CO N G E L A T O R I  
S chede T ecniche

F R I G O R I F E R I
O E O H W E H W E H W H W E H E HFE NF  

odice 
odice A

T ipologia 
rigori ero com inato 

   cm
rigori ero com inato 

 cm
rigori ero com inato 

 cm
rigori ero com inato 

 cm
rigori ero monoporta 

 cm
reezer monoporta 

 cm

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I
lasse nergetica E E D E
lasse limatica 

, , , S T S T S T , S T S T

tar rating compartimento reezer 4  S T A R 4  S T A R 4  S T A R 4  S T A R 4  S T A R
onsumo energia  annuo h 2 4 2  h  anno  h  anno
onsumo energia  giorno h , , , , ,
apacit  ne a totale l  2 4 8 2 4 8
apacit  ne a congelatore l 62
apacit  ne a rigori ero l  

S ilenziosità 34 34
T empo massimo di mantenimento dopo 
perdita corrente ele rica

2 2 h h  h h  h

ATI TECNICI
T ecnologia otal no rost otal no rost otal no rost otal no rost entilato o rost

ompressore I nverter I nverter I nverter I nverter
S istema di controllo le ronico le ronico le ronico le ronico le ronico le ronico
L uce L E D S i S i S i S i N o

omandi le ronici S i S i S i
V entolino interno 

it steria S i
onne it i i i i i i i i

O O  

ontrollo emperatura
 li elli per rigori ero 
e 3 per congelatore

 li elli per rigori ero 
e 3 per congelatore

 li elli per rigori ero 
e 3 per congelatore

 li elli per rigori ero 
e 3 per congelatore

 li elli per rigori ero 
e 3 per congelatore

 li elli per rigori ero 
e 3 per congelatore

A ir S orround
uper a reddamento rigori ero  
uper ongelamento ongelatore
unzione acanza tand 
unzione O 

Allarme porta Acustico  
oltaggio re uenza     z     z     z     z z z

OTA IONI
R ipiani 

umero ipo 4 4 4 3 6  reezer
orta o glie  lessi ile  lessi ile  lessi ile

risper 
 con  umidit  
ontrol stem

 con  umidit  
ontrol stem

 con  umidit  
ontrol stem

  con umidit  
ontrol stem

  con umidit  
ontrol stem

Area hiller da  a 
P orta 

alconcini 6 6
P orta reversibile

asse  ongelatore 3 3 3 3
asche a hiaccio

P orta uova

I ENSIONI
imensioni senza maniglia A     mm                          

Altezza nicchia mm
arghezza nicchia mm

ro ondit  nicchia mm
consigliata   

min 
consigliata   

min 
consigliata   

min 
consigliata   

min 
consigliata   

min 
consigliata   

min 



CA N T I N E  V I N O
S chede T ecniche

CA N T I N A  V I N O
O E O HA W  

odice 
odice A  

T ipologia antine a ino 
initura N ero

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I
T ipologia D oppia Z ona di temperatura

apacit  ne a lt  lt
apacit  o glie 4 4
olume ne o

R egolazione temperatura ontrollo ouch, ispla  igitale
P orta reversibile

onne it   App ompati ile ontenuti e uggerimenti tra ramite App 

OTA IONI
aniglia eries  esign  ero

I lluminazione L E D
R ipiani regolabili 4

ateriali ripiani egno  ro latura ino  scuro

PE FO ANCE
lasse energetica
onsumo annuo h anno  h anno
i ello rumore d  d

R ange T emperatura uperiore   n eriore  

I ENSIONI
arghezza ano mm  
ro ondit  ano mm  

Altezza ano mm  
arghezza prodo o mm  
ro ondit  prodo o mm

Altezza prodo o mm



L A V A S T O V I G L I E
S chede T ecniche

L A V A S T O V I G L I E
O E O S S F S S FS I S FS

odice 
odice A  

T ipologia 
L avastoviglie a scomparsa

 cm sliding
L avastoviglie a scomparsa 

 cm liding
a asto iglie a scomparsa  cm ou le ulcrum

olore rusco o N ero
apacit  di carico numero di coperti  

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I
T erzo L ivello di carico

o er ash
onne it  A pp hO n A pp hO n A pp hO n

P artenza R itardata h h h 
Asciugatura Assistita

P O A I
N umero P rogrammi

O
U N I V E R S A L E
I N T E N S I V O
A O A  O
P R E  L A V A G G I O

A O 
S I L E N Z I O S O

O  A
O  A

G L A S S
V A P O R E

O  A
A O

unzioni speciali OO  A
S oil S ensor

CO FO T TI I O
ispla 6 D igit 6 D igit 6 D igit

L uce a pavimento
L uce interna

eso anta sopportato da g a g   g accessor  ma   g  g accessor  ma   g  g accessor  ma   g
riplo ltro ino  autopulente
egnale acusitico ne ciclo  con uzzer  con uzzer  con uzzer

A uto D oor O pening 
esto superiore e tra large    D imensione unica D imensione unica D imensione unica
aniglie com ort   con as lic    con as lic    con as lic  
aniglie com ort

olore esti ar  re  ar  re  ar  re  
iltro Anti a erico
asto press 

I ndicazione mancanza sale
I ndicazione mancanza brillatante

S ICU R E Z Z E
otal ater loc  

A quastop
A quaprotect

icurezza standard antitra occo

CA ATTE ISTICHE ST TT A I
T ipologia otore n erter  otore n erter  otore n erter  
V asca e controporta S S S S S S
P iedini regolabili in altezza
P iedini regolabili in altezza

iedino posteriore regola ile rontalmente
erniere a ulcro aria ile S liding S liding ou le ulc

T ipo di S pina  chu o  chu o  chu o

ETICHETTA ENE ETICA
  nerg  lass 

lasse e cienza di la aggio A A A
lasse e cienza di asciugatura A A A
ilenziosit  d A

  classe energetica rumorisit
   onsumption h 66 66 66
   onsumo di ac ua litri ciclo , , ,
  classe energetica rumorisit

orrente A
oltaggio 
re uenza z  

I ENSIONI
rodo o A     mm                  
rodo o m allato A     mm                
icchia A     mm             



L A V A T R ICI /  L A V A S CIU G A
S chede T ecniche

L A V A T R ICE L A V A S CIU G A
O E O HW FW -S HW FW -S

odice 
odice A  
otore otore rushless n erter otore rushless n erter

ispla  ouch T ouch T ouch

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I
esto acciaio ino

P iedini regolabili 
apacit  di la aggio asciugatura g    

SISTE I I SIC E A
locco porta
rotezione anti tra occo

A cquastop

U S E R  I N T E R F A CE
ipologia pulsanti T ouch T ouch

P O A I E TECNO O IE
rogrammi   O   O

P rogramma L ana
L avaggio a mano

orgramma rapido minuti  apid   press press 
P artenza ritardata   no a h   no a h

rogrammi peciali team lus  ime e resh  ime team lus  ime e resh  ime
nstant i  echnolog  

ETICHETTA ENE ETICA
lasse e cienza energetica A A
lasse di e cienza la aggio A A
lasse di e cienza ciclo com inato D
lasse di e cienza di centri uga D
lasse di rumorosit  di centri uga
ilenziosit  d
onsumo di energia la aggio , ,
onsumo energetico ponderato  cicli, co 
onsumo di energia la aggio e asciugatura ,
onsumo energetico ponderato  cicli, ciclo com inato 2 66
onsumo d ac ua 4 6 4 6
onsumo di ac ua ciclo com inato
urata del programma co  a pieno carico
urata del programma a a  Asciuga a pieno carico

I ENSIONI
Altezza ano mm
arghezza ano mm
ro ondit  ano mm

Altezza prodo o mm
arghezza prodo o mm
ro ondit  prodo o mm





ELETTRODOMESTICI
DA LIBERO ACCOSTO



S e i e e ni e

lasse energetica

apacit  ne a totale l 4 68

apacit  ne a rigori ero l

apacit  ne a congelatore l

umorosit  d A lasse

i en ioni

Altezza cm ,

arghezza cm ,

ro ondit  cm ,

C E  SE IES   HTF
A  A   O A  O O      O

Ca a e i ti e

T O T A L  N O  F R O S T  impedisce la ormazione di ghiaccio e rina

HAIE  AI  S O N distri uisce in modo o male il usso d’aria all’interno del rigori ero

H I IT  &  ONE  una zona ad alta umidit  per ru a e erdura, una zona a assa umidit  
per carne, pesce e la cini

CE E  illuminazione dall’alto

ICE TWISTE  ghiaccio pronto con un semplice gesto

O OSIT  A  compressore in erter ultra silenzioso

T O T A L
N O  F R O S T

H I IT
&  ONE

ICE
TWISTE

 A

en e Si e
EAN  

Cod. 077 HR  



a  Ino
EAN  

F   SE IE   HFW EN
A  A   O A  O O   A   O

S e i e e ni e

lasse energetica E

apacit  ne a totale l

apacit  ne a rigori ero l

apacit  ne a congelatore l

umorosit  d A lasse

i en ioni

Altezza cm ,

arghezza cm ,

ro ondit  cm

Ca a e i ti e

CONNETTIVIT  CON APP HON  personalizza la tua re rigerazione e a  guidare dall’intelligenza arti ciale

ESTIONE P OATTIVA E A TE PE AT A  l’intelligenza arti ciale imposta la giusta 
temperatura del rigori ero a seconda della temperatura esterna, delle tue a itudini di spesa e del 
numero di aperture delle porte

T O T A L  N O  F R O S T  impedisce la ormazione di ghiaccio e rina

HAIE  AI  S O N distri uisce in modo o male il usso d’aria all’interno del rigori ero

V I S U A L   ONE  casse o a temperatura aria ile per tu e le esigenze di conser azione

H I IT  ONE  casse o a umidit  controllata, mantiene il li ello costante oltre il , conser an
do ru a e erdura due olte pi  a lungo

I ECT ACCESS  congelatore a casse  pratico, semplice e eloce da utilizzare

A I HT  lluminazione a colonna, per una migliore isi ilit  dell’intero ano rigori ero

O OSIT  A  compressore in erter ultra silenzioso

T O T A L
N O  F R O S T

 A

Cod. 077 HR 0 



P atin  Ino
EAN  

S e i e e ni e

lasse energetica E

apacit  ne a totale l

apacit  ne a rigori ero l

apacit  ne a congelatore l

umorosit  d A lasse

i en ioni

Altezza cm ,

arghezza cm ,

ro ondit  cm ,

S S  SE IES   HSW F EI
A  A   O A  O O     A  

Ca a e i ti e

WI-FI  grazie all’intelligenza arti ciale e all’applicazione hOn, il rigori ero regola la temperatura 
proa amente, secondo le tue a itudini

T O T A L  N O  F R O S T  impedisce la ormazione di ghiaccio e rina

TI AI  F OW distri uisce in modo o male il usso d’aria all’interno del rigori ero

WATE  & ICE ISPENSE  ac ua resca e ghiaccio sempre pronti

H I IT  ONE  casse o a umidit  controllata, mantiene il li ello costante oltre il , conser ando 
ru a e erdura due olte pi  a lungo

CE E  illuminazione dall’alto

O OSIT  A  compressore in erter ultra silenzioso

uesto prodo o pre ede allacciamento alla rete idrica

T O T A L
N O  F R O S T

TI
A IR

F OW

 A

Cod. 077 HR



a  a
EAN  

S e i e e ni e

lasse energetica E

apacit  ne a totale l

apacit  ne a rigori ero l

apacit  ne a congelatore l

umorosit  d A lasse

i en ioni

Altezza cm ,

arghezza cm ,

ro ondit  cm ,

S S  SE IES   HSW F EIPT
A  A   O A  O O     A  

Ca a e i ti e

WI-FI  grazie all’intelligenza arti ciale e all’applicazione hOn, il rigori ero regola la temperatura 
proa amente, secondo le tue a itudini

T O T A L  N O  F R O S T  impedisce la ormazione di ghiaccio e rina

TI AI  F OW distri uisce in modo o male il usso d’aria all’interno del rigori ero

WATE  & ICE ISPENSE  ac ua resca e ghiaccio sempre pronti

H I IT  ONE  casse o a umidit  controllata, mantiene il li ello costante oltre il , conser ando 
ru a e erdura due olte pi  a lungo

CE E  illuminazione dall’alto

O OSIT  A  compressore in erter ultra silenzioso

uesto prodo o pre ede allacciamento alla rete idrica

T O T A L
N O  F R O S T

TI
A IR

F OW

 A

Cod. 077 HR  



S e i e e ni e

lasse energetica E

apacit  ne a totale l 4 63

apacit  ne a rigori ero l

apacit  ne a congelatore l

umorosit  d A lasse

i en ioni

Altezza cm ,

arghezza cm

ro ondit  cm ,

 A

P atin  Ino
EAN  

  SE IES   A FE CP
A  A    O  O   O

Ca a e i ti e

 ONE P O  casse o a temperatura controllata,  possi ile selezionare il li ello di temperatura a 
seconda dell’ alimento contenuto al suo interno

H I IT  ONE  casse o a umidit  controllata, mantiene il li ello costante oltre il , conser ando 
ru a e erdura due olte pi  a lungo

U V  A B T  sistema anti a erico ai raggi , elimina no al ,  dei a eri all’interno del ano 
rigori ero

A I HT  illuminazione a colonna, per una migliore isi ilit  dell’intero ano rigori ero

O OSIT  A  compressore in erter ultra silenzioso

*  D edicato al canale mobilieri

Cod. 077 5500 





Cod. 077 HR0  

a  Ino
EAN  

S e i e e ni e

lasse energetica D

apacit  ne a totale l

apacit  ne a rigori ero l

apacit  ne a congelatore l

umorosit  d A lasse

i en ioni

Altezza cm

arghezza cm ,

ro ondit  cm ,

  SE IE   H W NP
A  A      O

Ca a e i ti e

WI FI  grazie all’intelligenza arti ciale e all’applicazione hOn, il rigori ero regola la temperatura 
proa amente, secondo le tue a itudini

T O T A L  N O  F R O S T  impedisce la ormazione di ghiaccio e rina

HAIE  AI  S O N distri uisce in modo o male il usso d’aria all’interno del rigori ero 

H I IT  ONE  casse o a umidit  controllata, mantiene il li ello costante oltre il , conser ando 
ru a e erdura due olte pi  a lungo

O OSIT  A  compressore in erter ultra silenzioso

T O T A L
N O  F R O S T

 A



Cod. 077 HR01 

P atin  Ino
EAN  

S e i e e ni e

lasse energetica D

apacit  ne a totale l

apacit  ne a rigori ero l 2 2 2

apacit  ne a congelatore l

umorosit  d A lasse

i en ioni

Altezza cm

arghezza cm ,

ro ondit  cm ,

  SE IE   H W NP
A  A      O

Ca a e i ti e

WI FI  grazie all’intelligenza arti ciale e all’applicazione hOn, il rigori ero regola la temperatura 
proa amente, secondo le tue a itudini

T O T A L  N O  F R O S T  impedisce la ormazione di ghiaccio e rina

HAIE  AI  S O N distri uisce in modo o male il usso d’aria all’interno del rigori ero 

H I IT  ONE  casse o a umidit  controllata, mantiene il li ello costante oltre il , conser ando 
ru a e erdura due olte pi  a lungo

O OSIT  A  compressore in erter ultra silenzioso

T O T A L
N O  F R O S T

 A



Cod. 077 HR 1 

Ca a e i ti e

Si e
EAN  

S e i e e ni e

lasse energetica

apacit  ne a totale l

apacit  ne a rigori ero l

umorosit  d A lasse

i en ioni

Altezza cm ,

arghezza cm

ro ondit  cm ,

HAIE  AI  S O N distri uisce in modo o male il usso d’aria all’interno del rigori ero

P O R T A  R E V E R S IB IL E  semplice da installare in ualsiasi cucina

CE E  illuminazione dall’alto

O OSIT  A  compressore in erter ultra silenzioso

 A

  SE IES   H SF
A  A   O A  O O   O A 



Cod. 077 HR 0 

Ca a e i ti e

Si e
EAN  

S e i e e ni e

lasse energetica

apacit  ne a totale l

apacit  ne a congelatore l

umorosit  d A lasse

i en ioni

Altezza cm ,

arghezza cm

ro ondit  cm ,

HAIE  AI  S O N distri uisce in modo o male il usso d’aria all’interno del rigori ero

P O R T A  R E V E R S IB IL E  semplice da installare in ualsiasi cucina

CE E  illuminazione dall’alto

O OSIT  A  compressore in erter ultra silenzioso

 A

P  SE IES   H F SF
A  A   O A  O O   O A 



Cod. 077 HR0  

Ne o 
EAN  

CANTINA VINO  SE IES   HWS A
O A O A  A  A    O   

S e i e e ni e

lasse energetica G

umero o glie

emperatura da  a   

umorosit  d A lasse

i en ioni

Altezza cm

arghezza cm ,

ro ondit  cm ,

 A

Ca a e i ti e

APP HON&CONNESSIONE WI FI: controllo da remoto, contenuti e suggerimenti di utilizzo con l’App hOn

NAT A  AI  F OW  umidit  controllata tra il  e il  come in una cantina naturale

OPPIA ONA  due zone indipendenti per conser are contemporaneamente ini ianchi e rossi

P O R T A  A N T I U V  porta con doppio etro e tra amento anti , per proteggere le o glie e 
conservare le proprietà del vino

F IL T R O  A I CA R B O N I A T T IV I  impedisce agli odori esterni di alterare le cara eristiche del ino

N O  V IB R A Z IO N I  compressore con integrato un sistema che riduce le i razioni

S E R R A T U R A  pratica serratura di sicurezza

R IP IA N I IN  L E G N O  solidi ripiani in legno che assor ono le i razioni

O OSIT  compressore ultra silenzioso  d A

CE E   luci led posizionate su pi  li elli per garantire la massima isi ilit



Cod. 077 HR01 

Ne o 
EAN  

CANTINA VINO  SE IES   HWS F
O O O A  A  A    O

S e i e e ni e

lasse energetica G

umero o glie 33

emperatura da  a   

umorosit  d A lasse

i en ioni

Altezza cm 8 3

arghezza cm ,

ro ondit  cm ,

 A

Ca a e i ti e

APP CONTENT: contenuti e suggerimenti di utilizzo con l’App hOn

P O R T A  A N T I U V  porta con doppio etro e tra amento anti , per proteggere le o glie e 
conservare le proprietà del vino

F IL T R O  A I CA R B O N I A T T IV I  impedisce agli odori esterni di alterare le cara eristiche del ino

N O  V IB R A Z IO N I  compressore con integrato un sistema che riduce le i razioni

R IP IA N I IN  L E G N O  solidi ripiani in legno che assor ono le i razioni

O OSIT  compressore ultra silenzioso  d A

CE E  o re una per e a isi ilit



Cod. 077500HR0  

ian o
EAN  

S e i e e ni e

lasse energetica A

apacit  g

elocit  centri uga ma  giri min

N umero dei programmi

umorosit  centri uga d A lasse A

P o a i

mart  press ’  App ontrol  e resh  otone  intetici  ana  elicati  eta 
entri uga  a  are  apido  otone   co   Antiallergico 

i en ioni

Altezza cm

arghezza cm ,

ro ondit  cm ,

 i i in

AI OSE

I P O SE IES  P S  HW
A  A A  A A  A A O    O  

Ca a e i ti e

CONNETTIVIT  WI FI APP HON  grazie all’intelligenza arti ciale e all’applicazione 
hOn, la la atrice regola le sue impostazioni proa amente, secondo le tue a itudini

CL A S S E  E N E R G E T ICA  A  la a con consumi minimi

CAPACIT  I AVA IO A PIENO CA ICO   g

CE N T R I F U G A  V A R I A B I L E  ma   giri min

OTO E I ECT OTION  motore pri o di spazzole e collegato dire amente al 
cestello, garantisce massima silenziosit  ed a da ilit    aranzia  anni

EF ESH  tecnologia a apore e aria calda che rimuo e gli odori e riduce le pieghe 

AI OSE  dosaggio automatico in ase al peso del carico e al programma selezionato

S A T A  SP A  due ge  d’ac ua puliscono o l  e guarnizione

S A T AI  il programma mart A , dotato di intelligenza arti ciale, tro er  il 
la aggio per e o per te e i tuoi capi

A B T  tecnologia re e ata, tra amento nel casse o del detersi o e sulle 
guarnizioni, e ita la ormazione dei a eri



Cod. 077500HR01 

B ianc o
E A N  -  6 9 2 1 0 8 1 5 9 5 9 3 0

S e i e e ni e

lasse energetica A

apacit  g 9

elocit  centri uga ma  giri min 14 00

umero dei programmi 15

umorosit  centri uga d A lasse A

P rog ram m i

press ’  e resh  otone  intetici  isti  ana elicati  eta  iumone  
entri uga  a  are  amicie  apido  otone   co   Antiallergico

D im e ns ioni

Altezza cm 8 5

arghezza cm 59,5

ro ondit  cm

A

1 4 0 0  g iri/ m in

I- P R O  S E R IE S  3  -  H W 9 0 - B 1 4 9 3 9
A  A A  A A  A A O   

Ca a e i ti e

CL A S S E  E N E R G E T ICA  A  la a con consumi minimi

CA P A CIT À  D I L A V A G G I O  A  P I E N O  CA R ICO   g

CE N T R I F U G A  V A R I A B I L E  ma   giri min

M O T O R E  D IR E CT  M O T IO N  motore pri o di spazzole e collegato dire amente al 
cestello, garantisce massima silenziosit  ed a da ilit    aranzia  anni

R E F R E S H  tecnologia a apore e aria calda che rimuo e gli odori e riduce le pieghe 

A B T ®  tecnologia re e ata, tra amento nel casse o del detersi o e sulle 
guarnizioni, e ita la ormazione dei a eri

14 7



Cod. 077501HR0  

A
SC

IU
G

AT
RI

CE

ian o
EAN  

i en ioni

Altezza cm ,

arghezza cm ,

ro ondit  cm ,

P o a i

isti  intetici  Asciugamani  iumone  ana  aldo A raccio  A tempo  
elicati  eta  tra Asciugatura  amicie  ports  a  are  apido  otone

S e i e e ni e

lasse energetica A

apacit  g

N umero dei programmi

umorosit  centri uga d A lasse A

I P O SE IES   H A
A  A A   A A  A A A  

PO PA
I CA O E

 

Ca a e i ti e

CAPACIT  I ASCI AT A A PIENO CA ICO   g

TECNO O IA A PO PA I CA O E  il condensatore unziona in modo pi  rapido 
ed e cace

I- EF ESH  tecnologia a micro apore e aria calda che rimuo e gli odori e riduce le 
pieghe

F I L T R O  3  I N  1  la tripla trama ltrante raccoglie le re in un unico spazio



Cod. 077501HR01 

ian o
EAN  

S e i e e ni e

lasse energetica A

apacit  g

N umero dei programmi

umorosit  centri uga d A lasse A

i en ioni

Altezza cm ,

arghezza cm ,

ro ondit  cm ,

P o a i

isti  intetici  i e resh  iumone  ana  aldo A raccio  A tempo  elicati 
uic    ende  amicie  ports  a  care  gienic  otone

A
SC

IU
G

AT
RI

CE

I P O SE IES   H A
A  A A   A A  A A A  

PO PA
I CA O E

 

Ca a e i ti e

CAPACIT  I ASCI AT A A PIENO CA ICO   g

TECNO O IA A PO PA I CA O E  il condensatore unziona in modo pi  rapido 
ed e cace

I- EF ESH  tecnologia a micro apore e aria calda che rimuo e gli odori e riduce le 
pieghe

F I L T R O  3  I N  1  la tripla trama ltrante raccoglie le re in un unico spazio



SCHEDE TECNICHE PRODOTTI
LIBERA INSTALLAZIONE



F i o i e i

C E  SE IES F   SE IES S S  SE IES S S  SE IES   SE IES   SE IES   SE IES   SE IES 

F i o i e i HTF HFW EN HSW F EI HSW F EIPT A FE CP H W NP H W NP H SF

O  A

E S T E T ICA

olore G entle S ilver lac  no latinum no a  lac latinum no ar  no latinum no S ilver

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I

lasse energetica E E E E D D

otal o rost s s s s s s s s

apacit  ne a totale lt 4 68 4 63

apacit  ne a rigori ero lt 2 2 2

apacit  ne a congelatore lt

umorosit  d A lasse

onne it s s s s s

CO N T R O L L I E  F U N Z I O N I

S istema di controllo le ronico le ronico le ronico le ronico le ronico le ronico le ronico le ronico

nter accia T ouch L E D T ouch L E D T ouch T ouch T ouch L E D T ouch L E D  I nterno T ouch L E D  I nterno T ouch L E D

ispenser ac ua ac ua e ghiaccio s  con allaccio 
alla rete idrica

s  con allaccio 
alla rete idrica

unzione ra reddamento rapido s s s s s s

unzione congelamento rapido s s s s s s s

unzione acanze stand s s s s s s s

A llarme porte aperte s s s s s s s

F R I G O R I F E R O

istema di entilazione aier Air urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround

ecnologia o rost s s s s s s s s

istema anti a erico A

I lluminazione T op L E D A  colonna T op L E D T op L E D A  colonna D all’ alto D all’ alto D all' alto

umero di casse  n 2 2 2 2 3 2

asse o a temp  aria ile  one uper ool ruit eg    
resh uic  cool  e rost  hiller

umidit  and r  one umidit  and r  one

 asse  umidit  one  ontrollo umidit     s   s   s   s s s 2

umero di ripiani n   ristallo   ristallo   ristallo   ristallo   ristallo   ristallo   ristallo 4

umero di alconcini n 6 3 6 6 4

CO N G E L A T O R E

ecnologia o rost s s s s s s s

resher ad s s

I lluminazione s s s

umero di compartimenti n 2 2  D irect A ccess 2  D irect A ccess

umero di casse  n 4 2 2 3 3

umero di ripiani n 4 4

umero di alconcini n 3 3

rodu ore di ghiaccio ce ister

I ENSIONI P O OTTO

imensioni unit  senza maniglie      cm ,   ,   , ,     , ,   ,   , ,   ,   , ,    ,   ,   ,   ,   , ,     ,

imensioni im allo      cm ,     , ,   ,   , ,   ,   , ,   ,   , ,   ,  , ,   ,   , ,   ,   , ,   ,   ,

eso ne o g

eso lordo g ,

CA ATTE ISTICHE TECNICHE

rinamento rig ong  A automatico  manuale A A A A A A A A A A A A A A A

lasse climatica 

onsumo di energia  anno  h anno 334 334

P restazioni congelatore

apacit  di congelamento in  ore g  ore 8 8

Autonomia di conser azione senza energia ele rica  ore

P orte reversibili s s s s

P iedini regolabili 2 2 2 2 2 2 2 2

oltaggio  re uenza z        z        z        z        z        z        z        z        z

lasse climatica   unzionamento a temperature am iente da   a    lasse climatica   unzionamento a temperature am iente da   a    lasse climatica  u tropicale   unzionamento a temperature am iente da   a  
lasse climatica  ropicale   unzionamento a temperature am iente da   a   

 isultati dei test di normalizzazione su  ore orma europea  



C E SE IES F SE IES S S  SE IES S S  SE IES   SE IES   SE IES   SE IES   SE IES 

F i o i e i HTF HFW EN HSW F EI HSW F EIPT A FE CP H W NP H W NP H SF

O  A

E S T E T ICA

olore G entle S ilver lac  no latinum no a  lac latinum no ar  no latinum no S ilver

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I

lasse energetica E E E E D D

otal o rost s s s s s s s s

apacit  ne a totale lt 4 68 4 63

apacit  ne a rigori ero lt 2 2 2

apacit  ne a congelatore lt

umorosit  d A lasse

onne it s s s s s

CO N T R O L L I E  F U N Z I O N I

S istema di controllo le ronico le ronico le ronico le ronico le ronico le ronico le ronico le ronico

nter accia T ouch L E D T ouch L E D T ouch T ouch T ouch L E D T ouch L E D  I nterno T ouch L E D  I nterno T ouch L E D

ispenser ac ua ac ua e ghiaccio s  con allaccio 
alla rete idrica

s  con allaccio 
alla rete idrica

unzione ra reddamento rapido s s s s s s

unzione congelamento rapido s s s s s s s

unzione acanze stand s s s s s s s

A llarme porte aperte s s s s s s s

F R I G O R I F E R O

istema di entilazione aier Air urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround H aier A ir S urround

ecnologia o rost s s s s s s s s

istema anti a erico A

I lluminazione T op L E D A  colonna T op L E D T op L E D A  colonna D all’ alto D all’ alto D all' alto

umero di casse  n 2 2 2 2 3 2

asse o a temp  aria ile  one uper ool ruit eg    
resh uic  cool  e rost  hiller

umidit  and r  one umidit  and r  one

 asse  umidit  one  ontrollo umidit     s   s   s   s s s 2

umero di ripiani n   ristallo   ristallo   ristallo   ristallo   ristallo   ristallo   ristallo 4

umero di alconcini n 6 3 6 6 4

CO N G E L A T O R E

ecnologia o rost s s s s s s s

resher ad s s

I lluminazione s s s

umero di compartimenti n 2 2  D irect A ccess 2  D irect A ccess

umero di casse  n 4 2 2 3 3

umero di ripiani n 4 4

umero di alconcini n 3 3

rodu ore di ghiaccio ce ister

I ENSIONI P O OTTO

imensioni unit  senza maniglie      cm ,   ,   , ,     , ,   ,   , ,   ,   , ,    ,   ,   ,   ,   , ,     ,

imensioni im allo      cm ,     , ,   ,   , ,   ,   , ,   ,   , ,   ,  , ,   ,   , ,   ,   , ,   ,   ,

eso ne o g

eso lordo g ,

CA ATTE ISTICHE TECNICHE

rinamento rig ong  A automatico  manuale A A A A A A A A A A A A A A A

lasse climatica 

onsumo di energia  anno  h anno 334 334

P restazioni congelatore

apacit  di congelamento in  ore g  ore 8 8

Autonomia di conser azione senza energia ele rica  ore

P orte reversibili s s s s

P iedini regolabili 2 2 2 2 2 2 2 2

oltaggio  re uenza z        z        z        z        z        z        z        z        z

u  i modelli sono pri i di  e   er ia dei continui aggiornamenti do uti a nuo e ricerche e s iluppo dei prodo , le cara eristiche ui riportate possono essere sogge e a ariazioni

P  SE IES 

Con e a o i H F SF

O  A

E S T E T ICA

olore S ilver

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I

lasse energetica

apacit  ne a lt

aniglia as

umorosit  d A lasse

CO N T R O L L I E  F U N Z I O N I

S istema di controllo le ronico

nter accia T ouch L E D

i i

on erti ile in rigori ero

unzione congelamento rapido s

unzione ra reddamento rapido

A llarme aumento temperatura s

unzione co

rodu ore di ghiaccio ce ister

CO N G E L A T O R E

ecnologia o rost s

I lluminazione L E D

asse  n 3

 di cui con apertura a ri alta n

asse o resh one n

comparti con ripiano n 3

alconcini n 3

I ENSIONI P O OTTO

imensioni unit       cm ,     ,

imensioni im allo      cm ,   ,   ,

eso ne o g 8 6

eso lordo g

CA ATTE ISTICHE TECNICHE

S brinamento congelatore 
A automatico  manuale A

lasse climatica  

onsumo di energia  anno  h anno

P restazioni congelatore

apacit  di congelamento in  ore g  ore ,

A utonomia di conservazione senza energia 
ele rica  ore

P orte reversibili s

P iedini regolabili 2

oltaggio  re uenza z       z



CANTINA VINO  SE IES WINE AN   SE IES 

Cantine Vino HWS A HWS F

O  A

E S T E T ICA

olore N ero N ero

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I

lasse energetica G G

umero o glie n 33

apacit  ne a lt

emperatura da  a      

ristallo porta con ltro Anti s s

aniglia I ntegrata I ntegrata

S erratura s

ompressore asse i razioni s s

umorosit  d A lasse

CO N T R O L L I E  F U N Z I O N I

S istema di controllo E sterno I nterno

nter accia ouch   sterna ouch   nterno

onne it i i  App hOn ontent Onl

T ecnologia D ouble Z one s

atural Air lo s

CA ATTE ISTICHE INTE NE

V entola interna riciclo aria s

umero ripiani  materiale ripiani n   egno   egno

ipiani regola ili in altezza n

I lluminazione interna s s

iltro ai car oni a i s s

A llarme temperatura s s

CONNETTIVIT

i i  controllo da remoto s

ontenuti in App s s

I ENSIONI P O OTTO

imensioni unit       cm   ,   ,   ,   ,

imensioni im allo      cm   ,   , ,   ,   ,

eso ne o g , ,

eso lordo g , 32

CA ATTE ISTICHE TECNICHE

istema s rinamento A automatico  manuale A A

lasse climatica  

onsumo di energia  anno  h anno

erniere estra  e ersi ile estra  e ersi ile

P iedini regolabili s s

oltaggio  re uenza z        z        z

Cantine Vino
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L av at ric i

L A V A T R ICE
I-P O SE IES  P S

AVAT ICE 
I-P O SE IES 

L av at ric i HW HW
C O D I C E  E A N 692 108 159768 2 692 108 1595930
ESTETICA
C olore B ianco B ianco
CA ATTE ISTICHE P INCIPA I
C apacità massima di carico k g 10 9
V elocità di centrifuga massima rpm 14 00 14 00

ele ore di elocit  centri uga sì sì
ele ore di temperatura sì sì

M otore irect otion irect otion
P rogrammi n 14 15
ra amento anti a erico A sì sì

S mart D osing - -
eso automatico sì sì

S mart D ual S pray sì sì
D isplay T ouch T ouch

icurezza am ini sì sì
imensione o l   cm

I lluminazione interna sì sì
R umorosità C entrifuga d A 70 70

lasse di emissione sonora centri uga A A
P O A I A C SCOTTO
S mart sì -
E x press 15' sì sì
S port - -
A sciugatura - -
A pp C ontrol sì -
i- R efresh - -
R efresh sì sì
C otone sì sì

intetici sì sì
isti - sì

L ana sì sì
elicati  eta sì sì

P iumone - sì
C entrifuga sì sì
A utopulitura - -
a aggio  Asciugatura - -
a  are sì sì

C amicie - sì
R apido sì sì

otone sì sì
E co 4 0- 60 sì sì
O utdoor - -
ntimo - -

H y genic - -
Antiallergico sì sì
J eans - -

entri uga  carico - -
CONNETTIVIT
W i- F i hO n sì -
OP IONI
F ine ritardata sì sì
empo  i time empo  i time sì sì

T emperatura sì sì
C entrifuga sì sì
R isciacquo sì sì
S team W ash sì sì
Anti macchia sì -

locco am ini sì sì
Antiallergico - -
i- R efresh - -

I ENSIONI P O OTTO
imensioni unit      cm 8 5 x  59,5 x  4 9,7 8 5 x  59,5 x  67
imensioni im allo     cm 8 9 x  65,3 x  71,4 8 9 x  66 x  71
eso ne o k g 8 0 74

P eso lordo k g 8 6 77
CA ATTE ISTICHE TECNICHE

lasse di e cienza di la aggio A A
lasse di e cienza di ciclo com inato - -
lasse di e cienza di centri uga B B
onsumo di energia   cili h anno 51 4 9
onsumo di ac ua  ciclo lt anno 51 4 8

C estello acciaio inox sì sì
iedini regola ili sì sì
oltaggio  re uenza z       z       z



A S CIU G A T R ICE
I-P O SE IES 

A S CIU G A T R ICE
I-P O SE IES 

A i a i i H A H A
O  A  

E S T E T ICA
olore ianco ianco

CA ATTE ISTICHE P INCIPA I

lasse energetica A A
apacit  massima di carico g
otore A S tandard

T ipo di asciugatura a condensazione con pompa di calore a condensazione con pompa di calore
P rogrammi n
ra amento anti a erico A
ispla T ouch ispla  

S icurezza bambini s s
I lluminazione interna s

iltro in s s
umorosit  centri uga d A lasse A A

P O A I
isti s s

intetici s s
A sciugamani s
P iumone s s
L ana s s

aldo A raccio s s
A  tempo s s

elicati  eta s s
uic  s

T ende s
tra Asciugatura s

amicie s s
S ports s s

a  are s s
gienic s

R apido s
otone s s
in resca capi
iancheria da le o

ntimo
eans

i e resh s
O P Z I O N I
ine ritardata s s

T empo s s
Te e a a s

locco am ini s s
ime s

Antipiega s s
e resh s
e resh O

I ENSIONI P O OTTO
imensioni unit      cm ,   ,   , ,   ,   ,
imensioni im allo     cm   ,   ,   ,   ,
eso ne o g

P eso lordo g
CA ATTE ISTICHE TECNICHE

onsumo di energia  anno h anno
P otenza assorbita massima

estello acciaio ino s
P iedini regolabili s

oltaggio  re uenza z       z       z

u  i modelli sono pri i di  e   er ia dei continui aggiornamenti do uti a nuo e ricerche e s iluppo dei prodo , le cara eristiche ui riportate possono essere sogge e a ariazioni

A i a i i

 isultati dei test di normalizzazione su  ore orma europea   
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Ind ic e  Ic one

F rig orif e ri

CO N N E T T IV IT À  CO N  A P P  H O N :
personalizza la tua re rigerazione e a
guidare dall’intelligenza arti ciale

G E S T IO N E  P R O A T T IV A
D E L L A  T E M P E R A T U R A :
’intelligenza arti ciale imposta la giusta 

temperatura prima e dopo la spesa T O T A L
N O  F R O S T

T O T A L  N O  F R O S T :
impedisce la formazione di ghiaccio e brina

H A IE R  A IR  S U R R O U N D :
distri uisce in modo o male
il usso d’aria all’interno del rigori ero

M U L T I
A IR

F L O W

M U L T I A IR  F L O W :
distri uisce in modo o male
il usso d’aria all’interno del rigori ero

A N T IO X ID A N T  Z O N E :
conser a gli alimenti reschi  olte
pi  a lungo riducendo l’ossigeno

H U M ID IT Y
&  D R Y  Z O N E

HU M ID IT Y &  D R Y  Z O N E :
una zona ad alt  umidit  per ru a
e verdura, una zona a bassa umidità
per carne, pesce e la cini

H U M ID IT Y  Z O N E :
casse o a umidit  controllata, mantiene il 
li ello costante oltre il , conser ando ru a 
e verdura due volte più a lungo CO O L  B O X

IN S T A N T  CO O L  B O X :
compartimento speciale per ra reddare
le o glie in  minuti

V IS U A L  M Y  Z O N E :
casse o a temperatura aria ile per tu e 
le esigenze di conservazione

M Y  Z O N E :
casse o a temperatura aria ile
per tu e le esigenze di conser azione

S W IT CH  Z O N E :
zona speciale che può funzionare come
congelatore o come frigorifero

F R E S H E R  S E N S O R S :
sensori intelligenti che portano rapidamente 
gli alimenti alla temperatura ideale

F R E S H E R  P A D :
ripiano di alluminio che velocizza di 3 volte il 
processo di congelamento

A B T ® :
tecnologia anti a erica, la luce

 elimina i a eri nell’aria

T - A B T :
tecnologia a base di tormalina che
elimina i a eri nell’aria

X X L :
grandissima capacità

D IR E CT  A CCE S S :
congelatore a casse  pratico,
semplice e eloce da utilizzare

P O R T E  R E V E R S IB IL I:
semplice da installare in qualsiasi cucina

A P E R T U R A  D E L L E  P O R T E  A 9 0 ° :
a porta si erma automaticamente ad un 

angolo di 90° ogni volta che la apri

S L IM :
con soli 65 cm di profondità il frigorifero
si ada a per e amente a ualsiasi cucina

L U CE  L E D :
illuminazione dall’alto

D A Y L IG H T :
illuminazione a colonna, per una migliore
isi ilit  dell’intero ano rigori ero

W A T E R  D IS P E N S E R :
dispenser acqua fredda

W A T E R &  ICE  D IS P E N S E R :
ac ua resca e ghiaccio sempre pronti ICE

T W IS T E R

ICE  T W IS T E R :
ghiaccio pronto con un semplice gesto A U T O M A T IC

ICE

A U T O M A T IC ICE :
ghiaccio pronto automaticamente

3 5  d B ( A )

R U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT 3 5  d B ( A ) :
compressore inverter ultra silenzioso

3 6  d B ( A )

R U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT 3 6  d B ( A ) :
compressore inverter ultra silenzioso

3 7  d B ( A )

R U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT 3 8  d B ( A ) :
compressore inverter ultra silenzioso

3 8  d B ( A )

R U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT 3 8  d B ( A ) :
compressore inverter ultra silenzioso

3 9  d B ( A )

R U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT 3 9  d B ( A ) :
compressore inverter ultra silenzioso

4 0  d B ( A )

R U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT ÀR U M O R O S IT 4 0  d B ( A ) :
compressore inverter ultra silenzioso

Cong e lat ori

N O  F R O S T

N O  F R O S T :
impedisce la formazione di ghiaccio e brina

IN S T A S W IT CH :
scegli tu congelatore o frigorifero

WI-FI:
rimani sempre informato su temperatura e
allarmi

CO N G E L A M E N T O  R A P ID O :
perme e di congelare
nel minor tempo possibile

M A N IG L IA  E A S Y :
maniglia dal design ergonomico e facile da 
usare, rende l’apertura e la chiusura pi  
semplici che mai

L U CE  L E D :
o re una per e a isi ilit

ICE
T W IS T E R

ICE  T W IS T E R :
ghiaccio pronto con un semplice gesto

S E R R A T U R A :
pratica serratura di sicurezza

N U M E R O  D I CE S T E L L I:
 cestelli in metallo

N U M E R O  D I CE S T E L L I:
1 cestello in metallo

D IS P L A Y  E L E T T R O N ICO :  
consente la regolazione della temperatura 
grado per grado



Cantine Vino

APP HON&CONNESSIONE WI-FI:
controllo da remoto, contenuti
e suggerimenti di utilizzo con l’App hOn

APP CONTENT:
contenuti e suggerimenti di utilizzo
con l’App hOn

NAT A  AI  F OW:
umidit  controllata tra il  e il  
come in una cantina naturale

OPPIA ONA:
due zone indipendenti per conser are
contemporaneamente vini bianchi e rossi

PO TA ANTI V:
porta con doppio etro e tra amento anti

, per proteggere le o glie e conser are le 
proprietà del vino

FI T O AI CA ONI ATTIVI:
impedisce agli odori esterni di alterare
le cara eristiche del ino

NO VI A IONI:
compressore con integrato un sistema
che riduce le vibrazioni

SE AT A:
pratica serratura di sicurezza

IPIANI IN E NO:
solidi ripiani in legno che assorbono
le vibrazioni

3 7  d B ( A )
O OSIT :

compressore ultra silenzioso
 d A

3 8  d B ( A )
O OSIT :

compressore ultra silenzioso
 d A

CE E  :
luci led posizionate su pi  li elli
per garantire la massima isi ilit

CE E :
o re una per e a isi ilit

a a i i e A i a i i

APP HON&CONNESSIONE WI-FI:
controllo da remoto, programmi aggiunti i 
e S mart A I  con l’ A pp hO n

S A T AI:
il programma mart A , dotato di intelligenza 
arti ciale, tro er  il la aggio per e o per e i 
tuoi capi

C ASSE ENE ETICA A:
lava e asciuga con consumi minimi

CAPACIT  I AVA IO
A PIENO CA ICO:

 g

CAPACIT  I AVA IO
A PIENO CA ICO:

 g

CAPACIT  I AVA IO
A PIENO CA ICO:

 g

CAPACIT  I AVA IO
A PIENO CA ICO:

 g

CAPACIT  I AVA IO
A PIENO CA ICO:

 g

CAPACIT  I ASCI AT A
A PIENO CA ICO:

 g

CAPACIT  I ASCI AT A
A PIENO CA ICO:

 g

A B T :
tecnologia anti a erica, tra amento nel 
casse o del detersi o e sulle guarnizioni, 
e ita la ormazione dei a eri 1 4 0 0  g iri/ m in

CENT IF A VA IA I E:
 giri min

1 2 0 0  g iri/ m in

CENT IF A VA IA I E:
 giri min

WI-FI:
controlla la tua lavasciuga da smartphone

uando uoi, come uoi

S A T OSIN :
dosaggio automatico in ase al peso del carico
e al programma selezionato

:
grande capacità di carico

P O M P A
D I CA L O R E

PO PA I CA O E:
il condensatore unziona in modo
pi  rapido ed e cace

I- EF ESH P O:
gli ultrasuoni ne ulizzano il apore per garantire
la massima e cacia a asse temperature

I- EF ESH:
tecnologia a micro apore e aria calda che
rimuove gli odori e riduce le pieghe

EF ESH:
tecnologia a vapore e aria calda che rimuove
gli odori e riduce le pieghe

STEA  WASH:
opzione apore, garantisce risultati per e
contro qualsiasi macchia

S A T A  SP A :
due ge  d’ac ua puliscono
o l  e guarnizione

FI T O  IN :
la tripla trama ltrante raccoglie le re in un 
unico spazio

EVE SE TECHNO O : 
speciale movimento del cestello che migliora 
le prestazioni di asciugatura e riduce
al minimo i grovigli e le pieghe

S L IM

S I :
la aggio impecca ile con una pro ondit  
in eriore rispe o ai modelli standard

G A R A N T IT O
 A N N I

Motore OTO E INVE TE : 
garantito  anni, risparmio energetico e 
i razioni rido e

In i e I one
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Legenda finiture

Colorazioni Inox

Finitura
Platinum Inox

Finitura
Gentle Silver

Finitura
Dark Inox

Descrizione
Acciaio Inox spazzolato

Descrizione
Acciaio Inox spazzolato 
lucido

Descrizione
Acciaio Inox Dark 
schiumato con copertura 
lucida effetto vetro

Colorazioni Black

Finitura
Matt Black

Finitura
Black Inox

Descrizione
Laminato nero opaco

Descrizione
Acciaio Inox spazzolato
nero



ANNI DI
GARANZIA
SUI RICAMBI

*Registrando il tuo elettrodomestico entro 60 giorni dall’acquisto, attivi i 10 anni di garanzia GRATUITA sui ricambi, che includono anche gli anni già coperti 

Milanese (MI) Codice Fiscale e Partita IVA IT 07662940969) e soggetta a Termini e Condizioni, disponibili su www.registrationhaier.episervice.it, da leggere con 
attenzione prima di aderire. Il numero di telefono è di EuroPalTners Italia S.r.l. Inoltre, durante la registrazione, qualora fossi interessato, EuroPalTners Italia S.r.l. 

tuoi dati, visita i siti www.registerhaier.com/privacy e www.registrationhaier.episervice.it.

Registrandoti avrai 10 ANNI DI GARANZIA GRATUITA SUI RICAMBI* 
e in più tutti questi vantaggi:

Aggiornamenti importanti sull’elettrodomestico e sulla sicurezza

CHIAMA ADESSO E ATTIVALA GRATIS

800 991 352
O SEGUI LA PROCEDURA AL SEGUENTE LINK:

www.registerhaier.com/it
ATTIVAZIONE NECESSARIA

Entro 60 giorni dalla data di acquisto dell’elettrodomestico

SEGUI QUESTI 3 SEMPLICI PASSI:

1. Chiama
o Registrati via web

3. Rilassati

2. Attiva



LUBE INDUSTRIES SRL
Via dell’Industria, 4 - 62010 Treia (MC) Italia
Tel. centralino 0733 8401 (r.a.) Fax 0733 840222 - 0733 840333
info@cucinelube.it - www.cucinelube.it
info@creokitchens.it - www.creokitchens.it

La Lube Industries srl è dotata di Sistemi di Gestione per l’E�cienza Ambientale, 
per la Qualità e per la Salute e la Sicurezza sul lavoro, in conformità alle norme: 
UNI EN ISO 14001, UNI EN ISO 9001 e UNI EN ISO 45001.
Per maggiori informazioni visita il nostro sito www.cucinelube.it
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Scopri di più su Haier.it

HAIER EUROPE
Via privata Eden Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - Italy




