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FUNZIONI COTTURA

ECO
149 § seemndens gli elementi riscaldanti

superiore, inferiore ed il ventilatore.

Il calore proveniente dallalto e
dal basso viene diffuso per convezione
con ventilazione. Con questa funzione si
riducono i consumi elettrici dell'apparecchio,
ed & particolarmente indicata per la coffura
delicata di modeste quantita di cibo su

singolo ripiano.
@ TEMPERATURA

Il funzionamento della ventola
abbinato alla resistenza circolare ed
alla resistenza cielo diffonde il calore
sopratiutio nella parte superiore del forno
consentendo di mantenere caldi i cibi gia
cofti senza intaccare il livello di cottura.

MANTENIMENTO IN

—| COTTURA TRADIZIONALE
|_ Il calore proveniente

contemporaneamente dall’alto e
dal basso, rende questa funzione ideale
per pizze, forte, arrosti di qualsiasi tipo e
per cami grasse come anatra od oca.

COTTURA A GAS

la coftura a gas, grazie alla
modulazione  della  fiamma,
consente la cottura dei cibi senza seccarne
la superficie, garantendo minori consumi
energetici.

COTTURA A CONVEZIONE
VENTILATA

Il funzionamento della ventola unito
dla coftura tradizionale, diffonde il
calore in modo uniforme  all'interno
del fomo. Indicata per cibi che
richiedono lo stesso grado di cottura
inerno  ed esterno  quali  arrosti
arrofolati o pesci. Abbinata alla temperatura di
300°C, dove disponibile e/o all'accessorio
pizza stone, crea le condizioni ideali per una
perfetta coftura della pizza.

=

[

LUCE FORNO

Permette di illuminare all’interno
del forno, per poter controllare la
cottura dei cibi.

s

CIELO VENTILATO

Il calore si diffonde per convezione
forzatla con maggiore apporto
nella parte superiore. Consigliata  per
mantenere caldi i cibi gid coffi o ferminare
la cottura in superficie.

SCONGELAMENTO
Ax Lattivazione della sola ventola
assicura una ripartizione uniforme di
aria a femperatura ambiente all'inferno del
forno, favorendo lo scongelamento rapido
di cibi surgelati.

v~~~ | GRILL VENTILATO

|-.‘ I funzionamento della ventola in
combinazione con il grill esalta

Q e velocizza le operazioni di
grafinatura e grigliatura, con una
maggiore distribuzione del calore,

impedendo la bruciatura superficiale degli

alimenti.

|—| RESISTENZA CIELO/
LIEVITAZIONE

=\ I calore proveniente solo dall'alio

consente di complefare le cofture

di quei piatti che richiedono
una leggera doratura superficiale. Ideale
per rifinire la coftura di arrosti e verdure.
lievitazione  40°C:  questa  speciale
funzione, disponibile nei prodotti con forno
elettrico, velocizza i tempi di lievitazione
degli impasti, mantenendo cosfante la
temperatura.

~~| GRILL
Idecle per gratinare e grigliare
le piefanze che necessitano di
un'elevata femperatura superficiale come
bistecche di vitello o manzo, fileto,
hamburger e tuffi i confomi di verdure alla

griglia.

GAS VENTILATO

La funzione gas ventilato permette di
offenere uniformita di temperatura
in tutto il forno migliorando i risultati di
cottura e oftimizzando i consumi. E' possibile
'utilizzo anche a temperatura di 130°C senza
rischio di spegnimento fiamma.

AAAAA

RESISTENZA SUOLA /
—| MANTENIMENTO IN

§ TEMPERATURA
Il calore proveniente solo dal
basso consente di rifinire le cotture
che necessitano di una maggiore
tfemperatura  alla  base. Indicata  per
completare la cottura di forte dolci o salate,
e crosfate.

GRILL E GIRARROSTO
l'aftivazione del girarrosto  in
abbinamento con il grill permette
di offenere una grigliatura uniforme su tutta
la superficie del cibo.

=

COTTURA TERMOVENTILATA

|@| 3D / 3D PLUS

la combinazione fra la ventola e
la resistenza circolare permette la cottura
di cibi diversi su pid piani senza
mescolanza di aromi o sapori. Questa
funzione & particolarmente indicata per
cibi che devono essere ben coffi all'esterno
e morbidi o rosei all'inferno o per coffure
simultanee multilivello (3D Plus)
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BOOSTER

Questa speciale funzione permette di preriscaldare la cavita

in minor tempo rispetto alle tradizionali funzioni. Infatti, grazie
al combinato funzionamento della resistenza circolare, della
ventola e della resistenza superiore, il calore viene sprigionato a
forfe infensitd portando rapidamente la cavita alla temperatura
selezionata.

VETRO INTERNO REMOVIBILE 5o FLEXI SPACE
WII Vetro inferno facilmente esfraibile per una pulizia |=| Nelle cavitd maxisi pud scegliere di usare fino a 7 livelli
oftimale di tutte le superfici. = dei telai laterali per posizionare griglie e leccarde.
GIRARROSTO TOUCH CONTROL
Kit girarrosto per cucinare allo spiedo camni croccanti w Pannello comandi touch-control a sfioramento per
fuori e ben cotte all'inferno. gestire le funzionalita del forno.



Dispositivo  eleftronico, digitale o analogico, che SPEGNIMENTO AUTOMATICO
permette di programmare |'accensione e lo spegnimento Dispositivo che spegne il forno una volia terminato il

. automatico del forno, olire ad offrire la comoda funzione tfempo di cottura preimpostato.

. PROGRAMMATORE INIZIO FINE COTTURA . PROGRAMMATORE MECCANICO

di orologio.

N
N

CAVITA' XXL
Cavita fino a 74 litri netti significa pib spazio per

cucinare pit pietanze confemporaneamente o cibi di
grandi dimensioni.

GUIDE TELESCOPICHE

Sono la perfetta soluzione per infrodurre ed estrarre
teglie e griglie dal forno. Garantiscono la massima
sicurezza, evitando |'inserimento della mano nel forno
caldo. Removibili e lavabili in lavastoviglie.

PORTA FREDDA
o Rende sicuro il contatto con 'esterno della porta, anche

con forno a 300 °C.



lievitazione cottura

40 C 300°C

PIZZA STONE

Traffiene I'umidita dellimpasto e distribuisce uniformemente ed in
modo oftimale il calore, con il vantaggio di cuocere pane e pizze
sempre squisite, fragranti ed asciutte alla base. Coftura perfetta
all'inferno e all'esterno dell'impasto, garantendo lo stesso risultato
del forno fradizionale a legna

GRILL ELETTRICO REGOLABILE

| forni @ gas ventilato sono dotati di grill elettrico regolabile che
aggiunge, olire alla normale grigliatura, le funzioni speciali di
scongelamento rapido e di manfenimento in temperatura.
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EASY STEAM
ﬁ Trasforma i fuoi piatti con una nuvola di vapore.
1| Pit sano, pit croccante, piy morbido, piU gustoso:

con Easy Steam le piefanze sprigionano il sapore pit
autentico.

Grazie alla combinazione vapore e calore, la speciale funzione

Easy Steam permette all'acqua di evaporare all'inferno della cavita

del forno, migliorando e velocizzando il processo di cottura.

Le proprieta nutritive degli ingredienti restano cosi infatte

preservando sapori, aspetio e consistenza delle pietanze.

La speciale funzione Easy Steam, grazie all'umidita creata
dall'evaporazione dell'acqua nella cavits del forno, conferisce
morbidezza all'inferno e croccantezza all'esterno delle piefanze.
Basta versare fino a 250 ml d'acqua nell'apposita vasca circor
lare sul fondo della cavita e attivare la funzione Easy Steam per
oftenere cibi croccanti all’'esterno e morbidi all'inferno.
Particolarmente adatta per la preparazione di carne, pesce,
verdure, pane e dolci, la cottura a vapore con Easy Steam garan-
fisce risultati sorprendenti esaltando la naturale sapidita dei cibi e
riducendo anche i tempi di cottura.

RIGENERA | TUOI CIBI, RIDUCI GLI SPRECHI

Se abbinata alla cottura a convenzione con ventilazione, Easy
Steam, con il giusto grado di umidita, consente inolire di rigene-
rare i cibi, preservandone le qualitd e, nel contempo, riducendo
eventuali sprechi.

IDROCLEAN
C* Un valido aiuto direffamente dal vapore.
La funzione Idroclean, grazie ol vapore generato nella
cavitd del forno, garantisce una pulizia quotidiana,
veloce e senza |'utilizzo di detergenti.
E' sufficiente versare 100 ml di acqua nell'apposita vasca
circolare sul fondo del forno e attivare la funzione Idroclean a
80-90°C. L'umidita cosi creatasi nella cavitd faciliterd la rimozio-
ne dello sporco utilizzando solo un panno morbido. La funzione
risulta tanfo piv efficace se utilizzata a seguito di ogni cottura.









LIFE

Modello Cod. ‘ EAN Code

NSM 9 N 072460DL38 8024651209485
VETRO NERO CON PROFILI INOX

= Programmatore elefronico touch = Accessori: leccarda, griglia piana,
control di inizio fine cottura griglia sagomata, 1 coppia di

= Maniglia in metallo spazzolato guide telescopiche, pizza stone,

= Manopole finitura mefallo piatto dolci
spazzolato

= Forno elettrico multifunzione (9F)

= Classe A

= Funzione Master Pizza 300°C

= Funzione pizza 300 °C

= Funzione lievitazione 40 °C

= Funzione termoventilata 3D

= Ventilazione tangenziale

= Cavitar 72 litri con telai laterali a
6 livelli di posizionamento

= 2 luci alogene

[+l R e
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Modello Cod. ‘ EAN Code

NSM 8 X 072460DL37 8024651209492

ACCIAIO INOX E VETRO NERO

= Programmatore eleftronico touch = Accessori: leccarda, 2 griglie piane,
control di inizio fine cottura 2 coppie di guide telescopiche,

= Manopole finitura metallo 2 pizza stone, piatto dolci
spazzolato

= Maniglia in metallo spazzolato
= Forno elettrico multifunzione (9F)
= Classe A

= Funzione Master Pizza 300°C

= Funzione pizza 300 °C

= Funzione lievitazione 40 °C

= Funzione termoventilata 3D

:1“ -_P«'\aster “ &
o) Pizza ), = Ventilazione fangenziale
O, 7S = Cavitd /2 litri con telai laterali
URA D

a 6 livelli di posizionamento
= 2 luci alogene

| -®: | |:| |_| §83 |_| Q" ] Porfo .trip|o _ve.TTo con vetri
interni estraibili
%% & |®)| #
Modello Cod. ‘ EAN Code
NSM 7XLPPP  072460DL36 8024651211488
ACCIAIO INOX E VETRO NERO
= Forno elettrico multifunzione (QF) = Accessori: leccarda, 2 griglie piane,
= Classe A 1 coppia di guide telescopiche, 1
* Manopole finitura mefallo spazzolato  pizza stone, 1 piatio dolci

= Programmatore di fine cottura 120’

* Maniglia in mefallo spazzolato

= Funzione Master Pizza 300°C

= Funzione lievitazione 40°C

= Funzione termoventilata 3D

= Funzioni Easy steam ed
Idroclean

= Funzione preriscaldamento
rapido

= Ventilazione tangenziale

= Cavitty 74 litri con telai laterali
a 7 livelli di posizionamento

= 1 luce alogena

|3 A |+
4)% |—| |l| @ |®| | "' = Porta friplo vefro con vefri
— w—~ interni facilmente estraibili
|
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Modello Cod.
NSM7ZNLPPP 072460DL35
VETRO NERO
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Modello Cod.
NSM 7TL PPP 072460DL33
VETRO TORTORA

F Dz el alx
13]G S
Cod.
072460DL34

Modello

NSM 7BL PPP
VETRO BIANCO
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EAN Code
8024651211501
= Accessori: leccarda,

2 griglie piane, 1 pizza sfone,
1 piatto dolci

= Forno elettrico multifunzione (9F)

= Classe A

= Manopole finitura mefallo
spazzolato

= Programmatore di fine cottura 120'

* Maniglia in mefallo spazzolato

= Funzione Master Pizza 300°C

= Funzione lievitazione 40°C

= Funzione termoventilata 3D

= Funzioni Easy steam ed
Idroclean

= Funzione preriscaldamento
rapido

= Ventilazione tangenziale I N
= Cavitts 74 litri con telai laterali %
wn “ I=
a 7 livelli di posizionamento B
= 1 luce alogena -
9 % E:b‘%

= Porta friplo vetro con vefri
inferni facilmente estraibili

—

i

5
9
EAN Code

8024651212065

= Forno elettrico multifunzione (9F) = Porta friplo vetro con vefri interni

* Classe A facilmente estraibili
= Manopole finitura mefallo = Accessori: leccarda,
spazzolato 2 griglie piane, 1 pizza sfone,

= Programmatore di fine cottura 120’

= Maniglio in metallo spazzolato

= Funzione Master Pizza 300°C

= Funzione lievitazione 40°C

= Funzione termoventilata 3D

= Funzioni Easy steam ed
Idroclean

= Funzione preriscaldamento
rapido

= Ventilazione tangenziole

= Cavita 74 litri con telai
laterali a 7 livelli di
posizionamento

= 1 luce alogena

1 piatto dolci

EAN Code
8024651212072
= Accessori: leccarda,

2 griglie piane, 1 pizza sfone,
1 piafto dolci

= Forno eletftrico multifunzione (9F)

* Classe A

* Manopole finitura mefallo spazzolato

= Programmatore di fine cottura 120

* Maniglia in mefallo spazzolato

= Funzione Master Pizza 300°C

= Funzione lievitazione 40°C

= Funzione termoventilata 3D

= Funzioni Easy steam ed
Idroclean

= Funzione preriscaldamento
rapido

= Ventilazione tangenziale

= Cavita 74 litri con telai
laterali a 7 livelli di
posizionamento

= 1 luce alogena

= Porta friplo vetro con vefri
interni facilmente esfraibili




LIFE

Modello Cod.
NSM 7 XLX RF 072460DL4A
ACCIAIO INOX

F2|G [Cl=|[=] %
@lI% 1w

Modello Cod.
NSM 7 NLXRF 072460DL4B
VETRO NERO

#|2|G [Cl=|[=] %
] I

AR
FRY

AIR
FRY

EAN Code
8024651212751

= Forno eleftrico multifunzione (11F) = Accessori: leccarda, 2 griglie

= Classe A piane, leccarda Air Fry,

= Manopole finitura metallo 1 copia di guide telescopiche
spazzolato

= Programmatore di fine cottura
120/

= Maniglia in metallo spazzolato

= Funzione Air Fry

= Funzione termoventilata 3D

= Funzioni Easy steam ed Idroclean

= Girarrosto

= Booster preriscaldamento rapido

= Ventilazione tangenzicle

= Cavita 74 lifri con felai laterali a
7 livelli di posizionamento
1 luce alogena

= Porta doppio vetro con vefro
interno estraibile

EAN Code
8024651212768

= Forno elettrico multifunzione (11F) = Accessori: leccarda, 2 griglie

* Classe A piane, leccarda Air Fry,

= Manopole finitura metallo 1 copia di guide telescopiche
spazzolato

= Programmatore di fine cottura
120/

= Maniglia in metallo spazzolato

= Funzione Air Fry

= Funzione termoventilata 3D

= Funzioni Easy steam ed Idroclean

= Girarrosto

= Booster preriscaldamento rapido

= Ventilazione tangenziale

= Cavita 74 lifri con felai laterali a
7 livelli di posizionamento
1 luce alogena

= Porta doppio vetro con vefro
interno estraibile
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Modello Cod. EAN Code
NSM 90 MX 072690DL?1 8024651212829
VETRO NERO
. Forno elettrico multifunzione (9F) . Accessori: 1 coppia di guide
. Classe A telescopiche, 2 griglie piane,
- Manopole finitura metallo 1 leccarda, filro grassi
spazzolato

- Maniglia in mefallo spazzolato

. Programmatore elettronico touch
control di inizio/fine cottura

- Controllo elettronico della
temperatura

. Funzione termoventilata 3D

. Girarrosto

- Ventilazione tangenziale

. Cavita 87 litri con felai laterali

+ 2 luci ologene

. Porfa soft closing doppio vetro
con vetro inferno estraibile
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LINEA
PROFESSIONAL







PROFESSIONAL

Modello Cod.
PLIM7 XIWED 072460DL41
BIANCO

=

¥ #

|

EAN Code
8024651205838

- Programmatore di fine coftura 120" . Accessori: pizza stone,

- Manopole finitura soft touch e piatto dolci, guide telescopiche,
metallo spazzolato 2 griglie, leccarda

. Forno elettrico multifunzione (9F)

. Classe A

- Master Pizza 300°

- Funzione pizza 300 °C

- Funzione lievitazione 40 °C

. Funzione termoventilata 3D

- Funzione mantenimento in
temperatura/rigenerazione
100°C

- Grill basculante

+ 2 luci clogene

- Ventilazione tangenziale di
raffreddamento

. Porta triplo vetro con vefri inferni
estraibili

. Cavita 72 litri con telai laterali a 6
livelli di posizionamento
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Modello Cod. ‘ EAN Code
PLM7 XLAA2 072460DL43 8024651212805
ANTRACITE

. Forno elettrico multifunzione (9F) . Accessori: 1 pizza stone,

. Classe A 1 coppia di guide felescopiche,
- Manopole finitura soft touch e 1 piatto dolci, leccarda,
metallo spazzolato 2 griglie piane

- Maniglia in metallo spazzolato

. Facciata porta professionale in
acciaio spazzolato

- Programmatore di fine cottura 120’

- Master Pizza 300°

- Funzione pizza 300 °C

. Funzione lievitazione 40 °C

. Funzione termoventilata 3D

. Funzioni Easy steam ed Idroclean

- Funzione preriscaldamento rapido

- Ventilazione tangenziole

- Cavita 74 litri con telai laterali a 7
livelli di posizionamento

—_—— ——— « 1 luce alogena
% |_||i| @ |@| |-'.‘ - Porta friplo vetro con

vetri interni facilmente

|_| 6 |£| c" |W| |@| » esfraibili

Modello Cod. ‘ EAN Code
PLM 7 XLX 2 072460DL44 8024651212782
ACCIAIO INOX
. Forno elettrico multifunzione (9F) « Accessori: 1 pizza stone,
. Classe A 1 coppia di guide felescopiche,
- Manopole finitura soft touch e 1 piatto dolci, leccarda,
metallo spazzolato 2 griglie piane

- Maniglia in metallo spazzolato
. Facciata porta professionale in
acciaio spazzolato
. Programmatore di fine cottura 120’
- Master Pizza 300°
- Funzione pizza 300 °C
. Funzione lievitazione 40 °C
. Funzione termoventilata 3D
. Funzioni Easy steam ed Idroclean
. Funzione preriscaldamento rapido
- Ventilazione tangenziale
. Cavitar 74 litri con telai laterali
a 7 livelli di
R (R —— posizionamento
_| |-‘_.‘| @ |@| | & - 1 luce alogena

‘o
. Porta friplo vefro con
ay L .
| | Q | -‘.‘ | C* | | |@| » velri inferni facilmente

estraibili
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DESIGN

Modello Cod. ‘ EAN Code
DLM 90 XL 072689DL97 8024651210504
ACCIAIO INOX

= Programmatore meccanico fine = Accessori: griglio, leccarda,
coftura girarrosto, griglia ribassata
= Controllo elettronico della
temperatura
= Manopole finitura mefallo
spozzolato —
= Forno elettrico mulfifunzione (11F)
= Closse A
= Funzione Termoventilata 3D con
doppia ventola
_ T * Funzione Turbo
| -®: | | | | | |@&| | =3 | | | [preriscaldamento rapido)

= Porta a doppio vefro con vetro

[ @| |@| =3 %(— interno estraibile
|.—'| | Q ‘s = Chiusura porta ammortizzata

= Doppia luce inferna alogena
= Cavita 123 litri con telai laterali a
7 liveli

Modello Cod. ‘ EAN Code
DLM 90 X ED 072690DL98 8024651207146

ACCIAIO INOX
= Programmatore di = Cavita 87 litri con telai laterali
| fine coftura 120/ = Accessori: griglia, leccarda

= Manopole finitura metallo

spazzolato

= Forno elettrico multifunzione (7F)

* Classe A

= Funzione ECO

= 2 luci alogene

= Ventilazione tangenziale

= Porta con vetro inferno estraibile

—_— ] | [ [
@ N _1.-

%ﬁ% ECO

Modello Cod. ‘ EAN Code

DLM7 XED 072460DL54 8024651205708

ACCIAIO INOX
\;gwp ClJ = Programmaiore di fine coftura 120 = Cavita 59 litri con telai laterali
| = Manopole finitura metallo = Accessori: griglia, leccarda
spazzolato
= Forno elettrico multifunzione (9F)
= Classe A
= Funzione termoventilata 3D
= Funzione pane/pizza
= Funzione lievitazione 40°C
= Funzione ECO
= luce alogena
= Ventilazione tangenziale
= Porta con vetro inferno
estraibile

2T 1B kel %] #
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Modello Cod. ‘ EAN Code

DIM7 AED 072460DL53 8024651205692
ANTRACITE

= Programmatore di fine cotfura 120' = Cavita 59 litri con telai laterali

* Manopole finitura metallo = Accessori: griglia, leccarda
spazzolato

= Forno elettrico multifunzione (9F)

= Classe A

= Funzione termoventilata 3D

= Funzione pane/pizza

= Funzione lievitazione 40°C

= Funzione ECO

= luce alogena

= Ventilazione tangenziale

= Porfa con vetro interno
estraibile

[+l =Bk llel #

Modello Cod. ‘ EAN Code

DLM 6 XED 072460DL52 8024651205302
ACCIAIO INOX

= Contaminuti 60’ = Cavita 57 litri

= Manopole finitura metallo = Accessori: griglia, leccarda
spazzolato

= Forno elettrico multifunzione (7F)

* Classe A

= Funzione ECO

= Luce alogena

= Venfilazione tangenziale

= Porfa con vetro inferno esfraibile

||| —||%=]| %] 7] ¥ eco
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LINEA
FAMILY




FAMILY

Modello Cod. EAN Code
FLM 6L X 072460DL12 8024651212638
INOX
= Forno elettrico mulfifunzione (8F) = Accessori: leccarda, griglia piana
= Classe A
= Manopole e maniglia finitura
colore nero

= Confaminuti 60’

= Cavita 65 liti

= \entilazione tangenziale
= 1 luce alogena

= Porta a doppio vefro

o ]

il
Modello Cod. EAN Code
FLM 6L N 072460DL16 8024651212645
NERO
= Forno elettrico mulfifunzione (8F) = Accessori: leccarda, griglia piana
= Closse A
= Manopole e maniglia finitura
colore nero

= Contaminuti 60’

= Cavitar 65 litri

= \entilazione tangenziale
= 1 luce alogena

= Porta a doppio vefro

o 5]
Pl
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COUNTRY

Modello Cod. ‘ EAN Code
CM 9L AN 072560DL95 8024651212034
ANTRACITE

= Forno elettrico multifunzione (9F) = 1 luce alogena
= Classe A = Porta con vetro inferno facilmente
= Manopole e maniglia finitura estraibile
offone anticafo = Accessori: leccarda, 2 griglie
= Programmatore di fine cottura piane
ANALOGICO

= Funzione termoventilata 3D

= Funzione Easy steam

= Funzione Idroclean

= Funzione preriscaldamento
rapido

= Ventilazione tangenziale di
raffreddamento

= Cavitar 74 litri con telai laterali a
7 livelli di posizionamento

# |5 @ (@)%
LI iy

Modello Cod. ‘ EAN Code
CMILW 072560DL93 8024651212119
BIANCO
\w,' : = Forno eleffrico multifunzione (9F) * | luce alogena
| = Classe A = Porta con vetro interno facilmente
= Manopole e maniglia finitura estraibile
offone anficato = Accessori: leccarda, 2 griglie
= Programmatore di fine coftura piane
ANALOGICO

= Funzione termoventilata 3D

= Funzione Easy steam

= Funzione Idroclean

= Funzione preriscaldamento
rapido

= Ventilazione tangenziale di
raffreddamento

= Cavitar 74 litri con telai laterali a
7 livelli di posizionamento

# |5 @ @)%
LI iivp
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Modello Cod.
CM9LRO 072560DL94
RAMATA

# |5 @7
llCe i

Modello Cod.
CM 9L AV 072560DL96
AVENA

# =l @ 18| =
RN O]

EAN Code
8024651212126

= Forno elettrico multifunzione (9F)

= Classe A

= Manopole e maniglia finitura
offone anticato

= Programmatore di fine cottura
ANALOGICO

= Funzione termoventilata 3D

= Funzione Easy steam

= Funzione Idroclean

= Funzione preriscaldamento
rapido

= Ventilazione tangenziale di
raffreddamento

= Cavitar 74 litri con telai laterali a
7 livelli di posizionamento

EAN Code
8024651212010

= Forno elettrico multifunzione (9F)

* Classe A

= Manopole e maniglia finitura
oftone anticato

= Programmatore di fine coftura
ANALOGICO

= Funzione termoventilata 3D

= Funzione Easy steam

= Funzione Idroclean

= Funzione preriscaldamento
rapido

= Ventilazione tangenziale di
raffreddamento

= Cavitar 74 litri con telai laterali a
7 livelli di posizionamento

= 1 luce alogena

= Porta con vefro interno facilmente
estraibile

= Accessori: leccarda, 2 griglie
piane

= 1 luce alogena

= Porta con vefro inferno facilmente
esfraibile

= Accessori: leccarda, 2 griglie
piane
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DOTAZIONI TECNICHE PIANI COTTURA

BRUCIATORE DUAL

Potenza e flessibilitd con due corone
di fiamma rese indipendenti da singoli
comandi a manopola. Passa rapidamente
da 0.4 a 4.2 kW in base alle esigenze di
cottura e/o alle pentole utilizzate.

Doppia corona di fiamma Corona di fiamma esterna Corona di fiamma inferna
[massima potenzal) [potenza infermedial) [minima pofenza)
GRIGLIA PIATTINA LARGA BRUCIATORE DOPPIA CORONA
la piattina larga ad ampio appoggio garantisce @ Bruciatore con fiamma potente per coffure infense e/o
> stabilita alle pentole. pentole di grandi dimensioni. Disponibile su alcuni modelli

in versione da 3,8 kW e da 3,5 kW.



fd\
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PRECISION CONTROL
Il sistema Precision Control consente di
regolare la potenza della fiamma: basta
semplicemente agire sulla manopola e

8 2 scegliere fra i @ livelli preimpostati in base
al tipo di preparazione.

GRIGLIE IN GHISA
Griglie in ghisa, solide e
professionali, garantiscono stabilita

e durata nel tempo.

HIGH RESISTANCE DURABLE CERAMIC GLASS ACCENSIONE
Vefro ceramica alia 4 mm resistente alle tfemperature piv elevate, per Q* SOTTOMANOPOLA
High Resistance - garantirti una perfetta cottura in futta sicurezza, anche con I'utilizzo di Rapida e sicura, permette

bistecchiere in ghisa e retine spargifiamma. I'accensione di piani e forni
senza |'utilizzo di fiamme libere.



ELEVATA POTENZA . MEDIA POTENZA . BASSA POTENZA

CHEF COOK

Questa speciale funzione presente su tutfi i piani cottura a induzione Life De'longhi permette gestire le fasi di cottura delle pietanze
con intensitd preimpostate diversamente, spostando semplicemente le pentole sulle varie zone.

Questa funzione & attivabile anche all'interno di una unica zona “Full Bridge” gestibile con pentole di diametro di almeno 20 cm.

DISPLAY RETROILLUMINATO

Le zone cottura del piano a induzione sono azionabili grazie al pannello di comando centrale con slider touch verticale.

Veloce ed intuitivo, il display retroilluminato della superficie di comando viene visualizzato in rosso, mentre in modalita stand-by diventa invisibile: il
piano cottura si fonde cos! perfetiamente con il top della cucina, diventando un vero e proprio elemento d'arredo all'interno della cucina.

@ o  EASYSTART

[} Questa speciale funzione rileva automaticamente la pentola, attivando istantaneamente la corrispondente zona cottura.

-

D>
L Bosierasobo regolare il livello di pofenza.
BLOCCO TASTI «SICUREZZA BAMBINI»
=0 II'sistema di accensione viene bloccato, impedendone inavvertitamente |'attivazione.
PAUSA
Quando almeno una zona di coftura & in funzione, la cotiura pud essere messa in pausa femporanea toccando il fasto.
Le cotture automatiche gid programmate vengono inferroffe € non continuano durante la pausa.

I tempo massimo di funzionamento delle zone di cottura continua e non viene inferrotto.



amw, FULLBRIDGE
’ ’ La funzione Full Bridge consente di unire le potenze di due zone induzione oftenendo cosi un’unica ampia superficie con
distribuzione uniforme di calore. Ideale per grandi pentole, bistecchiere e pesciere.

Con le ampie zone rettangolari

FULL BRIDGE & possibile usare in
modo flessibile e funzionale il piano
utilizzando contemporaneamente piv
pentole anche di forma e dimensioni
diverse fra loro.




EASY TO PLAY

Non serve piv cercare nel display quale zona
aftivare manualmente, devi solo scegliere il livello
di pofenzal

INSTALLAZIONE E SOSTITUZIONE
FACILI E RAPIDE

Grazie al sistema Snaprin, & possibile installare il piano
a induzione semplicemente appoggiando il piano
direflamente nell'incasso e fissandolo con una semplice
pressione.

Inoltre, i piani a induzione da 60 e 75 cm hanno una
dimensione incasso compatibile con i pit comuni piani
da 60 cm, ideale tanfo in caso di prima installozione

che di sosfituzione.

Anche i piani a induzione da 90 cm hanno una
dimensione incasso compatibile con i pit comuni piani

da 90 cm.




1"

FUNZIONE MELTING

Scioglie delicatamente pietanze quali burro
e cioccolato, mantenendone inalterate le
caratteristiche; inoltre mantiene il cibo a
temperatura costante.

I FILO TOP
Il design dei piani cottura a induzione Life De’longhi si ispira a una tendenza minimalista in cui I'essenzialita

delle serigrafie dialoga con I'eleganza del vefro temperato full black.

Installazione filotop per una perfetta infegrazione del piano cottura a induzione con il piano da lavoro. Grazie all'assenza di profili o
bisellature perimetrali, il piano cottura a induzione si fonde con il piano da lavoro, cosi anche lo spostamento delle pentole sara piv
facile e sicuro.
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LIFE INOX

Modello Cod. ‘ EAN Code
NSL 590D X 075094DL38 8024651211044
ACCIAIO INOX

= Pianale 90 cm
“ in acciaio inox
= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore dual da 4,2 kW
= Griglie in ghisa
= Criglia riduzione
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
= Manopole finitura
metallo spazzolato
= Serigrafia laser
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Modello Cod. ‘ EAN Code
NSL 590 X 075094DL37 8024651211037
ACCIAIO INOX

= Pianale 90 cm

“ in acciaio inox
= 5 fuochi gos di cui

1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciafori smaltate

nero opaco
= Manopole finitura

metallo spazzolato
= Serigrafia laser

Modello Cod. ‘ EAN Code
NSL 475 X 075084DL32 8024651211020
ACCIAIO INOX
= Pianale 75 cm
“ in acciaio inox
= 4 fuochi gas di cui
1 bruciatore dual da 4,2 kW e
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa

= Criglia riduzione

= Teste bruciatori smaltate
nero opaco

= Manopole finitura
metallo spazzolato

= Serigrafia laser

= Vano incasso dei piani da
60 cm
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Modello

NSL 575 X
ACCIAIO INOX

Modello

NSL 460 X
ACCIAIO INOX

Cod.
075084DL34

Cod.
075067DL30

EAN Code

8024651211013

= Pianale 75 cm
in acciaio inox
= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
= Manopole finitura
metallo spazzolato
= Serigrafia laser
= Vano incasso dei piani da
60 cm

EAN Code
8024651211006

= Pianale 60 cm
in acciaio inox
= 4 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
= Manopole finitura
metallo spazzolato
= Serigrafia laser
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LIFE GAS ON GLASS

Modello

Cod. ‘

NSL 590D NCM  074590DL49

VETRO NERO

Modello

Modello

NSL 590 NC
VETRO NERO

Modello

NSL 575 NC
VETRO NERO

074590DL49F filotop

High Resistance
Durable Ceramic Glass

310

.'"/L\".

Cod. ‘

NSL 575D NCM 074572DL4Z
VETRO NERO

07457 2DLAZF filotop

High Resistance
Durable Ceramic Glass

30

Cod. ‘

074590DL46
074590DL46F filotop

High Resistance
Durable Ceramic Glass

%

Cod. ‘

074572DL43
074572DL43F filotop

High Resistance
Durable Ceramic Glass

%

EAN Code
8024651211549

= Pianale 90 cm in
vetroceramica

= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona

= Precision Control

= Griglie in ghisa

= Teste bruciatori smaltate
nero opaco

= Manopole finitura
metallo spazzolato

EAN Code
8024651211556

= Pianale 75 cm in
vetroceramica

= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona

= Precision Control

= Griglie in ghisa

= Teste bruciatori smaltate nero
opaco

= Manopole finitura
metallo spazzolato

= Vano incasso dei piani

da 60 cm

EAN Code
8024651211303

= Pianale 90 cm in
vetroceramica
= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
= Manopole finitura
metallo spazzolato

EAN Code
8024651211341

= Pianale 75 cm in
vetroceramica

= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona

= Griglie in ghisa

= Teste bruciatori smaltate
nero opaco

= Manopole finitura e
metallo spazzolato

= Vano incasso dei piani
da 60 cm

INSTALLAZIONE
STANDARD

INSTALLAZIONE
AFILO

INSTALLAZIONE
STANDARD <

INSTALLAZIONE
AFILO o w

INSTALLAZIONE
STANDARD

INSTALLAZIONE
AFILO

INSTALLAZIONE
STANDARD

INSTALLAZIONE

AFILO e z
o
©
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Modello Cod.

NSL 460 N 074564D140
VETRO NERO

Modello Cod.

NSL 460 T 074564DL42
VETRO TORTORA

Modello Cod.

NSL 460 B 074564DL41

VETRO BIANCO

EAN Code
8024651211358

= Pianale 60 cm in = Manopole finitura
vetro temperato 8 mm metallo spazzolato
= 4 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Tesfe bruciatori smaltate
nero opaco

PIANI COTTURA

EAN Code
8024651211389

= Pianale 60 cm in = Manopole finitura
vetro temperato 8 mm metallo spazzolato
= 4 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco

EAN Code
8024651211372

= Pianale 60 cm in * Manopole finitura e
vetro temperato 8 mm metallo spazzolato
= 4 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
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COUNTRY

Modello

ANF 57 PRO
ANTRACITE

Modello

AVF 57 PRO
AVENA

Modello

ROF 57 PRO
RAMATO

Modello

BF 57 PRO
BIANCO

Cod.
075184DL55

Cod.
075184DL56

Cod.
075184DL57

Cod.
075184DL58

EAN Code
8004399037687

= Pianale 70 cm smaltato
= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
= Manopole finitura
ottone anticato
= Vano incasso dei piani
da 60 cm

EAN Code
8004399037670

= Pianale 70 cm smaltato
= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
* Manopole finitura
ottone anticato
= Vano incasso dei piani

da 60 cm

EAN Code
8004399039728

= Pianale 70 cm smaltato
= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
= Manopole finitura
ottone anticato
= Vano incasso dei piani
da 60 cm

EAN Code
8024651212300

= Pianale 70 cm smaltato
= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
= Manopole finitura
ottone anticato
= Vano incasso dei piani
da 60 cm

= Optional:
- Coperchio in cristallo nero CN 7
- Coperchio in cristallo bianco CB 7

= Optional:
- Coperchio in cristallo nero CN 7
- Coperchio in crisfallo bianco CB 7

= Optional:
- Coperchio in cristallo nero CN 7
- Coperchio in cristallo bianco CB 7

= Optional:
- Coperchio in cristallo nero CN 7
- Coperchio in cristallo bianco CB 7
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Modello

ANF 46 PRO
ANTRACITE

Modello

AVF 46 PRO
AVENA

Modello

ROF 46 PRO
RAMATO

Modello

BF 46 PRO
BIANCO

Cod.
075167DL50

Cod.
075167DL51

Cod.
075167DL52

Cod.
075167DL53

EAN Code
8004399037656

= Pianale 60 cm smaltato
= 4 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Criglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
= Manopole finitura
ottone anticato

EAN Code
8004399037649

= Pianale 60 cm smaltato
= 4 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Criglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
* Manopole finitura
ottone anticato

EAN Code
8004399039711

= Pianale 60 cm smaltato
= 4 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
* Manopole finitura
ottone anticato

EAN Code
8024651212317

= Pianale 60 cm smaltato
= 4 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Teste bruciafori smaltate
nero opaco
* Manopole finitura
ottone anticato

= Optfional:

- Coperchio in cristallo nero CVN 6 PF

- Coperchio in cristallo a specchio CVS 6 PF
- Coperchio in cristallo bianco CVB 6 PF

= Optional:

- Coperchio in cristallo nero CVN 6 PF

- Coperchio in cristallo a specchio CVS 6 PF
- Coperchio in cristallo bianco CVB 6 PF

= Optional:
- Coperchio in cristallo nero CVN 6 PF
- Coperchio in cristallo a specchio CVS 6 PF
- Coperchio in cristallo bianco CVB 6 PF

= Optional:
- Coperchio in cristallo nero CVN 6 PF
- Coperchio in cristallo a specchio CVS 6 PF
- Coperchio in cristallo bianco CVB 6 PF
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PROFESSIONAL

Modello Cod. ‘
PLI 59 GHD 075100DL68
ACCIAIO INOX
o
Modello Cod. ‘
PLI 59D GHD 075100DL69
ACCIAIO INOX

X

EAN Code
8024651208235

= Pianale 90 cm
in acciaio Inox
= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona

= Optional:
- Coperchio in cristallo
nero CVN @ PL

= Griglie in ghisa - Coperchio in crisfallo
= Teste bruciatori smaltate bianco CVB 9 PL
nero opaco

= Serigrafia laser
= Manopole finitura metallo
spazzolato

EAN Code
8024651208303

= Pianale 90 cm
in acciaio Inox
= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore dual da 4,2 kW e
1 bruciatore doppia corona
= Griglie in ghisa
= Tesfe bruciatori smaltate nero
opaco
= Serigrafia laser
= Manopole finitura
metallo spazzolato

= Optional:
- Coperchio in crisfallo
nero CVYN @ PL
- Coperchio in crisfallo

bianco CVB 9 PL
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Modello Cod. ‘ EAN Code
PFI 57 GH 075084DL64 8024651202318
ACCIAIO INOX
= Pianale 70 cm = Optional:
“ in acciaio Inox - Coperchio in cristallo
= 5 fuochi gas di cui nero CN 7
1 bruciatore doppia corona - Coperchio in cristallo
= Griglie in ghisa bianco CB 7
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco

= Serigrafia laser

* Manopole finitura metallo
spazzolato

= Vano incasso dei piani da 60 cm
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Modello Cod. ‘ EAN Code
PFl 46 GH 075067DL60 8024651202271
ACCIAIO INOX
= Pianale 60 cm = Optional:
[“] in acciaio Inox - Coperchio in cristallo
= 4 fuochi gas di cui nero CVYN 6 PF
1 bruciatore doppia corona - Coperchio in crisfallo
= Griglie in ghisa a specchio CVS 6 PF
= Teste bruciatori smaltate - Coperchio in cristallo
nero opaco bianco CVB 6 PF

= Serigrafia laser
= Manopole finitura metallo
spazzolato
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PROFESSIONAL

Modello Cod. ‘ EAN Code
PFA 57 GH 075084DL66 8024651202417

ANTRACITE
= Pianale 70 cm smaltato = Optional:
* “ = 5 fuochi gas di cui - Coperchio in cristallo
9 P

1 bruciatore doppia corona nero CN 7
= Criglie in ghisa - Coperchio in crisfallo
= Tesfe bruciafori smaltate bianco CB 7
nero opaco
= Manopole finitura soft touch e
metallo spazzolato
= Vano incasso dei piani

da 60 cm
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Modello Cod. ‘ EAN Code
PFB 57 GH 075084DL65 8024651202486

BIANCO
= Pianale 70 cm smaltato = Optional:
@ = 5 fuochi gas di cui - Coperchio in cristallo

1 bruciatore doppia corona nero CN 7
= Griglie in ghisa - Coperchio in crisfallo
= Teste bruciatori smaltate bianco CB 7
nero opaco
= Manopole finitura soft touch e
metallo spazzolato
= Vano incasso dei piani
da 60 cm
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Modello Cod. ‘ EAN Code
PFA 46 GH 075067DL62 8024651202301
ANTRACITE
b = Pianale 60 cm smaltato = Optional:
“ = 4 fuochi gas di cui - Coperchio in crisfallo
1 bruciatore doppia corona nero CYN 6 PF
= Griglie in ghisa - Coperchio in crisfallo
= Tesfe bruciatori smaltate a specchio CVS 6 PF
nero opaco - Coperchio in crisfallo
= Manopole finitura soft touch e bianco CVB 6 PF

metallo spazzolato
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Modello Cod. ‘ EAN Code
PFB 46 GH 075067DL61 8024651202370
BIANCO
= Pianale 60 cm smaltato = Optional:
[“] = 4 fuochi gas di cui - Coperchio in cristallo
1 bruciatore doppia corona nero CVN 6 PF
= Griglie in ghisa - Coperchio in cristallo
= Teste bruciatori smaltate a specchio CVS 6 PF
nero opaco - Coperchio in cristallo
= Manopole finitura soft touch e bianco CVB 6 PF

metallo spazzolato
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DESIGN

Modello

DLI 59 DD
ACCIAIO INOX

Modello

DFI 57 ASV
ACCIAIO INOX

Modello

DFl 46 ASDV
ACCIAIO INOX

Cod.
075098DL84

Cod.
075084DL82

Cod.
075065DL80

©Ofix|

EAN Code
8024651208259

= Pianale 90 cm
in acciaio Inox

= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona

= Griglie in piattina larga
finitura mat (opaca)

= Teste bruciatori smaltate
nero opaco

= Serigrafia laser

= Manopole finitura
metallo spazzolato

EAN Code
8024651202431

= Pianale 70 cm
in acciaio Inox
= 5 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona
= Griglie finitura mat (opaca)
= Teste bruciatori smaltate
nero opaco
= Serigrafia laser
= Manopole finitura
metallo spazzolato
= Vano incasso dei piani da
60 cm

EAN Code

8024651202400

= Pianale 60 cm
in acciaio Inox

= 4 fuochi gas di cui
1 bruciatore doppia corona

= Griglie in piattina larga
finitura mat (opaca)

= Tesfe bruciatori smaltate
nero opaco

= Serigrafia laser

= Manopole finitura
metallo spazzolato

= Optional:
- Coperchio in crisfallo
nero CVN @ PL
- Coperchio in crisfallo

bianco CVB @ PL

= Optional:
- Coperchio in cristallo
nero CN 7
- Coperchio in cristallo
bianco CB 7

= Optional:
- Coperchio in crisfallo
nero CVYN 6 PF
- Coperchio in crisfallo
a specchio CVS 6 PF
- Coperchio in crisfallo

bianco CVB 6 PF
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LIFE INDUZIONE

Modello Cod.
SLI 906 074562DL7P
NERO

= || W g

Da insfallare esclusivamente su basi
predisposte per PC induzione.

Si consiglia I'abbinamento con cappe
specifiche per I'induzione.

Modello Cod.
SLI 905 074562DL7N
NERO

= || @M g

Da installare esclusivamente su basi
predisposte per PC induzione.

Si consiglia I'abbinamento con cappe
specifiche per |'induzione.

074562DL7PF filotop

074562DL7NF filotop

EAN Code
8024651210870

* Piano induzione 90 cm in
vefroceramica nero

= Comandi fouch control

= Display refro illuminato a scomparsa

= 6 zone cottura, di cui:

= 2 zone coftura octa (160* 180 mm)
abbinabili con funzione Full Bridge

= 2 zone coftura octa (160* 180 mm)
abbinabili con funzione Full Bridge

= 2 zone coftura octa (160* 180 mm)
abbinabili con funzione Full Bridge

= 9 livelli di potenza per ogni zona

= Boosfer e doppio booster

= Funzione "Chef cook” per cotture
assistite e facilitate nell'utilizzo

= Funzione "Melting” scioglimento
delicato a bassa temperatura

= Sistema "Automatic Easy Start” per la
rilevazione automatica delle pentola

* Funzione riscaldamento veloce

= Funzione pausa

= Programmatore fine cottura,
contaminuti e cronometro

= Power Manogement: gestione della
potenza assorbita da minimo 1,4 kW a
potfenza massima

= Blocco fasti e sicurezza bambini

= Anti surriscaldamento, anti
fraboccamento, spie calore residuo

= Installozione facile “snapin” (senza stoffe)

= Vano incasso 84*48 cm per
sosfituzione dei piani a gas

* Possibilita di installazione a filo top

EAN Code
8024651210863

= Piano induzione 90 cm in
vetroceramica nero

= Comandi fouch control

= Display refro illuminato a scomparsa

= 5 zone cottura, di cui:

= 2 zone coftura octa (160* 180 mm)
abbinabili con funzione Full Bridge

= 2 zone coftura octa (160* 180 mm)
abbinabili con funzione Full Bridge

* 1 zona cottura circolare & 250 mm

= 9 livelli di potenza per ogni zona

= Boosfer e doppio booster

= Funzione “Chef cook” per cotture
assistite e facilitate nell'utilizzo

= Funzione “Melfing” scioglimento
delicato a bassa temperatura

= Sistema "Aufomatic Easy Start” per la
rilevazione automatica delle pentola

* Funzione riscaldamento veloce

= Funzione pausa

= Programmatore fine coftura,
contaminuti e cronometro

= Power Management: gestione della
potenza assorbita da minimo 1,4 kW
a pofenza massima

= Blocco fasli e sicurezza bambini

= Anti surriscaldamento, anti
fraboccamento, spie calore residuo

= Installazione facile “snap-in” [senza
staffe)

= Vano incasso 84*48 cm per
sostituzione dei piani a gas

* Possibilita di installazione a filo top

= Collegamenti eleftrici possibili:
-220-240V ac
-380-415V 2N ac
-380-415V 3N ac

= Potenza massima assorbita:
11000 W

= Cavo di alimentazione incluso

= Spina non inclusa

INSTALLAZIONE STANDARD

= Collegamenti eleftrici possibili:
-220- 240V ac
-380-415V 2N ac
-380-415V 3N ac

= Potenza massima assorbita:
10400 W

= Cavo di alimentazione incluso

= Spina non inclusa

INSTALLAZIONE STANDARD
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Modello Cod. ‘
SLI 804 074562DL7M
NERO 074562DL7 MF filotop

= || @MW g

Da installare esclusivamente su basi
predisposte per PC induzione.

Si consiglia I'abbinamento con cappe
specifiche per I'induzione.

Modello Cod. ‘
SLI 754 074562DL7L
NERO 074562DL7LF filotop

= || Mg

Da installare esclusivamente su basi
predisposte per PC induzione.

Si consiglia I'abbinamento con cappe
specifiche per I'induzione.

OlQleE]

OlQleE

EAN Code
8024651210849

* Piano induzione 80 cm in
vefroceramica nero

* Comandi fouch control

= Display refro illuminato a scomparsa

= 4 zone cottura, di cui:
- 2 zone cottura octa (160* 180 mm)

abbinabili con funzione Full Bridge

- 1 zona cottura circolare & 145 mm
- 1 zona cottura circolare & 160 mm

= 9 livelli di potenza per ogni zona

= Boosfer e doppio booster

= Funzione “Chef cook” per cotture
assistite e facilitate nell'utilizzo

= Funzione "Melting” scioglimento
delicato a bassa temperatura

= Sisfema “Automatic Easy Start” per
la rilevazione automatica delle
pentola

* Funzione riscaldamento veloce

= Funzione pausa

= Programmatore fine cottura,
confaminuti e cronometro

= Power Management: gestione della
potenza assorbita da minimo 1,4 kW
a pofenza massima

= Ready to Play: il prodotio &
presettato a 2,9 kW

= Blocco fasli e sicurezza bambini

= Anti surriscaldamento, anti
fraboccamento, spie calore residuo

= Installazione facile “snap-in” [senza
staffe)

= Possibilita di installazione a filo top

EAN Code
8024651210832

= Piano induzione 75 cm in
vetroceramica nero

= Comandi fouch control

= Display refro illuminato a scomparsa

= 4 zone cottura, di cui:

= 2 zone cottura octa (160* 180 mm)
abbinabili con funzione Full Bridge

= 2 zone cottura octa (160* 180 mm)
abbinabili con funzione Full Bridge

= 9 livelli di potenza per ogni zona

= Boosfer e doppio booster

= Funzione “Chef cook” per cotture
assistite e facilitate nell'utilizzo

= Funzione “"Melfing” scioglimento
delicato a bassa temperatura

= Sisfema “Automatic Easy Start” per
la rilevazione automatica delle
pentola

* Funzione riscaldamento veloce

= Funzione pausa

= Programmatore fine coftura,
confaminuti e cronometro

= Power Management: gestione della
potenza assorbita da minimo 1,4
kW a potenza massima

= Ready to Play: il prodotio &
preseftato a 2,9 kW

= Blocco fasli e sicurezza bambini

= Anti surriscaldamento, anti
fraboccamento, spie calore residuo

* Installazione facile “snapin” (senza siaffe)

= Vano incasso 56*48 cm per
sostituzione dei piani a gas

= Possibilita di installazione a filo top

= Collegamenti eleftrici possibili:
-220- 240V ac
-380-415V 2N ac
-380-415V 3N ac

= Potenza massima assorbita:
7400 W

= Cavo di alimentazione incluso

= Spina non inclusa

INSTALLAZIONE STANDARD

INSTALLAZIONE A FILO

= Collegamenti eleftrici possibili:
-220- 240V ac
-380-415V 2N ac
-380-415V 3N ac

= Potenza massima assorbita:
7400 W

= Cavo di alimentazione incluso

= Spina non inclusa

INSTALLAZIONE STANDARD

INSTALLAZIONE A FILO
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LIFE INDUZIONE

Modello Cod. ‘
SLI 604 074560DL7H
NERO 074560DL7HF filotop

— || W s

Da insfallare esclusivamente su basi
predisposte per PC induzione.

Si consiglia I'abbinamento con cappe
specifiche per I'induzione.

Modello Cod. ‘
SLI 602 074560DL7G
NERO 074560DL7GF filotop

= || @M s

Da installare esclusivamente su basi
predisposte per PC induzione.

Si consiglia I'abbinamento con cappe
specifiche per I'induzione.

EAN Code
8024651210825

= Piano induzione 60 cm in
vefroceramica nero

= Comandi fouch control

= Display refro illuminato a scomparsa

= 4 zone cottura, di cui:

= 7 zone coftura octa (160* 180 mm)
abbinabili con funzione Full Bridge

= 7 zone coftura octa (160* 180 mm)
abbinabili con funzione Full Bridge

= 9 livelli di potenza per ogni zona

= Booster e doppio booster

= Funzione “Chef cook” per cofiure
assistite e facilitate nell'utilizzo

= Funzione “Melting” scioglimento delicafo
a bassa temperatura

= Sistema "Automatic Easy Start” per la
rilevazione automatica delle pentola

= Funzione riscaldamento veloce

= Funzione pausa

= Programmatore fine cottura, contaminufi
e cronometro

= Power Management: gestione della
potenza assorbita da minimo 1,4 kW a
potenza massima

= Ready fo Play: il prodotio & presefiato a
2,9 kw

= Blocco fasfi e sicurezza bambini

= Anti surriscaldamento, anti
fraboccamento, spie calore residuo

= Insfallazione facile “snapin” (senza staffe)

= Vano incasso 56*48 cm per
sostituzione dei piani a gas

= Possibilita di installazione a filo top

= Collegamenti eleffrici possibili:
-220-240V ac
-380-415V 2N ac
-380-415V 3N ac

= Potenza massima assorbita:
7400 W

= Cavo di alimentazione incluso

= Spina non inclusa
INSTALLAZIONE STANDARD

EAN Code
8024651210801

= Piano induzione 60 cm in
vefroceramica nero

= Comandi fouch control

= Display refro illuminato a scomparsa

= 4 zone cottura, di cui:

= 2 zone coftura octa (160* 180 mm)
abbinabili con funzione Full Bridge

* | zona cottura circolare & 145 mm

* | zona cottura circolare & 160 mm

= 9 livelli di potenza per ogni zona

= Boosfer e doppio booster

= Funzione “Chef cook” per cotture
assistite e facilitate nell'ufilizzo

= Funzione "Melting” scioglimento
delicato a bassa temperatura

= Sistema “Automatic Easy Start” per la
rilevazione automatica delle pentola

* Funzione riscaldamento veloce

= Funzione pausa

= Programmatore fine cottura,
confaminuti e cronometro

= Power Management: gestione della
potenza assorbita da minimo 1,4
kW a potenza massima

= Ready to Play: il prodotio &
presetiato a 2,9 kW

= Blocco fasti e sicurezza bambini

= Anti surriscaldamento, anti
traboccamento, spie calore residuo

* Installazione facile “snapin” (senza staffe)

= Vano incasso 56*48 cm per
sostituzione dei piani a gas

* Possibilita di installazione a filo top

= Collegamenti eleffrici possibili:
-220-240V ac
-380-415V 2N ac
-380-415V 3N ac

= Potenza massima assorbita:
7400 W

= Cavo di alimentazione incluso

= Spina non inclusa

INSTALLAZIONE STANDARD
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Modello Cod. ‘ EAN Code
SLI 302 074920A standard 8024651210764
NERO 074920AF filotop

* Piano induzione 30 cm in = Collegamenti elettrici possibili:

. @ vefroceramica nero -220-240V ac
- = Comandi fouch control -380-415V 2N ac
= Display refro illuminato a -380-415V 3N ac
scomparsa = Pofenza massima assorbita:

= 2 zone coftura octa (160* 180 mm) 3700 W
abbinabili con funzione Full Bridge = Cavo di alimentozione incluso

= 9 livelli di potenza per ogni zona = Spina non inclusa

= Boosfer e doppio booster

= Funzione “Chef cook” per cotture INSTALLAZIONE STANDARD
assistite e facilitate nell'utilizzo

—0 I I ﬁ ™ W .5 . Fun.zione "Melting” scioglimento /‘%

- delicato a bassa temperatura &

= Sistema “Automatic Easy Start” per
la rilevazione automatica delle
penfola

* Funzione riscaldamento veloce

= Funzione pausa

= Programmatore fine cottura,
confaminuti e cronometro

= Power Management: gestione della
potenza assorbita da minimo 1,4 kW
a potenza massima

= Blocco fasti e sicurezza bambini

= Anti surriscaldamento, anti
fraboccamento, spie calore residuo

* Installazione facile “snapin” (senza
staffe)

= Possibilita di installazione a filo top
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Da installare esclusivamente su basi
predisposte per PC induzione.

Si consiglia I'abbinamento con cappe
specifiche per I'induzione.

INSTALLAZIONE A FILO
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INDUZIONE

Modello Cod. ‘
PIN 65 TC 074560DL7C
NERO

= ||

Da insfallare esclusivamente su basi
predisposte per PC induzione.

Si consiglia I'abbinamento con cappe
specifiche per I'induzione.

Modello Cod. ‘
PIN 72 074562DL7D standard
NERO 074562DL7DF filotop
= ||

Da installare esclusivamente su basi
predisposte per PC induzione.

Si consiglia I'abbinamento con cappe
specifiche per |'induzione.

EAN Code

8024651203216

= Piano in vefroceramica 60 cm
induzione a 4 zone coftura

= Bisellatura frontale,
profili inox laterali

= 3 zone @ 145 mm
1200W,/1600W (booster)
@ min pentole 90 mm

=] zona g 210 mm
1500W,/2000W (booster)
@ min pentole 130 mm

= 9 livelli di potenza per ogni zona

= 2 zone associabili con funzione
bridge per bistecchiere,
casseruole, pesciere
dimensioni min pentole
reftangolari 250x145 mm (PxL)

= Comandi infrarosso
SliderTouch Control

= Funzioni cottura booster e
blocco comandi
[sicurezza bambini)

= |Indicatore di calore residuo e
rilevatore presenza pentola

= Zona coftura a spegnimento
programmabile

= Funzione pausa

EAN Code
8024651411116

= Piano induzione 4 zone

= Piano vetroceramica nero

= 2 zone 145mm 1200W
[1T600W booster)

= 2 zone 210mm 1500W
[2000W booster)

= Comandi touch control

= Timer contaminuti e
programmatore di spegnimento
delle zone cottura

= Blocco tasti

= Regolato a 2,8 kW, regolabile a
partire da TkW

= Assorbimento energetico regolabile:

“TOKW- 1,6 kW-2.2kW-
2.8 kKW - 3,5 kW - 6,0 kW -
7,2 kW

= Vano incasso 56*48 cm per
sosfifuzione dei piani a gas

= Collegamenti elettrici possibili:

-220-240V AC
-380415V 2N AC

= Cavo incluso
= Potenza massima assorbita

7200W

= Sistema anfisurriscaldamento

= Sicurezza antifracimazione e
rilevazione piccoli oggetti
nella zona comandi

= Assorbimento energetico regolabile:
1,0kW - 1,6kW - 2,2kW - 2,8kW -
3,5kW - 6kW - 6,8kW

= Sostituzione facile:
vano incasso dei piani gas da 60 cm

= Vano incasso 56*48 cm per
sostituzione dei piani a gas

= Collegamenti eleftrici possibili:
-220-240V ac
-380-415V 3N ac
-380-415V 2N ac

= Potenza massima assorbita:

6800 W

INSTALLAZIONE STANDARD

INSTALLAZIONE A FILO
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Modello Cod. ‘

PIN 62 074560DL7B standard
NERO 074560DL7BEF filotop
_—o

Da installare esclusivamente su basi
predisposte per PC induzione.

Si consiglia I'abbinamento con cappe
specifiche per I'induzione.

Modello Cod. ‘
PIB 62 074560DL7 A standard
BIANCO 074560DL7 AF filotop

=0

Da installare esclusivamente su basi
predisposte per PC induzione.

Si consiglia I'abbinamento con cappe
specifiche per I'induzione.

OlQleE

eQl=

EAN Code
8024651411109

= Piano induzione 4 zone

= Piano vetroceramica nero

= 2 zone 145mm 1200W
[T600WV booster)

= 2 zone 210mm 1500W
(2000 booster)

= Comandi touch control

= Timer contaminuti e

programmatore di spegnimento

delle zone cottura

= Blocco tasfi

= Regolato a 2,8 kW, regolabile a
partire da TkW

= Assorbimento energetico
regolabile:

= 1,0 kW-1,6kW-2,2 kW -
2,8 kW -3,5 kW -6,0 kW -
7.2 kW

= Vano incasso 56*48 cm per
sosfituzione dei piani a gas

= Collegamenti eletirici possibili:

-220-240V AC
-380415V 2N AC

= Cavo incluso
= Potenza massima assorbita

7200W

EAN Code
8024651211457

= Piano induzione 4 zone

= Piano vetroceramica nero

= 2 zone 145mm 1200W
(1600W booster)

= 2 zone 210mm 1500W
(2000WV booster)

= Comandi fouch control

= Timer contaminuti e

programmatore di spegnimento

delle zone cottura

= Blocco fasti

= Regolato a 2,8 kW, regolabile a
partire da TkW

= Assorbimento energetico
regolabile:

= 1,0kW-1,6 kW-2,2 kW -
2,8 kW - 3,5 kW -6,0 kW -
7.2 kW

= Vano incasso 56*48 cm per
sostituzione dei piani a gas

= Collegamenti elettrici possibili:

-220-240V AC
-380415V 2N AC

= Cavo incluso
= Potenza massima assorbita

7200W

INSTALLAZIONE STANDARD

INSTALLAZIONE AFILO

INSTALLAZIONE STANDARD

INSTALLAZIONE AFILO
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COPERCHI

Modello

CVN 9 PL
CRISTALLO NERO
PROFILI NERI

CVB 9 PL
CRISTALLO BIANCO
PROFIL BIANCHI

Modello

CVN 6 PF
CRISTALLO NERO
PROFILI NERI

CVS 6 PF
CRISTALLO A SPECCHIO
PROFILI FINITURA INOX

CVB 6 PF
CRISTALLO BIANCO
PROFILI BIANCHI

Modello

CVN 6 PL
CRISTALLO NERO
PROFILI NERI

CVB 6 PL
CRISTALLO BIANCO
PROFILI BIANCHI

EAN Code Cod.
8004399033740 076590D1L40

8004399033757 076590DL41

COPERCHIO PER PIANI
COTTURA Q0 CM
COMANDI LATERALI

EAN Code Cod.
8004399033009 076560D1L25

8004399031982 076560DL27

8004399031999 076560DL26
COPERCHIO PER PIANI

COTTURA 60 CM COMANDI FRONTALI

[ESCLUSI SLIM, SLIM LITE, SLIM GLASS)

EAN Code Cod.
8004399033726 076560DL30

8004399033733 076560DL31

COPERCHIO PER PIANI
COTTURA 60 CM
COMANDI LATERALI
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Modello

CN7
CRISTALLO NERO
PROFILI NERI

cB7
CRISTALLO BIANCO
PROFILI BIANCHI

Modello

CVN 90 SC40
CRISTALLO TRASPARENTE SFUMATO
PROFILI FINITURA INOX

Modello

CVN 60 SC40
CRISTALLO TRASPARENTE SFUMATO
PROFILI FINITURA INOX

EAN Code Cod. ‘
8004399033399 076570DL30

8004399033405 076570DL31

COPERCHIO PER PIANI
COTTURA 70 CM

EAN Code Cod.
8024651101840 076590DL28

COPERCHIO PER CUCINE
DELLE LINEE PROFESIONAL E
GEMMA 90X60 CM

EAN Code Cod.
8024651101857 076560DL35

COPERCHIO PER CUCINE
DELLE LINEE PROFESIONAL E
GEMMA 60X60 CM
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FREDDO

Modello Cod. ‘ EAN Code
F6CTNF248E 077040DL42 8024651212744
COMBINATO TOTAL NO FROST
CARATTERISTICHE PERFORMANCE E CONSUMI
E = 2 porte reversibil * Classe di efficienza energefica E
= Tecnologia di raffreddamento: no frost = Climate class ST
= Sistema di controllo: electronic double = Start rating 4
sefting = Consumo energia annudle (KWWh| 216
= luce a led = Consumo energia giomdliero (KWWh) 0,58
= Goas refrigerante R600a = Totale volume (I) 248
= Guarnizioni removibili = \olume Peeze{r ()62
= \Volume frigorifero () 186
I_)ICS:PI'AYW " . Copocit@ congelamento/24h (kg) 3
. Oin/r](%#vsgiggssuno = Rumorosita (dBA) 37
= Gestione temperatura: 5 livelli frigo e " Tempo di risalita (h] 9
3 freezer
= Super Cooling (frigo) AS/CEShSORI
= Super Freezing [freezer) " oscheﬁq PO”OUEYO !
= Holiday function (stand-by) * Voschetta portaghicccio
= Funzione ECO 600
* Acusic dlormdoor e
ESTETICA FRIGORIFERO/FREEZER 540 »
. %o!org i?l‘el plrfodoﬁzo: bianco . By — ®
= Ripiani frigorifero 2+1 con lamina
argenfo
= 2 cassefti per frutta e verdura con ~
lamina argento C
= Porfabottiglie cromato N
= Balconcini 2+3 centrali con lamina R
argento o |
= Porfa reversibile =T "
= 2 cassefti congelatore con lamina © &
argento by ~ E
* | cassetto congelatore superiore con i " Min 200 om?
lamina trasparente 5 4;
= Colore dei casseti: trasparente
=
m Modello Cod. ‘ EAN Code
8 F6CLF264F 077040DL40 8024651212720
@) COMBINATO LOW FROST
— CARATTERISTICHE PERFORMANCE E CONSUMI
> E = 2 porte reversibili * Classe di efficienza energetica F
)<> = Tecnologia di raffreddamento: low = Climate class ST
®) frost = Start rating 4
') = Sistema di controllo: electronic single * Consumo energia annuale 275 kWh
= seffing = Consumo energia giomaliero 0,75 kWh
@) = luce a led = Totale volume (l) 264
= Gas refrigerante R600a = Volume freezer () 73
» Guarnizioni removibili = Volume frigorifero (1) 191
» Capacita congelamento,/24h (kg) 3,3
DISPLAY = Rumorosita (dBA) 38
= Connetfivita nessuna * Tempo di risalita (h] 10
= On/Off seffing
= Gestione temperatura: 4 livelli ACCESSORI
= Super Cooling: si = Vaschetta portauovo
* Funzione ECO = Vaschetta portaghiaccio
= Acustic alarm door 600
ESTETICA FRIGORIFERO/FREEZER : ‘
= Colore del prodotto: bianco © 50
= Ripiani frigorifero 3+1 con profilo Ot ="
bianco
= | cassetto per frutta e verdura
= Balconcini 2+2 centrali %
= Porfa reversibile Z
= 3 cassetti nel congelatore N
= Colore dei cassetti: frasparente o =
==
-+ , Min 200 cm?
s

1777

1777
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Modello Cod. ‘ EAN Code
F6CTNF248F 077040DL41 8024651212737
COMBINATO TOTAL NO FROST
CARATTERISTICHE PERFORMANCE E CONSUMI
= 2 porte reversibili * Classe di efficienza energefica F
ﬂ = Tecnologia di raffreddamento: no = Climate class ST
f— frost = Start rating 4
= Sistema di controllo: electronic = Consumo energia annuale 270 kWh
double setting = Consumo energia giomdliero 0,73 kVWh
= luce a led = Totale volume (I) 248
= Cas refrigerante R600a = Volume freezer () 62
= Guarnizioni removibili = Volume frigorifero (I) 186
= Capacitd congelamento/24h (kg 3
I-)Igztﬁ‘:ﬁivifd nessuna . Run?orosnd (dBA) 38
- On/Off sefing Tempo di risalita (h] 9
= Gesfione temperatura: 5 livelli figo  ACCESSORI
e3 freezerA ) = Vaschetta portauovo
= Super Cooling (Frigo) = Vaschetta portaghiaccio
= Super Freezing (freezer)
= Holiday function (stand-by) 600
= funzioneteCO - e
= Acustic alarm door
540
ESTETICA FRIGORIFERO/ B 1 [F*
FREEZER 1
= Colore del prodotto: bianco -
= Ripiani frigorifero 3+1 con 5 X
profilo bianco ® -
= ] cassetto per frutta e verdura o
* Portaboltiglie cromato ~
= Balconcini 2+3 centrali o7 = =
= Porfa reversibile =
= 2 cassetti congelatore 9 §
= | cassefto congelatore © -
superiore £+ + Min 200 cm?
. Cglore dei casseti: 5 L{tx;’
trasparente
Modello Cod. ‘ EAN Code 8
F6DP220F 077025DL15 8024651212874 Q)
DOPPIA PORTA <
* CARATTERISTICHE PERFORMANCE E CONSUMI E
& = 2 porte reversibili = Classe di efficienza energefica F '
= Tecnologia di raffreddamento: = Climate class ST @)
E stafico = Consumo energia annuale 221 kWWh  [Ea
= Sistema di sbrinamento frigorifero: = Consumo energia giomaliero 0,60 kVWh (@)
automatico = Totale volume (I) 220 5
= Sistema di sbrinamento congelatore: = Volume freezer (1) 37 e
manuale = Volume frigorifero (I) 183
= Sistema di controllo: meccanico = Capoacitt congelamento/24h (kg) 2,6
= luce a led = Tempo di risalita (h) 14
= Rumorosite ([dBA] 39
DISPLAY = Acoustical noise class C
= Pannello di controllo meccanico
- Temperatura 0-10/ < -18 °C ACCESSOR
. = Vaschetta portauovo
= Termostato regolabile Vasch o
= Vaschetta portaghiaccio
ESTETICA FRIGORIFERO/FREEZER
= Ripiani frigorifero 2+ 1in vetro . 560
con profili satinati Loisssnnnes
= Ripiano sopra cassefto frutta o
veprdurO in |Setro © gm b 7
= | cassetto frasparente per frutta T
e verdura 0
= Balconcini 3+1 © =
= Ripiano congelatore 1 in vetro §:; =
con profilo satinato o o
= Porfa reversibile 3 <
= Aperiura a destra &
=
o &
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FREDDO

Modello

F6DP220E
DOPPIA PORTA

Cod. ‘
077025DL16

1O

EAN Code
8024651212881

CARATTERISTICHE

= 2 porte reversibili

= Tecnologia di raffreddamento: stafico

= Sistema di sbrinamento frigorifero:
automatico

= Sistema di sbrinamento congelatore:
manualereversibil

= Sistema di controllo: meccanico

* luce a led

DISPLAY
= Pannello di controllo meccanico
= Temperatura 0-10/ <-18 °C

= Termostato regolabile

ESTETICA FRIGORIFERO/FREEZER

= Colore del prodotio: bianco

= Ripiani frigorifero 2+1in vefro con
profili safinati

= Ripiano sopra cassetfo frutia verdura
in vefro

= | cassefio frasparente per futia e
verdura

= Balconcini 3+1

= Ripiano congelatore 1 in vetro con
profilo satinato

= Porta reversibile

= Apertura a destra

PERFORMANCE E CONSUMI

= Classe di efficienza energetica E

= Climate class ST

= Consumo energia annuale 177 kWh
= Consumo energia giomaliero 0,48 KVWh
= Totale volume (I) 220

= Volume freezer () 37

= Volume frigorifero (I) 183

= Capacitt congelamento/24h (kg) 2,6
= Tempo di risalita (h) 15

= Rumorosita (dBA) 39

= Acoustical noise class C

ACCESSORI
= Vaschetfta portauovo
= Vaschetta portaghiaccio

1448 - 1451

560
© - 540 4 7
I c—
0
~
(2]
(3]
0
oL
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©|
<
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o
s
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LAVAGGIO

Modello Cod. ‘
L6P93N 077540DL21
A SCOMPARSA TOTALE
E|®
Modello Cod. ‘
L6P52SE 077535DL20
A SCOMPARSA TOTALE

EAN Code
8024651209638

CARATTERISTICHE

* Bordino del pannello comandi
elettronico con pulsanti e display

= 15 coperti

= Asciugatura Turbo (rapidal

* 9 programmi [prelavaggio,
ECO 50°C, Veloce 30" a 40°C,
Super 55" a 60°C, Auto Delicato
30°C - 50°C, Auto Normal
50°C - 60°C Auto Intensivo
60°C - 70°C, Hygiene 60°C,
Extra Hygiene 70°C)

= Sensore di torbidezza per
programmi Auto

= Cestello inferiore con griglie
abbaittibil;

= Cestello intermedio regolabile in
altezza con griglie abbattibili

= Terzo cestello removibile e
scomponibile

= Supporti laterali reclinabili porta
tazze / porta bicchieri

= Mezzo carico (3 modalitar:
solo cestello intermedio, solo
cestello inferiore, entrambi i
cestelli a mezzo carico)
Partenza rifardata da 1 @
19 ore

= Spie sale e brillantante -
Filiro in acciaio inox

= Acqua stop

47.7117._ )

EAN Code
8024651212867

CARATTERISTICHE

= Pannello comandi fronfali led

= 12 coperti

= 5 programmi (Infensivo /5°C,
Universale 60°, ECO 45°C,
Rapido 29, Prelavaggio)

= Funzione Express

= Nome programma standard: ECO

= Durata programma ECO (hh:mm):
3:50

* Indicatore di fine ciclo con suono

= Colore Display: Nero

= Colore cesfi: Light Grey

= Spia sale

= Partenza ritardata 3h, 6h, Oh

= Consumo di energia (Ef) (kWh per
ciclo): 93

= Consumo di acqua per lavaggio (I):

10.4

/

645 - 720

95-170 | |
I

= Sistema antitrabocco

= Consumo energetico annuale
in kWh per anno (AEC) (ciclo
280): 267

= Consumo di energia (Et) (kWh
per ciclo): 0,93

= Consumo alimentazione modo
Off (W) [Po): 0,50

= Consumo alimentazione modo
“Lefton” (W) (PI): 1,00

= Consumo acqua annuale in litri
per anno [AWC] (ciclo 280):
2520

* Classe efficienza asciugatura: E

* Nome programma standard:
Eco

= Durata programma per ciclo
standard (min): 162

= Rumorositar dB(A): 45

"
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A
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820-870

* Classe efficienza energefica: E

= Rumorosita dB(A): 47

= Noise class: C

= Motore Asincrono

= Accessori: cestello posate
(mefal grey), imbuto sale
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DOTAZIONI TECNICHE

VETRO INTERNO REMOVIBILE
wll Vefro interno facilmente esfraibile per una pulizia offimale

di tutte le superfici.

TOUCH CONTROL
@ Programmatore di inizio e fine cottura, elettronico, touch control

SMALTO “EASY TO CLEAN"
lo smalio “easy to clean” della cavita semplifica le

operazioni di pulizia grazie alla superficie perfetiamente
liscia che evita le incrostazioni e garantisce maggiore
resistenza alla corrosione.



BRUCIATORE DOPPIA CORONA
@ Bruciatore con fiamma potente per cotiure intense e/o pentole
di grandi dimensioni. Disponibile su alcuni modelli in versione
9 P

da 3,8 kW di potenza e su altri in versione da 3,5 kW.

= GUIDE TELESCOPICHE
\ Sono la perfetta soluzione per infrodurre ed estrarre teglie e griglie dal forno. Garantiscono la massima sicurezza, evitando
=——=i ['inserimento della mano nel foro caldo.

o, PROGRAMMATORE MECCANICO SPEGNIMENTO

5 Automatico
Dispositivo che spegne il forno una volia ferminato il
tempo di cottura preimpostato.



DOTAZIONI TECNICHE

GRIGLIE IN GHISA INDUZIONE
GCriglie in ghisa, solide e professionali, garantiscono Cottura rapida ed efficiente, piano freddo e superficie in ve-

stabilita e durata nel tempo. froceramica pit facile da pulire del tradizionale piano gas.

GRIGLIA PIATTINA LARGA ACCENSIONE SOTTOMANOPOLA
Q} la piattina larga ad ampio appoggio & il giusto Q
¥ compromesso fra stabilita e leggerezza.

Rapida e sicura, permette I'accensione di piani e formni
senza |'utilizzo di fiamme libere.

www  GRILL ELETTRICO REGOLABILE

le cucine a gas ventilato, sono dotate di grill eleftrico
regolabile che aggiunge, oltre alla normale grigliatura,
le funzioni speciali di scongelamento rapido e di
mantenimento in femperatura.

.
.

(il



PROGRAMMATORE INIZIO FINE COTTURA

=R Dispositivo eleftronico, digitale o analogico, che permette
di programmare |'accensione e lo spegnimento automatico
del forno.

PR

PIZZA STONE

Trattiene 'umidita dell'impasto e distribuisce uniformemente ed in modo oftimale il calore, con il vantaggio di cuocere pane e pizze

sempre squisite, fragranti ed asciutte alla base. Cottura perfetia all'interno e all'esterno dell'impasto, garantendo lo sfesso risuliato del

forno tradizionale a legna

GIRARROSTO
Kit girarrosto per cucinare allo spiedo cami croccanti fuori e
ben cotte all'interno.
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PROFESSIONAL

Modello Cod. ‘
PRO 96 MXINED 073651500
ACCIAIO INOX

[+ 2B

[ (7 [-#ll@) #

At

Modello Cod. |
PRO 96 MXED 073650500
ACCIAIO INOX

[+l |

|57 [l #

i
X

J
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EAN Code
8024651206750
. Alzatina

. Piano acciaio inox scatolato da
4 cm

. Piano induzione a 4 zone cottura:

. 2 zone 1400W - 2 zone
2300/3000WV (Booster)

- 9 livelli di pofenza per ogni zona

. Funzioni cottura booster e blocco
comandi (sicurezza bambini)

. Indicatore di calore residuo

. Programmatore elettronico inizio/
fine cottura

. Controllo eletironico della tempe-
ratura

. Forno elettrico multifunzione (9F)
- classe A

. Funzione termoventilata 3D -
Funzione lievitazione 40°C

. Funzione pane/pizza con acces:
sorio pizza stone

- Piedoni regolabili in acciaio inox

« Accessori: pizza stone, leccarda,
filro grassi, 2 griglie

« Cavita forno 87 litri con telai
laterali

. Collegamenti eleftrici possibili:

-220240 V ac
-380-415V 3N ac
-380415V 2N ac

. Potenza massima assorbita:
10450 W

. Optional:
- kit plinto perimetrale in acciaio
inox cod.630164,
- verniciato antracite

cod.6300070

- Doppia luce infemna

| .80

alogena =

nnnnnn 0000 O 00 0

« Ventilazione tangenzio-
le di raffreddamento

. Porta doppio vetro con
vetro inferno estraibile

. Vano inferiore con

Ee————————— P

]

850-916

pannello abbattibile

‘ U

900 | L 600 | ——

EAN Code
8024651206286

. Alzatina

. Piano acciaio inox scatolato da
4cm

- 5 fuochi gas di cui 1 doppia
corona

. Griglie in ghisa

. Programmatore eleftronico inizio/
fine cottura

. Controllo eletironico della tempe-
ratura

. Forno elettrico multifunzione (9F)

. Classe A

. Funzione termoventilata 3D

. Funzione pane/pizza con acces:
sorio pizza stone

. Funzione lievitazione 40°C

- Doppia luce interna alogena

- Ventilazione tangenziale di raffred-

. Accessori: pizza stone, leccarda,
filiro grassi, 2 griglie

. Cavita forno 87 litri con felai
laterali

. Optional: Coperchio in cristallo
CVN 90 SC40

. Optional:
- kit plinto perimetrale in acciaio
inox cod.630164,
- verniciato antracite

cod.6300070

damento
. Porta doppio vetro con 8
vefro inferno esfraibile 0 ——
- Vano inferiore con = B
pannello abbattibile === 0000 0 00 ]i
- Piedoni regolabili in —
acciaio inox \:| 2
)
3
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900 || 600 | ——
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Modello Cod.

PRO 96 MAED 073650532
ANTRACITE
o =
#l Al #
Modello Cod.

PRO 96 MW ED 073650001
BIANCO
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EAN Code
8024651206279

. Alzafina

« Piano acciaio inox scatolato da
4 cm

« 5 fuochi gas di cui 1 doppia
corona

. Griglie in ghisa

. Progrommatore eleftronico inizio/
fine cottura

. Confrollo eleffronico della tempe-
ratura

. Forno elettrico multifunzione (9F)

« Classe A

. Funzione termoventilata 3D

. Funzione pane/pizza con acces-
sorio pizza stone

. Funzione lievitazione 40°C

- Doppia luce interna alogena

- Ventilazione tangenziale di
raffreddamento

. Porta doppio vetro con

. Accessori: pizza stone, leccarda,

filro grassi, 2 griglie

. Cavita forno 87 litri con telai

laterali

. Optional: Coperchio in crisfallo

CVN Q0 SC40

. Optional:

- kit plinfo perimetrale in acciaio
inox cod.630164,
- verniciato anfracite

cod.6300070

)
vetro interno estraibile 0 e
. Vano inferiore con = T
pannello abbaftibile L= 0000 © 00 i
- Piedoni regolabili in B i
o
S
3
U U U Jg
| 900 L 600 |
| [ |
EAN Code
8024651206705
. Alzatina . Accessori: pizza stone, leccarda,

- Piano acciaio inox scatolato da
4 cm

- 5 fuochi gas di cui 1 doppia
corona

. Griglie in ghisa

- Programmatore eleftronico inizio/
fine cottura

. Confrollo eleffronico della fempe-
ratura

. Forno elettrico multifunzione (9F)

« Classe A

. Funzione termoventilata 3D

. Funzione pane/pizza con acces-
sorio pizza stone

. Funzione lievitazione 40°C

- Doppia luce interna alogena

. Ventilazione tangenziale di raffred-

filro grassi, 2 griglie

. Cavitd forno 87 litri con telai

laterali

- Optional: Coperchio in crisfallo

CVN Q0 SC40

- Optional:

- kit plinto perimefrale in acciaio
inox cod.630164,
- verniciato anfracite

cod.6300070

damento

- Porta doppio vetro =)
con vefro inferno 0 —]
estraibile =

. Vano inferiore con | 0000 O 00 I
pannello abbaftibile e i

- Piedoni regolabili in \:| 2
acciaio inox &

By
U J U U
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PROFESSIONAL

Modello Cod.

PRO 66 MXIN2 073601500
ACCIAIO INOX
<213

[ (7 [l #

Modello

PRO 66 MX P
ACCIAIO INOX

Cod.
073600500

- L _I*-'1aster'.“\ O
| Pizza |
B\ d

O,

(¢}

S~~~ 0
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EAN Code
8024651212164

. Alzatina

. Piano acciaio inox scatolato da
4 .cm

. Piano induzione a 4 zone cottura:

. 2 zone 1200/ 1600W (Booster) —
2 zone 1500,/2000WV (Booster)

- 9 livelli di potenza per ogni zona

- Funzioni cottura booster e blocco
comandi (sicurezza bambini)

- Indicatore di calore residuo

. Possibilites riduzione potenza piano
fino a 2800W

- Programmatore elefronico touch
control inizio/fine cottura

. Forno eletirico multifunzione (9F)
- classe A

. Funzione termoventilata 3D -
Funzione lievitazione 40°C

- luce interna alogena

. Funzione pane/pizza con

- Accessori: pizza stone, leccardo,

2 griglie, filiro grassi, guide
telescopiche

. Cavitd forno 59 litri con telai laterali
« Collegamenti elettrici possibili:

-220240V ac
-380-415V 3N ac
-380-415V 2N ac

. Potenza massima assorbita:

4970 W [piano a 2800 W)

« 9370 W (piano a 7200 W)
. Optional:

- kit plinto perimetrale in acciaio
inox cod.630193,
- verniciato antracite cod.630194

accessorio pizza stone

| .80

- Ventilazione tangenziale di
raffreddamento

— 00 0000 I

. Porta doppio vetro con vetro
inferno esfraibile

- Vano inferiore a cassetto -
Piedoni regolabili in acciaio

e P

857 -908

inox

EAN Code
8024651208815

. Alzatina

. Piano acciaio inox scatolato da
4 cm

- 4 fuochi gas di cui 1 doppia
corona

. Griglie in ghisa

. Programmatore eleftronico inizio/
fine cottura

. Forno elettrico multifunzione (9F)

. Classe A

. Master Pizza 300°

- Funzione pizza 300 °C

. Funzione lievitazione 40 °C

. Funzione termoventilata 3D

- luce inferna alogena

- Ventilazione tangenziale di raffred-

damento
- Porta triplo vetro con vetri interni
estraibili

. Vano inferiore a cassefto

. Accessori: pizza stone, leccarda,

2 griglie, filtro grassi,
guide telescopiche

. Cavita forno 59 litri con felai

laterali

. Optional: Coperchio in cristallo

CVN 60 SC40

. Optional:

- kit plinto perimetrale in acciaio
inox cod.630193,
- verniciato antracite cod.630194

e S5

[ sre a5

| .80

. Piedoni regolabili in acciaio
inox 2. 00 0000
[ ——

T =

857 -908
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Modello Cod. ‘
PRO 66 MA P 073600532
ANTRACITE

[+ Zll &

[ [l %

Modello Cod. ‘
PRO66 MW P 073600001
BIANCO

2B

[ [l %

“!

EAN Code
8024651211983

. Alzatina

. Piano acciaio inox scatolato da
4cm

- 4 fuochi gas di cui 1 doppia
corona

. Griglie in ghisa

. Programmatore elettronico inizio/
fine cottura

. Forno elettrico multifunzione (9F)

. Classe A

. Master Pizza 300°

- Funzione pizza 300 °C

. Funzione lievitazione 40 °C

. Funzione termoventilata 3D

- Luce interna alogena

- Ventilazione tangenziale di raffred-

domento

- Porta triplo vetro con vetri interni
estraibili

- Vano inferiore a cassefto

- Piedoni regolabili in acciaio

e 1 Ssire 15y

. Accessori: pizza stone, leccarda,

2 griglie, filtro grassi,
guide telescopiche

. Cavita forno 59 litri con telai

laterali

. Optional: Coperchio in crisfallo

CVN 60 SC40

. Optional:

- kit plinto perimetrale in acciaio
inox cod.630193,

- verniciato antracite cod.630194

| .80

lren sre 1 s

inox
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857 -908

EAN Code
8024651212140

. Alzatina

. Piano acciaio inox scatolato da
4 cm

- 4 fuochi gas di cui 1 doppia
corona

. Griglie in ghisa

. Programmatore eleftronico inizio/
fine cottura

. Forno elettrico multifunzione (9F)

. Classe A

. Master Pizza 300°

- Funzione pizza 300 °C

. Funzione lievitazione 40 °C

. Funzione termoventilata 3D

- Lluce inferna alogena

- Ventilazione tangenziale di raffred-

damento

. Porfa Triplo vetro con vetri interni

estraibili

. Vano inferiore a cassetto

. Accessori: pizza stone, leccarda,

2 griglie, filtro grassi,
guide telescopiche

. Cavitd forno 59 litri con telai

laterali

. Optional: Coperchio in cristallo

CVN 60 SC40

. Optional:

- kit plinto perimetrale in acciaio
inox cod.630193,
- verniciato anfracite cod.630194

857 -908

o
. Piedoni regolabili in acciaio el
. o sire a5y leenosye sy [
inox
00 0000 i
i —————— P
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COUNTRY

Modello Cod.
PEMA 965 CED 073655532
ANTRACITE

o
miEEEE

Modello Cod.

PEMB 664 CED 073605005
CREMA

=y

IEEIIE

EAN Code
8024651206972

. Coperchio in cristallo
- Piano smaltato stampato

. Piedoni regolabili in acciaio inox
« Accessori: griglia cromata,

. Coperchio in cristallo

. Piano smaltato sfampato

- 4 fuochi gas di cui 1 doppia
corona

. Griglie in ghisa

. Programmatore analogico di
inizio e fine cottura

. Forno elettrico multifunzione
(9F)

. Classe A

- Lluce inferna alogena

- Ventilazione tangenziale di
raffreddamento

. Porta doppio vetro con vefro
interno estraibile

- Vano inferiore a cassetto

.-

« 5 fuochi gas di cui 1 doppia leccarda
“ corona . Cavita forno 87 litri con telai
. Griglie in ghisa laterali
- Programmatore analogico di
inizio e fine cottura
. Forno elettrico multifunzione (9F)
. Classe A
. Doppia luce inferna alogena
. Ventilazione tangenziale di
raffreddamento
- Porta doppio vefro con vefro
interno estraibile
- Vano inferiore con pannello
abbattibile
el
3
e sz asire a5 et se sy
Q 0000 © 0O
0
E 8
o
3
J J U U
L 900 | = 600 |
\ | \
EAN Code
8024651206460

. Piedoni regolabili in acciaio inox

- Accessori: griglia cromata,
leccarda

. Cavita forno 59 litri con telai
laterali

595

S re_n_5

Q 00 OO
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Modello Cod. ‘ EAN Code
PEMA 664 CED 073605532 8024651206132
ANTRACITE

( ) . Coperchio in cristallo - Piedoni regolabili in acciaio inox
- . - - Piano smaltato stampato « Accessori: griglia cromata,

« 4 fuochi gas di cui 1 doppia leccarda
. . corona - Cavita forno 59 litri con felai

. Griglie in ghisa laterali

- Programmatore analogico di
inizio e fine cottura

. Forno elettrico multifunzione (9F)

. Classe A

« Lluce inferna alogena

- Ventilazione tangenziale di
raffreddamento

- Porta doppio vetro con vefro
inferno estraibile

. Vano inferiore a cassefto

2
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DATI TECNICI

MODELLO

NSM 7XL PPP

NSM 7NL PPP

NSM 7TL PPP

linea

Life

Life

Life

Colore

acciaio inox
vetro nero

acciaio inox
vefro nero

acciaio inox
vefro nero

vetro nero

vetro fortora

FORNO

Tipo forno

elettrico
multifunzione

elettrico
multifunzione

elettrico
multifunzione

elettrico
multifunzione

elettrico
multifunzione

Num. funzioni

9

9

9

9

9

Funzione termoventilata 3D

Grill elettrico

Termostato

Valvole di sicurezza

Accensione elettronica sottomanopola

Volume utile della cavita lit.

72

74

74

74

Ventilazione tangenziale

Luci inferne

Numero vetri porta forno

w [N

Vetro interno estraibile

Griglie

leccarda

Girarrosto

Dimensioni effettive di utilizzo del forno (Ixhxp) mm

A74x415x373

A474x415x373

474x376x414

A74x376x414

A74x376x414

DOTAZIONI

Progrommotore imzio/{ine cottura

Programmatore Touch control inizio/fine coftura

Programmatore di fine cottura 120’

Contaminuti 60" con segnale acustico

Programmatore analogico inizio/fine cottura

Orologio analogico

Filro grassi

Guide telescopiche

°(2)

Pizza stone

*(2)

Piatto dolci

Paletta pizza

Accessorio per grigliatura

Pannelli catalitici

Grill basculante

Kit ricambi conversione gas

SPECIFICHE TECNICHE

Dimensioni (Ixh) mm

505x595

595x595

595x595

505x595

595x595

Dimensioni vano incasso colonna (Ixhxp) mm

560x580x550

560x580x550

560x590x550

560x590x550

560x590x550

Dimensioni vano incasso sottotop (Ixhxp) mm

560x580x550

560x580x550

560x600x550

560x600x550

560x600x550

Classe di efficienza energetica '

A

A

A

A

A

Indice di efficienza energetica (EEI cavity) %

95

Q5

95,3

95,3

95,3

Consumo di energia per ciclo
in convezione forzata 2 kW /h

0,81

0,81

0,82

0,82

0,82

Consumo di energia per ciclo
in convezione naturale 2 kW /h

0,88

0,86

0,86

0,86

Consumo di energia per ciclo
in convezione forzata M]

Consumo di energia per ciclo
in convezione naturale M)

Potenza eleffrica fotale W

2600

2600

2900

2900

2900

Collegamenti elettrici possibili

220-240V ac

220-240V ac

220-240V ac

220-240V ac

220240V ac

Cavo

00 Informazioni dell'efichetia energetica secondo Regolamento Delegato EU n°65,/2014. In una scala di classi di efficienza energefica da A+++ a D
2 In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come da norme EN60350-1




NSM 7BL PPP NSM 7 XLX RF NSM 7 NLX RF NSM 90 MX PLM 7 XLW ED PLM 7 XLX 2 PLM 7 XLAA 2
Life Life Life Slim Professional Professional Professional
vetro bianco acciaio inox vetro nero acciaio inox bianco acciaio inox anfracite
vetro nero vetro nero
eleftrico elettrico elettrico eleftrico elettrico eleftrico elettrico
multifunzione multifunzione multifunzione multifunzione multifunzione multifunzione multifunzione
Q 11 11 Q 9 Q 9
B o . o . B .
B o . . . . .
B . . B . B .
74 74 74 87 72 74 74
. o . . . . .
1 1 1 2 2 1 1
3 2 2 2 3 3 3
B o . B . B .
2 2 2 2 2 2 2

A74x376x414

A74x376x414

474x376x414

614x330x405

474x415x373

A74x376x414

A74x376x414

505x595 595x595 595x595 896x478 595x595 595x595 595x595
560x590x550 560x590x550 560x590x550 860x480x550 560x580x550 560x590x550 560x590x550
560x600x550 560x600x550 560x600x550 860x480x550 560x580x550 560x600x550 560x600x550
A A A A A A A
95,3 95,3 95,3 Q5 Q5 95,3 95,3
0,82 0,82 0,82 0,87 0,81 0,82 0,82
0,86 0,86 0,86 1,2 0,88 0,86 0,86
. . _
O
2900 2900 2900 3050 2600 2900 2900 7
220240V ac 220240V ac 220240V ac 220240V ac 220240V ac 220240V ac 220240V ac @)
|_
De'longhi si riserva la facolia di variare, senza preawiso, le caratteristiche tecniche ed estetiche, nell‘oftica di un continuo miglioramento dei suoi prodofti. | colori 0] g

dei prodotti che appaiono in questo catalogo possono essere diversi dai colori reali a causa delle limitazioni nei processi di stampa.
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DATI TECNICI

MODELLO

FLM 6L X

FLM 6L N

DLM 90 XL

DLM 90 X ED

DLM 7 X ED

linea

Family

Family

Design

Design

Design

Colore

acciaio inox

nero

acciaio inox

acciaio inox

acciaio inox

FORNO

Tipo forno

elettrico
multifunzione

elettrico
multifunzione

elettrico
multifunzione

elettrico
multifunzione

elettrico
multifunzione

Num. funzioni

11

7

Funzione termoventilata 3D

Girill elettrico

Termostato

Valvole di sicurezza

Accensione eletronica sottomanopola

Volume utile della cavits lit.

120

Ventilazione tangenziale

Luci inferne

Numero vetri porta forno

NN

Vetro interno estraibile

Criglie

leccarda

1

Girarrosto

Dimensioni effettive di utilizzo del forno (Ixhxp) mm

445x355x395

445x355x395

772x411x379

614x330x405

460x310x410

DOTAZIONI

Progrommotore inizio/fine cottura

Programmatore Touch control inizio/fine coftura

Programmatore di fine cottura 120’

Contaminuti 60' con segnale acustico

Programmatore analogico inizio/fine cottura

Orologio analogico

Filtro grassi

Cuide telescopiche

Pizza stone

Piatto dolci

Palefia pizza

Accessorio per grigliatura

Pannelli catalitici

Girill basculante

Kit ricambi conversione gas

SPECIFICHE TECNICHE

Dimensioni (Ixh) mm

595x595

505x595

895x595

896x478

505x595

Dimensioni vano incasso colonna (Ixhxp) mm

560x590x560

560x590x560

860x600x550

860x480x550

560x585x550

Dimensioni vano incasso sottotop  (Ixhxp) mm

560x600x560

560x600x560

860x600x550

860x480x550

560x591x550

Classe di efficienza energefica !

A

A

A

A

A

Indice di efficienza energetica (EEI cavity) %

?5,8

Q5

95,3

Consumo di energia per ciclo
in convezione forzata 2 kW /h

0,78

0,78

0,87

0,76

Consumo di energia per ciclo
in convezione naturale 2 kW /h

0,8

0,8

0,05

Consumo di energia per ciclo
in convezione forzata M

Consumo di energia per ciclo
in convezione naturale M|

Pofenza elefirica totale W

2100

2100

3250

3010

2350

Collegamenti elettrici possibili

220240V ac

220240V ac

220240V ac

220240V ac

220240V ac

Cavo

Q2

Informazioni dell'efichetia energetica secondo Regolamento Delegato EU n°65,/2014. In una scala di classi di efficienza energefica da A+++ a D
2 In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come da norme EN60350-1




DIM 7 AED DLM 6 X ED CM 9LRO CM 9L AV CM 9L AN CM LW
Design Design Country Country Country Country
anfracite acciaio inox ramato avena anfracite bianco
e!emi;o e\.eﬁric.o eleftrico elettrico elettrico elettrico
mulifunzione mulfifunzione multifunzione multifunzione multifunzione multifunzione
9 7 9 9 9 9
L] L] L] L] L]
L] L] L] L] L] L]
L] L] L] L] L] L]
59 57 74 74 74 74
L] L] L] L] L] L]
1 1 1 1 1 1
2 2 2 2 2 2
L] L] L] L] L] L]
1 1 2 2 2 2
1 1 1 1 1 1
460x310x410 460x310x410 474x376x414 474x376x414 474x376x414 474x376x414
L]
L]
L] L] L] L]
595x595 595x595 595x595 595x595 595x595 595x595
560x585x550 560x585x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550 560x590x550
560x591x550 560x521x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550 560x600x550
A A A A A A
95,3 95 95,3 95,3 95,3 95,3
0,76 0,75 0,82 0,82 0,82 0,82
0,95 0,94 0,86 0,86 0,86 0,86
O
2350 2150 2900 2900 2900 2900 z
220-240V ac 220240V ac 220240V ac 220240V ac 220240V ac 220240V ac U
L] L] L] L] L] L] E
—
De'longhi si riserva la facolia di variare, senza preawiso, le caratteristiche tecniche ed estetiche, nell‘oftica di un continuo miglioramento dei suoi prodofti. | colori 03 ()

dei prodotti che appaiono in questo catalogo possono essere diversi dai colori reali a causa delle limitazioni nei processi di stampa.




DATI TECNICI

MODELLO NSL 590D X NSL 590 X NSL 475 X NSL 575 X NSL 460 X
linea Life inox Life inox Life inox Life inox Life inox
Colore acciaio inox acciaio inox acciaio inox acciaio inox acciaio inox
PIANO

Alimentazione gas gas gas gas gas

N° zone 5 5 4 5 4
Doppia corona - . . . .

Dual o - o

Precision control

Valvole di sicurezza . . . . .
Accensione elettronica soﬁomonopo\o . ° o . °
Posizione comandi frontali frontali frontali frontali frontali
Griglie piano ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa
DOTAZIONI

Coperchio in cristallo

Griglia riduzione o - °

Ridutiore wok

Kit ricambi conversione gas * 4 * 4 *
SPECIFICHE TECNICHE

Installazione filo top

Dimensioni (Ixp) mm Q00x510 Q00x510 750x510 750x510 600x510
Dimensioni vano incasso standard (Ixpxh)  mm 840x480x49 840x480x49 560x480x49 560x480x49 560x480x49
Dimensioni vano incasso filotop  (Ixpxh) ~ mm

Potenza elefrica fotale W 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1
Collegamenti elettrici possibili 220240V ac 220240V ac 220-240V ac 220240V ac 220-240V ac
Cavo D . . . .
MODELLO NSL 460 B NSL460 T ANF 57 PRO AVF 57 PRO ROF 57 PRO
linea life gas on glass Life gas on glass Counfry Country Counfry
Colore vetro bianco vetro forfora anfracite avena ramato
PIANO

Alimentazione gas gas gas gas gas

N° zone 4 4 5 5 5
Doppia corona ° . ° . .

Dual

Valvole di sicurezza . . . . .
Accensione eletronica sottomanopola o J o J o
Posizione comandi frontali frontali frontali frontali frontali
Griglie piano ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa
DOTAZIONI

Coperchio in cristallo - - optional optional optional

Griglia riduzione

Riduttore wok

Kit ricambi conversione gas . 4 L 4 L
SPECIFICHE TECNICHE
Installazione filofop
Dimensioni (Ixp) mm 600x520 600x520 680x500 680x500 680x500
Dimensioni vano incasso standard (Ixpxh) ~ mm 560x480x49 560x480x49 560x480x40 560x480x40 560x480x40
Y
imensioni vano incasso filotop (Ixpx mm
> D filotop (Ixpxh)
: Potenza elettrica fotale W 1,1 1.1 1,1 1,1 1,1
ollegamenti elettrici possibili - ac - ac - ac - ac - ac
?ﬂ) Coll \ bil 220240V 220240V 220240V 220-240V 220240V
Z Cavo . . . . .
@) Informazioni dell'efichetia energetica secondo Regolamento Delegato EU n°65,/2014. In una scala di classi di efficienza energefica da A+++ a D
— Q4

2 In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come da norme EN60350-1




NSL 590D NCM NSL 590 NC NSL 575D NCM NSL 575 NC NSL 460 N
Life gas on glass Life gas on glass life gas on glass life gas on glass life gas on glass
vefroceramica nero vetroceramica nero vetfroceramica nero vefroceramica nero vetro nero
gas gas gas gas gas
5 5 5 5 4
L] L] L] L] L]
L] L]
L[] L] L] L] L[]
L] L] L] L] L]
frontali frontali frontali frontali frontali
ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa
L] L] L] L] L]
L] L] L] L]
900x520 Q00x520 750x520 750x520 600x520
840x480x54 840x480x54 560x480x54 560x480x54 560x480x49
Q05x525x60 Q05x525x60 755x525x60 755x525x60
1,1 1,1 1,1 1,1 1,1
220240V ac 220240V ac 220240V ac 220-240V ac 220240V ac
L] L] L] L] L]

BF 57 PRO ANF 46 PRO AVF 46 PRO ROF 46 PRO BF 46 PRO
Country Counfry Country Country Country
bianco anfracite avena ramato bianco

gas gas gas gas gas
5 4 4 4 4
L] L] L] L] L]
L] L] L] L] L]
L[] L] L] L] L[]
frontali frontali frontali frontali frontali
ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa
optional optional optional optional optional
L] L] L] L] L]
680x500 580x500 580x500 580x500 580x500
560x480x40 550x480x45 550x470x45 550x470x45 550x470x45
1,1 1,1 1,1 1,1 1,1
220-240 V ac 220-240V ac 220240V ac 220240V ac 220240V ac
L] L] L] L] L[]
De'longhi si riserva la facolia di variare, senza preawiso, le caratteristiche tecniche ed estetiche, nell‘oftica di un continuo miglioramento dei suoi prodofti. | colori 05

dei prodotti che appaiono in questo catalogo possono essere diversi dai colori reali a causa delle limitazioni nei processi di stampa.
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DATI TECNICI

MODELLO PLI 59 GHD PLI 59D GHD PFl 57 GH PFl 46 GH PFA 57 GH
linea Professional Professional Professional Professional Professional
Colore acciaio inox acciaio inox acciaio inox acciaio inox anfracite
PIANO

Alimentazione gas gas gas gas gas

N° zone 5 5 5 4 5
Doppia corona . - . . .

Dual - . - - -
Valvole di sicurezza o 3 o 3 o
Accensione elettronica soﬁomonopo\o . ° o . .
Posizione comandi laterali laterali frontali frontali frontali
Griglie piano ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa
DOTAZIONI

Coperchio in cristallo optional optional optional optional optional

Griglia riduzione - - . B R

Ridutiore wok - - - - .

Kit ricambi conversione gas ° ° ° ° °
SPECIFICHE TECNICHE
Installazione filotop
Dimensioni (Ixp) mm 860x500 860x500 680x500 580x500 680x500
Dimensioni vano incasso standard (Ixpxh) mm 840x480x40 840x480x40 560x480x40 550x470x45 560x480x40
Dimensioni vano incasso filotop (Ixpxh) mm
Potenza elettrica fotale W 1,1 1.1 1,1 1,1 1,1
Collegamenti elettrici possibili 220240V ac 220240V ac 220-240V ac 220240V ac 220240V ac
Cavo o . . . o
MODELLO SLI 906 SLI 905 SLI 804 SLI 754 SLI 604
linea Life induzione life induzione Life induzione Life induzione Life induzione
Colore nero nero nero nero nero
PIANO
Alimentazione induzione induzione induzione induzione induzione
N° zone 6 5 4 4 4
Zona Bridge 3 2 1 2 2
Tipologia comandi Touch confrol Touch control Touch confrol Touch control Touch confrol
Display refroilluminato refroilluminato refroilluminato refroilluminato refroilluminato
Posizione comandi frontali frontali frontali frontali frontali
DOTAZIONI
Coperchio in cristallo
SPECIFICHE TECNICHE
Installazione filo top o . o . o
Dimensioni (Ixp) mm Q00x520 900x520 780x520 750x520 600x520
Dimensioni vano incasso standard (Ixpxh)  mm 840x480x47 840x480x47 740x480x47 560x480x47 560x480x47
Dimensioni vano incasso filotop (Ixpxh) mm Q00x525x53 Q00x525x53 785x525x53 755x525x53 605x525x53
Potenza elefirica fotale wW 11100 10400 7400 7400 7400
Collegamenti elettrici possibili 220240Vac; 380 | 220240Vac 380 | 220240Vac; 380 | 220240Vac 380 | 220240V ac 380-
415V 3N ag; 415V 3N ac; 415V 3N ac; 415V 3N ac; 415V 3N ac;

W) 380415V 2N ac 380415V 2N ac 380415V 2N ac 380415V 2N ac 380415V 2N ac

% Cavo

H

0O

Z

Q 06 Informazioni dell'efichetia energetica secondo Regolamento Delegato EU n°65,/2014. In una scala di classi di efficienza energefica da A+++ a D

2 In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come da norme EN60350-1




PFB 57 GH PFA 46 GH PFB 46 GH DLI 59 DD DFI 57 ASV DLI 46 ASDV
Professional Professional Professional Design Design Design
bianco antracite bianco acciaio inox acciaio inox acciaio inox
gas gas gas gas gas gas

5 4 4 5 5 4

L] L] L] L] L] L]

L] L] L] L[] L] L]

L] L] L] L] L] L]
frontali frontali frontali laterali frontali laterali
ghisa ghisa ghisa piattina larga piattina piattina larga

opfional optional optional optional optional optional
L] L] L]

L] L] L] L] L] L]
680x500 580x500 580x500 860x500 680x500 580x500
560x480x40 550x470x45 550x470x45 840x480x40 560x480x40 560x480x40
1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1
220240V ac 220240V ac 220240V ac 220240V ac 220240V ac 220240V ac
L] L] L] L] L] L]

SLI 602 SLI 302 PIN 65 TC PIN 72 PIN 62 PIB 62

Life induzione Life induzione Induzione Induzione Induzione Induzione
nero nero nero nero nero bianco

induzione induzione induzione induzione induzione induzione

4 2 4 4 4 4

1

1

Touch confrol

Touch control

Touch control

Touch control

Touch control

Touch control

retroilluminato

refroilluminato

frontali frontali frontali frontali frontali frontali
o B . o .
600x520 300x520 580x510 700x520 600x520 600x520

560x480x47 270x480x54 560x480x57 560x480x54 560x480x54 560x480x54
605x525x53 305x525x60 705x525x60 605x525x60 605x525x60

7400 3700 6800 7800 7200 7200

220240V ac; 380415 220240V ac; 220240V ac; 220240V ac; 220-240V ac; 220240V ac;

V 3N ag; 380415V 3N ac; 380415V 3N ac; 380415V 3N ac; 380415V 2N ac 380415V 2N ac

380415V 2N ac

380415V 2N ac

380415V 2N ac

380415V 2N ac

De'longhi si riserva la facolia di variare, senza preawiso, le caratteristiche tecniche ed estetiche, nell‘oftica di un continuo miglioramento dei suoi prodofti. | colori
dei prodotti che appaiono in questo catalogo possono essere diversi dai colori reali a causa delle limitazioni nei processi di stampa.
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DATI TECNICI

MODELLO

PRO 96 MX IN ED

PRO 96 MX ED

PRO 96 MA ED

PRO 96 MW ED

PRO 66 MX IN2

linea

Professional

Professional

Professional

Professional

Professional

Colore

acciaio inox

acciaio inox

antracite

bianco

acciaio inox

PIANO

Alimentazione

induzione

gas

induzione

N° zone

4

4

Doppia corona

Dual

Accensione elettronica sottomanopola

Griglie piano

ghisa

ghisa

ghisa

FORNO

Tipo forno

elettrico
multifunzione

elettrico
multifunzione

eleffrico
multifunzione

elettrico
multifunzione

eletfrico
multifunzione

Num. funzioni

%

9

%

9

%

Funzione termoventilata 3D

Grill elettrico

Termostato

Valvole di sicurezza

Accensione elettronica sottomanopola

Volume utile della cavits lit.

Ventilazione tangenziale

Luci interne

Numero vetri porta forno

NN

NN

Vetro inferno estraibile

Criglie

leccarda

Girarrosto

Dimensioni interne forno (IxHxP) mm

614x330x405

614x330x405

614x330x405

614x330x405

412x312x412

DOTAZIONI

Alzatina

Coperchio in cristallo

optional

optional

optional

Riduttore wok in ghisa

Griglia riduzione

Filtro grassi

Cuide telescopiche

Pizza stone

Programmatore touch control inizio/fine cottura

Confaminuti 60’ con segnale acusfico

Contaminuti 120" con segnale acusfico

Cassetto,/vano scaldavivande

Kit ricambi conversione gas

Piedoni regolabili in altezza

SPECIFICHE TECNICHE

Dimensioni (Ixpxh) cm

Q0x60x86/92

Q0x60x86,/92

Q0x60x86/92

Q0x60x86,/92

60x60x86/91

Classe di efficienza energefica
forno principale/ausiliario (*)

A

A

A

A

A

Indice di efficienza energetica (EEI cavity) %

Q5

Q5

Q5

Q5

Q5

Consumo di energia per ciclo
in convezione forzata (forno principale)?

kW/h

0,87

0,87

0,76

Consumo di energia per ciclo
in convezione naturale (forno principale)? kW /h

1,09

,

1,09

’

0,95

Consumo di energia per ciclo
in convezione forzata (forno ausiliario)?

kW/h

Consumo di energia per ciclo
in convezione naturale (forno ausiliario)?

kW/h

Consumo di energia per ciclo
in convezione forzata M

Consumo di energia per ciclo
in convezione naturale M]

Pofenza elefirica totale W

10450

3050

3050

3050

9370

Collegamenti elettrici possibili

220240V ac;
380415V 3N ac;
380415V 2N ac

220-240 V ac

220240 V ac

220-240 V ac

220240V ac;
380415V 3N ac;
380415V 2N ac

Cordoniera

08 Informazioni dell'efichetia energetica secondo Regolamento Delegato EU n°65,/2014. In una scala di classi di efficienza energefica da A+++ a D
2 In base ai risultati di prove standard per un carico normalizzato come da norme EN60350-1




PRO 66 MX P PRO 66 MA P PRO 96 MW ED PEMA 965 C ED PEMB 664 C ED PEMA 664 C ED
Professional Professional Professional Country Country Country
acciaio inox antracite bianco anfracite crema antracite

gas gas gas gas gas gas
4 4 5 5 4 4
L] L] L] L] L] L]

L] L] L] L] L] L]
ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa ghisa
eletirico elettrico eleffrico elettrico elettrico elettrico
multifunzione multifunzione multifunzione multifunzione multifunzione multifunzione
Q Q Q 6 6 6

L] L] L]
L] L] L] L] L] L]
L] L] L] L] L] L]
L] L] L] L] L] L]
59 59 87 83 59 59
L] L] L] L] L] L]
1 1 2 2 1 1
2 2 2 2 2 2
L] L] L] L] L] L]
2 2 2 1 1 1
1 1 1 1 1 1
412x312x412 412x312x412 614x330x405 614x330x405 412x312x412 412x312x412

L] L] L]

optional optional optional o o o
L] L] L]
L] L]
L] L] L]
L] L] L] L] L] L]
L] L] L] L] L] L]
L] L] L] L] L] L]

L] L] L] L] L] L]
60x60x86/91 60x60x86,/91 Q0x60x86,/92 Q0x60x85,/90 60x60x85,/90 60x60x86,/92
A A A A A A
95,3 95,3 Q5 95,7 95,3 95,3
0,76 0,76 0,87 0,86 0,76 0,76
0,95 0,95 1,09 1,09 0,94 0,94
2350 2350 3050 3050 2150 2150
220-240V ac 220240V ac 220240V ac 220-240V ac 220240V ac 220240V ac

De'longhi si riserva la facolia di variare, senza preawiso, le caratteristiche tecniche ed estetiche, nell‘oftica di un continuo miglioramento dei suoi prodofti. | colori
dei prodotti che appaiono in questo catalogo possono essere diversi dai colori reali a causa delle limitazioni nei processi di stampa.
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DATI TECNICI

Modello F6DP220F F6DP220E F6CL264F F6CTNF248F F6CTNF248E
Classe refrigeratore 7 7 7 7 7
[congelatore - [congelatore - [congelatore - [congelatore - [congelatore -
frigorifero) frigorifero) frigorifero) frigorifero) frigorifero)
Classe climatica ST ST ST ST ST
(16°C - 38°C) (16°C - 38°C) (16°C - 38°C) (16°C-38°C) (16°C - 38°C)
Classe energefica F F F F E
Volume totale netto 2201 2201 264 | 248 | 248 |
Volume frigorifero netto 1831 1831 1911 1861 1861
Volume freezer netto 371 371 731 62| 621
Prestazioni (stelle] . . . - .
Consumo energetico 24h 0,60 kWh 0,48 kWh 0,75 kWh 0,73 kWh 0,59 kWh
Consumo energetico annuo 221 kWh 177 kWh 275 kWh 270 kWh 216 kWh
Capacita congelamento 2,6kg/ 24 h 2,6kg/ 24 h 3,3kg/ 24h 3kg/ 24h 3kg/ 24h
Temp. risalita (18 °C /-9 °C) 14 ore 15 ore 10 ore Q ore Q ore
Emissione acustica 39 dB(A] 39 dB(A) 38 dB(A) 38 dB(A) 37 dB(A)
Frigorifero statico statico statico total no frost total no frost
Congelatore stafico stafico low frost total no frost total no frost

Dimensioni prodotto mm (LxPxH)

540x545x1446

540x545x1446

540x545x1772

540x545x1772

540x545x1772

Gas refrigerante

R600a

R600a

R600a

R6O0a

R600a




MODELLO L6P93N L6P52SE
Coperti 15 12
Programmi Q 5
Temperatura 30-40-50-60-70°C 29-45-60-75°C
Tipo di controllo pulsanti pulsanti
Elemento riscaldante . .

Tipo filtro metallico metallico
Materiale vasca acciaio acciaio

3° cestello

Mezzo carico

Acquastop

Sensore acqua torbida

Sistfema asciugatura

Turbo (rapidal

Mini (standard)

Protezione sovraccarico

Protezione surriscaldamento

Prelavaggio

Lavaggio rapido 30" 40 °C

Eco 50 °C

Super 50" 65 °C (veloce)

Super 55" 60 °C

Igiene 60 °C

Infensivo 70 °C

Intensivo 65 °C

Auto - delicato 30 °C - 50 °C

Auto - normale 50 °C - 60 °C

Auto - infensivo 60 °C - 70 °C

Extra igiene 70 °C (Prelavaggio+lgiene 60 °C)

Display

Pulsanti selezione programmi

Opzioni timer ritardo

si (1-2-3-...-19 ore)

si (3-6-9 ore)

Opzione fablet 3 in 1

Indicatore sale

Indicatore fine ciclo

Dimensioni (LxPxA) mm (altezza regolabile +5 cm)

598 x 550 x 820

598 x 550 x 820

Rumorosita (DBI) 45 47
Effcienza energetica E E
Consumo acqua per lavaggio (L) Q 12
Consumo acqua annuo (L) 2520 3360
Consumo di energia (kWh per ciclo) 0,94 0,93
267 258

Consumo corrente annuo (kVWh)
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ETICHETTATURA ENERGETICA/PROGETTAZIONE ECOCOMPATIBILE

* Regolamento delegato (UE) No.65,/2014 della commissione (che integra la
direftiva 2010/30/UE del Parlamento europeo e del Consiglio).

» Regolamento (UE) No.66/2014 della commissione (recante misure di
esecuzione della direffiva 2009/125/CE del Parlamento europeo e del
Consiglio).

Riferimento ai mefodi di misurazione e di calcolo utilizzati per stabilire la

conformitd alle specifiche di cui sopra:

» Norma EN 603501 (forni elefirici.

» Norma EN 15181 (forni a gas).

» Norma EN 60350-2 (piani coffura: zone e/o aree di cottura elefiriche).

« Norma EN30-2-1 (piani cottura: bruciafori a gas).

CONSIGLI  PER  UN  RISPARMIO  ENERGETICO  DURANTE  L'USO
DELLAPPARECCHIO
FORNO

« Controllare che la porta forno si chiuda sempre in modo corretio e che la
guarnizione sia pulita ed in ordine. Durante la cottura aprire la porta del
forno solo quando strettamente necessario per evitare dispersioni di calore
[per certe funzioni potrebbe essere necessario utilizzare il forno con la porta

semiaperta, verificare le isiruzioni per il funzionamento del forno).
+ Spegnere il forno 5-10 minuti prima del fempo teorico di cottura per
recuperare il calore immagazzinato.

+ Si raccomanda di utilizzare tegami idonei per cotture al forno e di modificare

all'occorrenza la temperatura del forno durante la cottura.

Servizio Clienti De’Longhi Cookers
Assistenza fecnica e acquisto accessori e ricambi originali:

www.delonghi-cookers.it/assistenza/assistenza-autorizzata

Inquadra il QR Code con la fotocamera del tuo smartphone
per avere futte le informazioni sulla nostra assistenza.

PIANO DI COTTURA
BRUCIATORI A GAS

« E importante che il diameiro della pentola sia adeguato alla potenzialita
del bruciatore per non compromettere I'alio rendimento dei bruciatori e di
conseguenza avere uno spreco di combustibile. Una pentola piccola su un
grande bruciatore non consente di oftenere |'ebollizione in un tempo piv
breve, in quanio la capaciter di assorbimento di calore della massa liquida

dipende dal fondo e dalla superficie della pentola.
« Evitare assolutamente il funzionamento a vuoto (senza recipienti).
ZONE E/O AREE DI COTTURA ELETTRICHE

+ Fare il possibile per non versare liquidi sopra le zone/aree di cottura eletiriche

quando queste sono calde.
+ Adoperare esclusivamente pentole con fondo piatto (fipo eletirico).

+ Utilizzare sempre recipienti che ricoprano interamente la superficie della

zona/aree di cottura elettrica.
+ Cuocere possibilmente con coperchio per risparmiare energia elettrica.

» Una volia raggiunta 'ebollizione ridurre la potenza secondo l'intensitar di
riscaldamento desiderata, fenendo presente che la zona/area di coftura

continuera ad emanare il suo calore ancora per 5 minuti dopo averla spenta.
ZONE E/O AREE DI COTTURA AD INDUZIONE
» Cuocere possibilmente con coperchio per risparmiare energia elettrica.

+ Una volia raggiunta I'ebollizione ridurre la potenza secondo l'intensitar di

riscaldamento desiderata.

» Si prega di ulilizzare apposite pentole contrassegnate per la cottura
ad induzione. Sono presenti sul mercaio pentole con un'effettiva area
ferromagnetica di molto inferiore rispetto al diamefro della pentola. Evitare
I'uso di tali pentole in quanto il piano cottura potrebbe non funzionare

corretiamente oppure potrebbe danneggiarsi.

+ Usare penfole/moke con fondo spesso e completamente piatto. Non
utilizzare pentole/moke con fondo concavo o convesso, queste potrebbero

causare un surriscaldamento della zona di cottura.

+ Importante: Non utilizzare adattatori per pentole/moke.

Elba ltaly SpA

Via Fabbian Matteo, 7
31030 Borso del Grappa (TV)
ltaly

Tel: +39 0423 9121

Fax: +39 0423 912441
Email: info@elba-cookers. it
www.delonghi-cookers. it

Questo catalogo contiene la presentazione dei prodotti
fabbricati da Elba ltaly SpA, venduti sia in lialia che
all'estero. Alcuni dei prodotti in questo catalogo
potrebbero non essere venduti o commercializzati

nel vostro Paese. Qualora i prodotii siano disponibili,
potrebbero essere presenti delle variazioni rispetto a
quelle rappresentate nel presente catalogo. Prima di
acquistare un qualsiasi prodotto presente in questo
catalogo, accertfarsi che il prodotio possieda le
caratteristiche descritte nel presente catalogo. le
dimensioni e le specifiche dei prodotti presenti in quesfo
catalogo sono da intendersi valide dalla data del
rilascio delle stesse. Vista la nostra politica aziendale
di continua implementazione e miglioramento dei nostri
prodoti, le dimensioni e le caratteristiche fecniche
degli stessi potrebbero variare in qualunque momento,
secondo le esigenze tecniche e commerciali, e cio
senza |'obbligo di preawviso e senza possibilita di
rivendicazione da parte dell'acquirente, negoziante o
privato. Le illustrazioni, i dati e le descrizioni contenuti in
quesfo catalogo non sono quindi impegnativi ed hanno
solo valore indicativo.

Copyright © Elba lialy SpA. Tutti i diritti riservati.
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LUBE INDUSTRIES SRL

Via dell'Industria, 4 - 62010 Treia (MC) ltalia
Tel. centralino 0733 8401 (r.a.)

Fax 0733 840222 - 0733 840333
info@cucinelube.it - www.cucinelube.it
info@creokitchens.it - www.creokitchens.it

Lube Industries srl & dotata di Sistemi di Gestione per
I'Efficienza Ambientale, per la Qualita e per la Salute e
la Sicurezza sul Lavoro, in conformita alle norme:

UNI EN ISO 14001, UNI EN ISO 9001 e UNI EN ISO 45001.
Per maggiori informazioni visita il nostro sito
www.cucinelube.it





